Cent | Cuvée del Centenario
MERLOT TICINO DOC
Bott. 76 ¢l | 300 cl

Linea.Enoteca.

Vitigno: Uve Merlot scelte accuratamente e vinificate separatamente.

Vinificazione: Lavorazione soffice delle uve seguita da lunga macerazione.
Assemblaggio e successivo affinamento di 18 mesi in barriques.

Caratteristiche: Colore rosso rubino intenso con un accenno di riflessi granati. Al naso
intensita e nettezza dei profumi, dove spiccano aromi maturi di piccoli
frutti neri (cassis e mora) e delicate note speziate dolci. Attacco pieno
e awolgente. Eleganza, finezza e intensita anticipano un finale di persi-
stente piacevolezza.

Gastronomia: Servire attorno ai 18°C. Si abbina a tagli teneri di manzo o cervo con
mantello di funghi, gigot d'agnello, brasato al Merlot, formaggi delle
nostre alpi di media stagionatura.

Rebsorte: Sorgfaltig ausgewahlte und getrennt vinifizierte Merlot-Trauben.

Vinifikation: Schonende Verarbeitung der Trauben, gefolgt von langer Mazeration.
Assemblage und nachher Ausbau wahrend 18 Monaten in Barrigues.

Charakter: [ntensiv rubinrote Farbe mit einer Andeutung von granatfarbenen Reflexen.
In der Nase ausgepragte und klar definierte Parfums wo ausgereifte Aro-
men von kleinen schwarzen Beeren (Cassis und Brombeeren), sowie
delikate, wirzige Noten hervortreten. Im Auftakt vollmundig und gesch-
meidig. Eleganz, Feinheit und Intensitét fihren zu einem Abgang mit
anhaltendem Genuss.

Gastronomie: Gastronomie: Servieren mit ca. 18°C. Passt gut zu zarten Fleischstiicken
vom Rind oder Hirsch mit Pilzgarnitur, Lammkeule, Tessiner Brasato al
Merlot, Kdse mittleren Reifegrades von unseren Almen.

Cépage: Du raisin Merlot soigneusement sélectionné et vinifié séparément.

Vinification: Elaboration douce des raisins, suivie d'une longue macération. Assemblage
et ensuite affinage en barriques pendant 18 maois.

Caractere: Robe de couleur rubis intense avec un soupgon de reflets grenat. Au nez
des parfums prononcés et bien définis oU apparaissent des ardmes mirs
de petits fruits noirs (cassis et mires) et des notes délicatement épicées.
A lattaque il est plein et enveloppant. Son élégance, sa finesse et son
intensité annoncent une finale agréable et persistante.

Gastronomie: Servir a env. 18°C. Se marie bien avec des morceaux tendres de beeuf ou
de cerf aux champignons, du gigot d'agneau, le brasato al Merlot tessinais,
des fromages diaffinage moyen de nos alpages.
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