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GRATINERET BSTERS

| HOLLANDAISE SAUCE MED KRYDDERURTER

INGREDIENSER FREMGANGSMADE

. 20 stk. ¢sters Aben gstersene og lgsn dem. Haeld saften i en
- 5dl hollandaisesauce lille skal. Den skal bruges senere i hollandaise-
- 1 bakke tomater i forskellige farver saucen.

- 1 bakke mix salat

- 1 bundt dild Saet gstersene i en bradepande eller i ildfast

fad. Pisk hollandaisesaucen sammen og smag
til med ¢sters saft.

Hezeld saucen over gstersene sa det daekker, og

seet det i en meget varm ovn, med grillfunkti-

onen teendt. Hold ¢je med dem hele tiden, da

det gar steerkt. Nar de begynder at blive gyld-
. ne/morke, tages de ud.

Anrettes med sma tern af tomat samt en laek-
ker krydderurtesalat.




