
GRATINERET ØSTERS
I HOLLANDAISE SAUCE MED KRYDDERURTER

U G E N S  F I S K
» MAN KØBER DA FISK VED FISKEHANDLEREN «

INGREDIENSER
• 20 stk. østers
• 5 dl hollandaisesauce
• 1 bakke tomater i forskellige farver
• 1 bakke mix salat
• 1 bundt dild

FREMGANGSMÅDE
Åben østersene og løsn dem. Hæld saften i en 
lille skål. Den skal bruges senere i hollandaise-
saucen. 

Sæt østersene i en bradepande eller i ildfast 
fad. Pisk hollandaisesaucen sammen og smag 
til med østers saft. 

Hæld saucen over østersene så det dækker, og 
sæt det i en meget varm ovn, med grillfunkti-
onen tændt. Hold øje med dem hele tiden, da 
det går stærkt. Når de begynder at blive gyld-
ne/mørke, tages de ud.

Anrettes med små tern af tomat samt en læk-
ker krydderurtesalat.

TIL 4
PERS.


