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BLANCO CLASICO

2018
Catalunya

o

Mediterraneas, principalmente parellada y garnacha

blanca

Parellada: A partir del 21 de septiembre
Garnacha blanca: A partir del 27 de agosto

En depdsitos de acero inoxidable bajo
control de temperatura
2 semanas
169C
A partir de diciembre de 2018

S il
Sangre deToro I

BLANCO CLASICO

11,5% vol
3,27
Wi 3,9 g/L (3. tartérico)
P 2g/L
s s s Contiene sulfitos
2 afios
75cy37,5d

Dorado claro, brillante y luminoso. Fresco, vivo y frutal, con delicados aromas citricos (pomelo). Suave,
sedoso, con un fino ribete de acidez frutal y un final seco y elegante.

Excelente como aperitivo y para acompaiar platos de arroz, marisco y pescado. Servir a 10°C.

Desde la primera cosecha en 1954, seleccionamos cuidadosamente los mejores vifiedos para elaborar un
vino hoy legendario y de personalidad inimitable.

Afio marcado por una primavera muy lluviosa y fresca, con un verano mas bien suave con diez dias de
fuerte calor que se modero al llegar el periodo de lluvias. Estas condiciones provocaron un claro retraso de la
vendimia respecto a otros afios. Buen estado sanitario de la uva en general con un resultado de vinos
frescos y aromaticos.



