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VINHAS DA TEIXUGA TINTO
Produtor / Producer Caminhos Cruzados

Classifi cação / Appelation Dão DOP, Portugal

Ano / Harvest 2019

Enólogo / Winemaker Carla Rodrigues, Carloto Magalhães e Manuel Vieira

Castas / Grape Varieties: 100% Jaen

Vinhas / Vineyards: Vinhas velhas da Quinta da Teixuga. // Old vineyards from Quinta da 
Teixuga.

Vinifi cação e Estágio / Vinifi cation Method and Aging: Este tinto da casta Jaen desta-
cou-se dos demais vinhos deste ano de 2019 desde o primeiro momento. É feito a partir de 
uma vinha com 35 anos, situada no coração da quinta onde está plantada exclusivamente 
Jaen, uma das castas mais típicas da região do Dão. Terminada a fermentação, que decorreu 
numa cuba inox com temperatura controlada, a maioria do lote prosseguiu a sua evolução 
em cuba inox, e outra parte do lote estagiou durante 12 meses em duas barricas de carvalho 
francês cuidadosamente selecionadas para exaltar as especiais características desta casta. O 
Jaen, dá origem a vinhos de enorme elegância e harmonia, e requer um cuidado especial na 
sua “educação” para não alterar este equilíbrio! Aqui a barrica funciona como um “catalisa-
dor” para exaltar todo o potencial da casta! // This Jaen red highlighted from the other wines 
from 2019 since the beginning. It is made from an old vineyard with 35 years old, situated in the heart 
of the estate where Jaen is exclusively planted. It is one of the most traditional grapes in the Dão 
region. After finished the fermentation, that occured in a stainless steal vat with controled temper-
ature, the major part of the blend staged in a stainless steal vat and other part staged 12 months in 
two french oak barrels carefully sellected to highlight the special characteristics from this grape. Jaen 
originates elegant and smooth wines and requires a special care in its “education” not to change this 
balance. In this case, the barrel is like a catalyser to highlight the potential of the grape!

Notas de Prova / Tasting notes
Com uma tonalidade rubi aberta este vinho apresenta aromas intensos de fruta vermelha, 
compotas e especiarias. Na boca é fresco, elegante e saboroso, com taninos finos e sedosos 
apoiados de uma maneira subtil pelos taninos da barrica que o tornam eminentemente gas-
tronómico. // With an open ruby tone this wine shows strong aromas to red fruit, jams and spices. 
In the mouth it is fresh, elegant and tasty, with soft and silky tanins supported in a gentle way by the 
tanins from the barrel which becomes prominently gastronomic.

Análise Química / Chemical Analysis

Teor Alcoólico / Achohol by volume: 13,5%  | pH: 3,7

Acidez Total: / Total acidity: 5,1 g/L   Açucares Totais / Residual Sugar: <2 g/L

Acompanha / Food
Vitela Arouquesa, bacalhau no forno, sardinhas assadas // Veal Arouquesa, roasted codfish, 
grilled sardines

Contém sulfitos / Contains sulfites

Informação Logistica /

Logistic information

Códigos de barras / Barcodes
75 Cl: 5600765407707

Caixa // Box

3 x 75 CL

29
/0

9/
22


