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TEIXUGA TINTO
Produtor / Producer Caminhos Cruzados

Classificação / Appelation Dão DOP, Portugal

Ano / Harvest 2018

Enólogo / Winemaker Carla Rodrigues, Carloto Magalhães e Manuel Vieira 

Castas / Grape Varieties: Maioritariamente Touriga Nacional, salpicado por outras castas 
da vinha velha // Majority of encruzado with other varieties from old vineyards.

Vinhas / Vineyards: Vinhas velhas da Quinta da Teixuga, com idades entre os 50 e os 70 
anos, plantadas em solo de granito. // Old vineyards from Quinta da Teixuga, with ages between 
50 and 70 years, planted in granite soils.

Vinificação / Vinification Method: Vindima manual em caixas de 15 Kg. Seleção ma-
nual em tapete de escolha. Após desengace e esmagamento, vinificação em cubas inox a 
temperatura controlada, com maceração adequada às suas características. // Manual harvest 
into chests of 15kg. Manual selection of the grapes in mat. After destemming and crushing, the vinification 
occurred in stainless steel vats at controlled temperatures, with adequate maceration to its characteristics.

Estágio / Aging: 40 meses em barricas novas e usadas de carvalho francês. Após engar-
rafamento estagiou cerca de 18 meses em garrafa. // 40 months in new and used French oak 
barrels. After bottling, it aged for around 18 months in the bottle.

Notas de Prova / Tasting notes:
Cor / Colour: Vermelho Intenso e profundo. // Intense and deep red

Aroma: Grande complexidade aromática. // Great aromatic complexity.

Boca / Mouth: Caraterizada pelo ataque vivo e emotivo, seguido de uma evolução de gran-
de amplitude, terminando com enorme persistência e elegância, num todo caracterizado pelo 
equilíbrio entre todos os seus componentes. // Characterized by the lively and emotional attack, 
followed by an evolution of great amplitude, finishing with an enormous persistence and elegance, 
revealing a great balance between all its components.

Análise Química / Chemical Analysis 

Teor Alcoólico / Achohol by volume: 14,5%  | pH: 3,72

Acidez Total: / Total acidity: 5,73 g/L   Açucares Totais / Residual Sugar: <2 g/L

Acompanha / Food
Carnes de caça, cabrito assado, carré de borrego // Game meats, roasted goat, carre d’agneau. 

Informação Logistica

/ Logistic information

Códigos de barras / Barcodes

75 cl: 5600765407868

Contém sulfitos / Contains sulfites
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