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CAMINHOS CRUZADOS RESERVA TINTO
Produtor / Producer Caminhos Cruzados

Classifi cação / Appelation Dão DOP, Portugal

Ano / Harvest 2018

Enólogo / Winemaker Carla Rodrigues, Carloto Magalhães e Manuel Vieira

Castas / Grape Varieties: Touriga Nacional 50% & Alfrocheiro Preto 50%

Vinhas / Vineyards: Situadas na sub-região de Terras de Senhorim, entre os rios Dão e 
Mondego, plantadas entre os 400m e os 500m em solos de granito, com idades entre os 8 
e os 50 anos. // Vineyards located at the Sub-Region of Terras de Senhorim between the Dão and 
Mondego rivers, planted  between 400 and 500m of altitude in granite soils, with ages between 8 and 
50 years old.

Vinifi cação / Vinifi cation Method: Vindima manual em caixas de 15 Kg. Seleção manual 
das uvas em tapete de escolha. Após desengace e esmagamento, as diferentes castas são 
vinificadas individualmente em cubas inox com temperatura controlada, sendo a maceração 
a considerada adequada às suas características. // Manual harvest into chests of 15kg. Manual 
selection in sorting table. After destemming and crushing, the different varieties are vinified individu-
ally in stainless steel vats at controlled temperatures with maceration adequate to their characteristics.

Estágio / Aging: Parte do lote estagiou em barricas de carvalho francês, cerca de 20 meses, 
e o restante em cubas de inox // Part of the lot aged in French oak barrels for about 20 months 
and the rest in stainless steel vats.

Notas de Prova / Tasting notes:
Cor / Colour: Vermelho granada // Garnet red

Aroma: Fresco, com notas de frutos pretos /vermelhos compotados e especiados. // Fresh 
with notes of black and red jammy and spicy fruits.

Boca / Mouth: Complexidade e elegância, com taninos firmes e delicados. // Complexity and 
elegance, with firm and delicate tannins.

Análise Química / Chemical Analysis

Teor Alcoólico / Achohol by volume: 14%  | pH: 3,8

Acidez Total: / Total acidity: 5,67g/L   Açucares Totais / Residual Sugar: <2 g/L

Acompanha / Food

Cabrito, arroz de pato, caça, rojões // Goat, duck rice, game and rojões. 

Informação Logistica / Logistic information

Caixa // Box Europalete

6 x 75 CL

Cxs / Fiada
Cases / Layer

4f -12cx +
4f - 11cx

Fiadas / Pal
Layers / Pal

8

Cxs / Pal
Cases / Pal

92

Grf / Pal
Bottle / Pal

552

Códigos de barras / Barcodes

75 Cl: 5600765408049 | 6 x 75Cl: 15600765408046

Prémios / Accolades

Vintage 2017
16,5+ points - Jancis Robinson

Gold medal - CWSA 2021

Vintage 2018

91 points - Editors’ Choice – 
wine enthusiast

22
/0

8/
23

Contém sulfitos / Contains sulfites


