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https://www.sammic.es/
https://www.sous-vide.cooking/es/
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profesional

Extremadamente precisos

Los cocedores sous-vide SmartVide
estan equipados con un sistema de
control de temperatura de gran
precision, obteniendo resultados
altamente consistentes y facilitando
la estandarizacion de recetas.

Una sonda al corazén opcional
permite un control aun mas preciso.

Precision Rango Precision o
: Duracion ciclo
temperatura temperaturas tiempo

0,01°C 5—95°C
0,1°F 471 =203 °F

T min. T min — 99 h.
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rofesional .
P Elevada potencia

| a elevada potencia de los
SmartVide los hacen idéneos
para ofrecer un rendimiento

profesional.
Potencia 230V | Potencia 120V
SmartVide5 1600 W 1200 W | -
'Y_Hr‘ :
SmartVide7 2000 W 1400 W =1 =
) i ! -,
SmartVide9 2000 W 1400 W 1= = |-~
N — <J
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Rendimiento
profesional

RENDIMIENTO
PROFESIONAL

PRESTACIONES
AVANZADAS

DE USO

CALIDAD DE UN LIDER TECNICAS

MEJOR EXPERIENCIA | GARANTIADE | LA GARANTIA | CARACTERISTICAS Q

Gran capacidad

Los SmartVide 7/9 estan disenados
para trabajar en recipientes de hasta
56 litros de capacidad. El modelo
SmartVide 5 funciona en recipientes
de hasta 30 litros de capacidad.

Modelo Capacidad Raciones de Cantidad
maxima 200 gr. de producto

SmartVide5 30 I. 13 Kg.
SmartVide7 56 I. 120 24 Kg.
SmartVide9 56 I. 120 24 Kq.
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profesional .. "
Recipientes admitidos

Ademas de las cubas alsladas especialmente disenadas para el SmartVide, el SmartVide
puede funcionar en recipientes gastronorm o cualquier otro tipo de recipiente, siempre
que se cumplan los requisitos de capacidad maxima (hasta 56 / 30 litros, segun modelo)
y profundidad recomendadas (150-200 mm.)

Amedida | Gaswonom _________ Ows

+ Cubas aisladas con tapa a medida. + Capacidad maxima: 56 / 30lI. + Capacidad maxima: 56 / 30I.
» Aislamiento = ahorro energético. » Profundidad minima: 150mm. » Profundidad minima: 150 mm.

+ Con grifo de vaciado. + Profundidad maxima recomendada: 200 mm.




Rendimiento PROPESIONAL | mvanzabre | DEUSD | CAioan - | BE O Liben, | TecNics Q
rofesional I . . . .
P Posibilidad de trabajar por tiempo indefinido

\\‘ Vi e "l s posible establecer un uso por

‘y

< > tiempo indefinido, fijando una
oy - .
- - temperatura pero no un tiempo.
o -
- ]
-
’

00:00:01 &
1,,"‘\(‘

P Esta funcion esta especialmente

Indicada para la regeneracion.




Rendimiento
profesional

Equipados con asa ergondmica

y robusta de acero inoxidable

macizo (SmartVide 9) o poliamida

reforzada (SmartVide 7/5), todos
0S modelos cuentan con un panel

de mandos protegido contra la

humedad.

La parte sumergib
de un protector de

e esta provista
agitadory

resistencla de acero inoxidable.
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Construccion robusta
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profesional . .
Amplia gama de accesorios

Cuba aislada con tapa

Las cubas aisladas con tapa, disponibles en GN2/1 (56 litros) y GN1/1 (30 litros), estan
hechas a medida para los SmartVide.
Fabricados en acero inoxidable y equipados con grifo de vaciado, proporcionan aislamiento
térmico y ahorro energético.
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profesional

Amplia gama de accesorios

Sonda al corazon y membrana

La sonda al corazon, disponible

para todos los modelos, se conecta

al SmartVide y permite medir |a
temperatura en el corazon del

producto en tiempo real.

Esto es recomendable a la hora
de estandarizar recetas. Una

membrana protege la bolsa
de entradas de agua como

consecuencla del uso de |la sonda.
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Amplia gama de accesorios

Bolas anti-vapor

Las bolas anti-vapor cubren la superficie

del bano creando una capa para evitar la
evaporacion de liguidos en cocciones largas.
Mantienen las bolsas al vacio sumergidas,
reducen humos asi como el riesgo de
salpicaduras.

&
ey | Las bolas anti-vapor Sammic soportan hasta
170°C y se pueden usar practicamente con
cualquier tipo de liquido.
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avanzadas ..
Conectividad Bluetooth

La conectividad Bluetooth,
disponible en todos los modelos,
combinado con el App gratuito
disponible para I0S y Android,
otorga prestaciones avanzadas al
SmartVide, como la memoria de
recetas, trazabilidad HACCP inicio
diferido o actualizacion del firmware.
Ademas, los SmartVide 5/7/9 estan
preparados para el nuevo sistema
de trazabilidad individualizada de
tlempos de coccion SmartVideTrack.




Prestaciones
avanzadas

(Graclas a la conectividaad

Bluetooth, SmartVide hace

que el control HACCP sea
extremadamente sencillo,
permitiendo exportar o imprimir
los resultados de |a coccion al
final de cada ciclo.

RENDIMIENTO
PROFESIONAL

PRESTACIONES
AVANZADAS

MEJOR EXPERIENCIA
DE USO

GARANTIA DE | LA GARANTIA
CALIDAD DE UN LIDER

CARACTERISTICAS
TECNICAS

HACCP-ready

Date: 14-07-2015 09:47
Machine Name: Sv_173C
SET duration: 0

Duration: 22'

80°
77°
740
710
68°
65°
62°

SAMMIC
SmartVide HACCP

Batch Number: 374

User: Peter

SET temperature: 74.8°F (Core Probe)
Consumption: 0.0 kwh

Oy v O @ Mty
N N N 0y Oy

Time Curran ET

11 67117

12 67.5/7

15 67.8

16 6B.2 /7487

17 68.5/748¢7

18 689 /7487

19 69.8

20 741

21" 74.8
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avanzadas
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Memoria de recetas

Es posible guardar recetas por su
nombre tanto en la memoria del
aparato como en la app.

Asi, basta con escoger la receta
en vez de Iintroduclir temperatura
y tilempo, garantizando resultados

consistentes en cada ciclo.




y RENDIMIENTO | PRESTACIONES | MEJOR EXPERIENCIA GARANTIA DE LA GARANTIA | CARACTERISTICAS
P re Sta C | O n e S PROFESIONAL | AVANZADAS DE USO l CALIDAD DE UN LIDER TECNICAS
avanzadas

SmartVideTrack-ready

Todos los modelos estan preparados para A @R g |
funcionar con SmartVideTrack, el nuevo L 30 : G BE
sistema de trazabilidad individualizada de (5§
los tiempos de cocclon.

: !
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avanzadas

RENDIMIENTO | PRESTACIONES ' MEJOR EXPERIENCIA lGARANTiA DE | LA GARANTIA | CARACTERISTICAS g

Actualizacion del firmware

Graclas a la conectividad Bluetooth y |a

funcion Bootloader, el software que controla
su SmartVide estara actualizado en todo
momento.

Esto es Util para anadir funcionalidades o

correqgir, de forma remota, posibles errores

en el funcionamiento de su dispositivo.
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experiencla de uso .
Facil de usar

Basta con programar temperatura y tiempo: SmartVide hara el resto.

4 botones y un display TFT a todo color que ofrece toda la informacion de un vistazo hace
que el funcionamiento sea sencillo e intuitivo.

00:00 03:30 07:00 10:30 1400

+ Temperatura set « Temperatura set + Resumen del ciclo (temperatura-tiempo)
+ Tiempo set « Tiempo set + Informacion de energia consumida
+ Temperatura actual « Temperatura actual

 Tiempo estimado para llegar a la temperatura

- Tiempo restante
deseada P
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experiencla de uso Grados en °C / °F

Los SmartVide funcionan con grados °C o °F

El cambio de un sistema a otro es muy facll.
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experiencla de uso

Completo sistema de avisos

Falta de agua Corte de energia

Sonda temperatura agua Motor agitador Resistencia calefactora Sobrecalentamiento cabina

(1)



La mejor
experiencia de uso

Todos los modelos estan

equ
V ro
faci

Ipados con asas ergondmicas
hustas que permiten mover

mente el SmartVide de un

contenedor a otro.

RENDIMIENTO
PROFESIONAL

PRESTACIONES
AVANZADAS

DE USO

MEJOR EXPERIENCIA l GARANTIA DE | LA GARANTIA | CARACTERISTICAS
CALIDAD DE UN LIDER TECNICAS

Portatil: asas ergonomicas
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experiencla de uso ..
X Portatil: bolsa de transporte

La bolsa de transporte, de serie en
SmartVide 9 y opcional en SmartVide
5/ 7, permite un transporte facil y
seguro del SmartVide.
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DE UN LIDER TECNICAS
calidad

100% tested

Todos los SmartVide se
prueban uno a uno antes de la
venta, garantizando el mejor
rendimiento en una cocina
profesional.
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Homologaciones y certificados

Todos los SmartVide estan
homologados por NSF: garantia de
seguridad e higiene, y cuentan con los
certificados necesarios para su venta

en los mercados mas exigentes.

€1l
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la garantia de un lider

Disenados y desarrollados con chefs, para chefs

El equipo de 1+D+1 de Sammic ha trabajado en estrecha

colaboracion con nuestro Chet corporativo Enrique

Fleischmann y Fleischmann's Cooking Group con el

* objetivo de desarrollar el cocedor que mejor se adapte a
Sus necesidades.

- Ademas, todos los modelos de SmartVide han sido
testado por los Chefs Embajadores de Sammic de todo el
mundo antes de su lanzamiento.



https://www.sammic.es/a/chef-embajador-sammic
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la garantia de un lider

Parte de una solucion completa

Sammic fabrica envasadoras
al vacio profesionales desde
1990, ofreciendo ahora

una solucion completa para la
cocclon sous-vide.

RA LN
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la garantia de un lider

Todo sobre la coccion sous-vide

SMART VIDE

by Sammic

INICIO S0US VIDE RECETAS PRODUCTOS SMARTVIDE BY SAMMIC BLOG

www.sous-vide.cooking

s

Todo sobre la coccién sous-vide [ %

il .

= X 3 : ) , B ST g =L
Descubra la técnica culinaria que esta revolucionando las cocinas profesionales 8

Sammic cuenta con una web dedicada a la coccion

2 — w , ' '
Todo sobre la coccidn sous-vide a| vVacio y |a baJa temperatura dQﬂde |OS usuarios

Técnica, Recetas, Equipamiento y mas

25 e 3 5 ;o - g Se trata de una técnica limpia, rentable y con resultados
La coccion al vacio 0 Sous-Vide es una tecnica culinaria en expansion que va mas alla

de las modas. El Sous-Vide (en francés ‘al vacio; prontinciese suvid) mantiene la sorprendentes para cualquier perfil de usuario profesional. Se lo d t t 4 d 4 t 4 .
integridad de los alimentos, al calentarlos en bolsas de plastico selladas al vacio que vamos a demostrar en este sitio. [Bienvenidol p U e e n e n C O n ra r re C e a S’ g u | a S e C O C C | O n ) e C n | C a S’

se sumergen en agua caliente por debajo del punto de ebullicién, ¥y a una

temperatura controlada con precision durante largos periodos de tiempo. . . . e
La temperatura v &l tiempo varian segan el alimento vy cantidad a cocinar. e e q U I p a m I e n tO S y m U C h O m a S
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técnicas

RENDIMIENTO | PRESTACIONES | MEJOR EXPERIENCIA
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LA GARANTIA
DE UN LIDER

GARANTIA DE
CALIDAD

Precision Display
Rango temperaturas
Resolucién

Duracién ciclo(s)
Alimentacion eléctrica
Capacidad maxima
Potencia total (230V)
Potencia total (120V)
Dimensiones externas

Peso neto

SMARTVIDE 9 SMARTVIDE 7 SMARTVIDE 5
0.01°C 0.01°C 0.01°C
5-95°C 5-95°C 5-95°C

1 1 1
1'-99h 1'-99h 1-99h

230V /50-60Hz /1~ / 120V /60 Hz/ 1~

506 | 506 | 30 |
2000 W 2000 W 1600 W
1400 W 1400 W 1200 W

124x7140x360 mm 124x740x360 mm 176 x 128 x 330 mm

4.2 Kg 3,6 Kg 3,1 Kg

CARACTERISTICAS
TECNICAS
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Caracteristicas

técnicas

Conectividad Bluetooth
HACCP-Ready
SmartVideTrack-Ready
Memoria de recetas
Sonda al corazon

Firmware update

RENDIMIENTO
PROFESIONAL | AVANZADAS

Bolsa de transporte

o Ficha de producto
@ Ver en la pagina web

SMARTVIDE 9

Si

Si

Si

Si
Opcional

Si

Si

PRESTACIONES | MEJOR EXPERIENCIA
DE USO

GARANTIA DE

CALIDAD

0 Ficha de producto
@ Ver en la pagina web

SMARTVIDE 7

Si

Si

Si

Si
Opcional

Si

Opcional

Si

Si

Si

Si
Opcional

Si

Opcional

LA GARANTIA
DE UN LIDER

o Ficha de producto
@ Ver en la pagina web

SMARTVIDE 5

CARACTERISTICAS
TECNICAS
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