Chateau ARNAUDE Cuvée
1876 Blanc 2020

AOP Coébtes de Provence
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ARNAUDE

Cépages: Vinification:
Rolle 90%, Sémillon 10% Vinifié et élevé 7 mois en

barriques neuves en pois de
Sol/Terroir: chéne et d'acacia. Elevage sur
Argilo-calcaire lies.
Vendanges: Température de service:
A la main en matinée 10°C

Degré:

13%

Notes de dégustation:

Robe de couleur or aux reflets
brillants. Elégantes notes fruitées
au nez, avec une pointe de miel
et de notes boisées apporté par
I'élevage en barrique. La bouche
est élégante et puissante aux
aromes de beurre et de vanille, et
une finale sur des notes
citronnées.
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