
คาเคาและช็อกโกแลตเปรู
ผลผลิตคาเคาของเรามาจากภูมิภาคเพาะปลูกคาเคาที�มีลักษณะเฉพาะใ

นประเทศเปร ู
เรามีความภาคภูมิ ใจที� ไดแ้ปรรปูผลิตภัณฑ์จากคาเคาและช็อกโกแลตที�

มีคณุภาพสูงที�สุดและรสชาตดิทีี�สุด

ผ่านการรบัรองและยั�งยืน

เมล็ดคาเคา คาเคาบัตเตอร์ ์ ช็อกโกแลต  ติดต่อยินดีต้อนรบั อะไร



จากไรสู่่โต๊ะอาหาร
เราสนับสนุนคูค่า้เกษตรกรดว้ยการสั�งซื �อเมล็ดคาเคาออรแ์กนิค

และทําการคา้ที�เป็นธรรมรว่มกันอย่างตอ่เนื�อง 
จากนั�นเรานํามาแปรรปูเป็นผลิตภัณฑ์จากคาเคาและช็อกโกแลต

ในรปูแบบตา่งๆ.

เรา คือ ผู้ผลิตแบบครบวงจร

เมล็ดคาเคา คาเคาบัตเตอร์ ์ ช็อกโกแลต  ติดต่อ อะไร



คุณภาพที�คณุไวว้างใจ
เรามีผลิตภัณฑ์ที�หลากหลายที� ได้รบัการรบัรองออร์
แกนิค โคเชอรแ์ละปราศจากสว่นผสมจากถั�ว 
ธัญพืช สารก่อภูมิแพ้ ผลิตภัณฑ์จากนม ถั�วเหลือง 
กลูเตนและจีเอ็มโอ.

ผลิตภัณฑ์ธรรมชาติบรสุิทธิ�

ปลอดจีเอ็มโอ ปราศจากธัญพืช ปราศจากกลูเตน ปราศจากผลิตภัณฑ์จากนม ปราศจากถั�วเหลือง ปราศจากถั�ว ปลอดสารก่อภูมิแพ้

มังสวริติั , ผ่านการรบัรองโคเชอร์

เมล็ดคาเคา คาเคาบัตเตอร์ ์ ช็อกโกแลต  ติดต่อคุณภาพ

ผ่านการรบัรองออรแ์ก
นิค



สินค้าผลิตตามความต้องการของลูกค้า
เรามีความเชี�ยวชาญและคณุจะไดม้ี โอกาสเข้ามายังโรงงานช็อกโกแลตของเราเพื�อพั

ฒนา ออกแบบและสรา้งผลิตภัณฑ์คาเคาของคณุตั �งแตต่น้จนจบกระบวนการ

รบัจ้างผลิตสนิค้า

ช็อกโกแลต 
• ช็อกโกแลต
• แบบก้อน
• เวเฟอร์
• แบบแท่ง
• ชิพ
• ชิ �นใหญ่
• นิบส์

สารให้ความหวาน
• นํ�าตาลปาเนล่า
• นํ�าตาลทรายขาว
• นํ�าตาลมะพรา้ว
• ยาคอนไซรปั

สว่นผสม 
• คาเคาเพสต์
• คาเคานิบส์
• ผงคาเคา
• คาเคาบัตเตอร์

สารประกอบ 

• คามู คามู
• มาคา
• ลูคมู่า

เมล็ดคาเคา คาเคาบัตเตอร์ ์ ช็อกโกแลต  ติดต่อทําไม



ผลิตภัณฑ์คาเคา
เมื�อคณุซื �อผลิตภัณฑ์ของเรา คณุจะรูสึ้กดี

เราปฏิบัตติามหลักการตอ่ตา้นการทุจรติ แรงงาน หลักจรยิธรรม 

รวมถึงสิทธิมนุษยชนและการสรา้งสิ�งแวดล้อมที�ยั�งยืน

ผ่านการรบัรองออรแ์กนิค มีจรรยาบรรณและยั�งยืน

เมล็ดคาเคา คาเคาบัตเตอร์ ์ ช็อกโกแลต  ติดต่อัผลิตภณัฑ์

https://www.organicrainforestsac.com
https://www.organicrainforestsac.com


เมล็ดคาเคา
เมล็ดคาเคาไดร้บัการเก็บเกี�ยวอย่างยั�งยืนจากตน้คาเค

าซึ�งเป็นพันธุ์ ไม้ยืนยันของป่าอเมซอนในประเทศเปร ู
เราใช้เมล็ดคาเคาแปรรปูเป็นผลิตภัณฑ์ช็อกโกแลตต่

างๆตามสัดส่วนคาเคาที�คณุตอ้งการ

ผ่านการรบัรองออรแ์กนิค

การผลิตคาเคา

เมล็ดคาเคา คาเคานิบส์ คาเคาเพสต์

คาเคาบัตเตอร์

ผงคาเคา

การคั�ว การบดละเอียด
การบดหยาบ

การบดหยาบ

เมล็ดคาเคา คาเคาบัตเตอร์ ์ ช็อกโกแลต  ติดต่อ



คาเคาบัตเตอร์
คาเคาบัตเตอรส์ามารถนํามาใช้แทนเนยทั�วไปในการประกอบอาหารหรอืทําขน

ม / นอกจากนี� 

ยังสามารถใช้คาเคาบัตเตอรเ์ป็นมอยเจอไรเซอรแ์ละยังเป็นส่วนผสมในอุตสา

หกรรมเครื�องสําอางที�มีคณุคา่  

เราจัดจําหน่ายคาเคาบัตเตอร์ ในแบบก้อนนํ�าหนัก 25 กิโลกรมัและ 5 กิโลกรมั 

แบบแท่ง เวเฟอร ์ชิพและชิ�นใหญ่สําหรบันําไปใช้ ในอุตสาหกรรมหรอืคา้ปลีก

ผ่านการรบัรองออรแ์กนิค

แบบแท่ง

เวเฟอร์

ชิ �นใหญ่

FINGERS แบบก้อน

เมล็ดคาเคา คาเคาบัตเตอร์ ์ ช็อกโกแลต  ติดต่อคาเคาบัตเตอร์



คาเคาเพสต์
เราผลิตคาเคาเพสต์ ในรปูแบบก้อน เวเฟอร ์แท่งและชิ�นใหญ่ 
โดยมีขนาดตั �งแต ่28-70 ไมครอน นอกจากนี� 
ลูกคา้ยังสามารถผสมเนื�อช็อกโกแลตเพื�อลดระดบัความเปรี �ยวเ

พื�อตอบโจทย์ความตอ้งการไดด้ทีี�สุด 
หากลูกคา้มีเป้าหมายในการนําไปใช้เป็นคาเคาเพสตแ์บบอุตสา

หกรรมหรอืช็อกโกแลตชั�นดี

ผ่านการรบัรองออรแ์กนิค

แบบแท่ง

เวเฟอร์

ชิ �นใหญ่

FINGERS แบบก้อน

เมล็ดคาเคา คาเคาบัตเตอร์ ์ ช็อกโกแลต  ติดต่อคาเคาเพสต์



ผงคาเคา
ผงคาเคาออรแ์กนิคของเราไดจ้ากการบดคาเคาเพสต์ ให้เป็นผง

ละเอียดดว้ยกระบวนการบดผงทางกลไก

ผ่านการรบัรองออรแ์กนิค

เมล็ดคาเคา คาเคาบัตเตอร์ ์ ช็อกโกแลต  ติดต่อผงคาเคา



คาเคานิบส์
เราจัดจาํหน่ายคาเคานิบส์ทั �งในแบบดบิ คั�วและเคลือบช็อกโกแลต 
ซึ�งเราเป็นหนึ�งในผู้ผลิตและผู้ส่งออกคาเคานิบส์ออรแ์กนิคชั �นนําข
องประเทศเปร ูโดย นิบส์ (nibs) 
ผลิตจากเมล็ดคาเคาที�กะเทาะเปลือกออก 
จากนั�นบทหยาบให้เป็นชิ �นเล็กๆ

ผ่านการรบัรองออรแ์กนิค

ดิบ/คั�ว

เมล็ดคาเคา คาเคาบัตเตอร์ ์ ช็อกโกแลต  ติดต่อคาเคานิบส์



ปิดด้วยช็อคโกแลต 

เราจัดจําหน่ายคาเคานิบส์ทั �งในแบบดบิ คั�วและเคลือบช็อกโกแลต 
ซึ�งเราเป็นหนึ�งในผู้ผลิตและผู้ส่งออกคาเคานิบส์ออรแ์กนิคชั �นนําขอ
งประเทศเปร ูโดย นิบส์ (nibs) 
ผลิตจากเมล็ดคาเคาที�กะเทาะเปลือกออก 
จากนั�นบทหยาบให้เป็นชิ �นเล็กๆ

ผ่านการรบัรองออรแ์กนิค

ปิดด้วยช็อคโกแลต

เมล็ดคาเคา คาเคาบัตเตอร์ ์ ช็อกโกแลต  ติดต่อ

สารให้ความหวาน
• นํ�าตาลปาเนล่า
• นํ�าตาลทรายขาว
• นํ�าตาลมะพรา้ว
• ยาคอนไซรปั

เปอรเ์ซนต์คาเคาที�ผสมในผลิตภัณฑ์

• คาเคา 55%
• คาเคา 70%
• คาเคา 80%

ช็อกโกแลตนิบส์



ช็อคโกแลต
เราผลิตช็อกโกแลตโดยใช้สัดส่วนคาเคาในเปอรเ์ซ็นตท์ี�

แตกตา่งกันรวมทั �งสารให้ความหวานที�หลากหลายในรปูแ

บบการนําเสนอหลากตวัเลือกเพื�อลูกคา้ของเรา 
นอกจากนี� 
ช็อกโกแลตที�เราผลิตยังมีส่วนผสมซูเปอรฟู์ดออรแ์กนิค

ขึ �นชื�อจากเปร ูไม่วา่จะเป็น คามู คามู มาคา และลูคมู่า

ผ่านการรบัรองออรแ์กนิค

สารให้ความหวาน

• นํ�าตาลปาเนล่า
• นํ�าตาลทรายขาว
• นํ�าตาลมะพรา้ว
• ยาคอนไซรปั

เปอรเ์ซนต์คาเคาที�ผสมในผลิตภัณฑ์

• คาเคา 55%
• คาเคา 70%
• คาเคา 80%

เมล็ดคาเคา คาเคาบัตเตอร์ ์ ช็อกโกแลต  ติดต่อ



โรงงานของเรา
เรามีความภาคภูมิ ใจในการรกัษาการรบัรองทั �งหมดนี�และส่งมอบผลิ

ตภัณฑ์ของเราให้แก่คณุโดยเป็นมิตรกับสิ�งแวดล้อม 
มีจรยิธรรมที�ยั�งยืนและดตีอ่สุขภาพ

ผลิตภัณฑ์คาเคาและช็อกโกแลตของเราไดร้บัการผลิตอย่างพิถีพิถั

นเป็นพิเศษที� โรงงานของเราและเหมาะสําหรบัผู้บริโภคที�มีความต้

องการทางโภชนาการที�แตกตา่งกัน

คุณสามารถไวว้างใจ

ผ่านการรบัรอง
ออรแ์กนิค

, 
ผ่านการรบัรองโคเชอร์

สรา้งสิ�งแวดล้อมที�ยั�งยืน มีจรยิธรรมและปราศจากกา
รทุจรติ

เมล็ดคาเคา คาเคาบัตเตอร์ ์ ช็อกโกแลต  ติดต่อ



แหล่งที�มาผลิตภัณฑ์ของเรา
วตัถุดบิของเรามีแหล่งที�มาจากสี�ภูมิภาคของประเทศเปร ู
เราพรอ้มส่งมอบผลิตภัณฑ์คาเคาและช็อกโกแลตเปรทูี�มีรสชาตดิทีี�สุด

ของประเทศ

สแกนควิอาร์ โคด้เพื�อรบัชมวดิี โอแนะนําบรษัิ

ทและเรยีนรูเ้พิ�มเตมิเกี�ยวกับเรา

เสน้ทาง

เมล็ดคาเคา คาเคาบัตเตอร์ ์ ช็อกโกแลต  ติดต่อแหล่งที�มา

https://www.youtube.com/watch?v=-QRkIv2aKQk


มาเริ�มกันเลย
ที�อยู่: Jr. Camino Real 231 - Santiago de Surco - Perú 

โทรศพัท์: + 51 1 492 4460

อีเมล: ventas@organicrainforest.com 

เวบ็ไซต์: www.organicrainforestsac.com

เรารอรว่มงานกับคุณ

เมล็ดคาเคา คาเคาบัตเตอร์ ์ ช็อกโกแลต  ติดต่อ

mailto:ventas%40organicrainforest.com?subject=
https://www.organicrainforestsac.com



