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Indirekte Hitze 
Sobald das Steak den gewünschten
Bräunungsgrad erreicht hat, das
Steak aus der Hitze nehmen. Nach 1-2
Minuten Ruhephase das Steak in die
indirekte Hitze legen.

Kerntemperatur 
Gare das Steak unter mehrmaligem
wenden bis zur gewünschten
Kerntemperatur fertig. Wir 
empfehlen die Garstufe medium rare
(52-54°C). 

Fleischthermometer 
Tipp: Benutze ein gutes Fleisch-
Thermometer mit dünnem Fühler 
(1,5 mm) und schneller Reaktionszeit.  
Nur so kannst du sicher sein, den
perfekten Gargrad zu erreichen.

Ruhen lassen 
Nach dem Garen das Steak noch 2-3
Minuten ruhen lassen. Anschließend
das Steak mit groben Salzflocken
verfeinern. Mehr braucht ein gutes
Steak nicht!
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Steak
Empfehlungen

Es gibt viele tolle Steak Cuts,
die auch uns hinsichtlich
Geschmack und Textur immer
wieder begeistern. Eine
Auswahl der klassischen und
Special Cuts findest du auf
den nächsten Seiten. Darüber
hinaus können wir dir unseren
digitalen Beef Finder
empfehlen.

BEEF FINDER 

BEEF FINDER

Unser Beef Finder ist eine
kostenlose Online Beratung. 

Erhalte in nur 2 Min. deine
passende Produktempfehlung.

Deine Grillerfahrung und dein
Geschmack z.B. Garstufe
fließen in das Ergebnis ein.
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Das perfekte Einsteiger Steak dank
der traumhaften Marmorierung und
dem intensiven Geschmack.

Mit dem typischen Fettauge ein
Steak, das auf der Zunge zergeht.
Mehr Wagyu geht nicht!

Aufgrund der leichten Marmorierung
und Zartheit ist das Hüft Steak auch
als Ladies Cut bekannt.

Steak Klassiker
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Rumpsteak
Roastbeef

Rib Eye
Entrecôte

Hüft Steak 
Sirloin
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Dieser Steak Cut aus dem Tafelspitz
überzeugt durch seinen nussigen
Geschmack und buttrigen Schmelz.

Das Chuck Steak aus dem Nacken
eignet sich aufgrund der starken
Marmorierung ideal zum Kurzbraten.

Das Flat Iron wird aus der Schulter
geschnitten und ist extrem gut
marmoriert und saftig.

Special Steak Cuts
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Picanha
Tafelspitz

Chuck Steak
Nacken

Flat Iron 
Steak
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Stark marmorierte Steak Cuts, separat
verpackt, garantiert dabei: Picanha,
Rumpsteak und Beef Steak.

Zum Kennenlernen der besten Steak
Cuts sowie der beliebten Burger
Patties und Grillwurst ideal.

Auswahl handselektierter Special &
Classic Steak Cuts, Burger Patties,
Grillwurst und Fett zum Vefeinern.

Grillpakete
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Topseller 
Paket

Probier 
Paket

Gourmet 
Paket
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Christoph & Kati

In einer persönlichen Telefonberatung mit unserem Fleischexperten Christoph
kannst du all deine Fragen zu unseren Produkten stellen und erhältst wertvolle
Tipps für die Zubereitung.

Du kannst Christoph unter +49 151 2759 3571 erreichen oder eine 10-minütige
Beratung buchen und wir melden uns bei dir zurück.

Persönliche Beratung

info@wagyu-sauerland.de
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TERMIN BUCHEN ZUM BEEF F INDER

Wir würden uns riesig über dein Feedback 
freuen, verlinke uns gerne mit deinen 

Bildern auf Instagram @wagyusauerland 
und wir featuren dich auch auf unserem 

Kanal. 
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