
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Assemblage 
 
Riesling, Pinot blanc et Pinot gris en provenance de grands 
terroirs de la Moselle luxembourgeoise 

 

 
 

Dégustation 
 
Issu de vins, qui pourront défier le temps et donner naissance à 

de grands crémants, l’Héritage Millésime est né pour valoriser 

les années exceptionnelles. Son nez riche et complexe dévoile 

des notes de fruits secs (amande, noix). Au palais règne 

souplesse et harmonie, dotée d’une agréable fraîcheur. En fin de 

bouche il dévoile une belle persistance toute en élégance.  

 
 

Vinification 
 

• Pressurage champenois 

• Vinification en cuves en inox 

• Vieillissement sur lies pendant 48 mois à une 
température constante de 12°C 

 
 

Accords gastronomiques 
 
En apéritif et en accompagnement de poissons et crustacés 
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