
第 25 回 「グランビア生ハム塾」 募集要項 

 

開催日程 

開 講 日：2023 年 11 月 12 日～2024 年 3 月 17 日の間の日曜日  *年末年始除く 

定員：各回 15 名 (見学者含む) *見学者は 1 名様のみ可能です 

時間：11:00～13:30 (現地集合・現地解散) 

内容 
生ハムについての簡単なご説明後、生ハムづくりの最初の工程である、肉の血抜き・塩漬けの作業を体験 

いただきます（体験終了後は、温かい豚汁をご用意しております） 

会場 秋田県仙北市田沢湖生保内下高野 71-149 「グランビア生ハム工房」（サボーカルチャーパーク向い） 

参加費 40,000 円（消費税・原材料・用品・管理料等含む）  

参加特典 
生ハムの完成引渡し時（2024 年 12 月頃～を予定）に開催する 「生ハム完成記念パーティー」にご招待

いたします（現地集合・現地解散） *場合により中止させていただく可能性があります 

主催 有限会社グランビア  *代表の金子裕二は不在の日程もございます。その際は工房スタッフが対応させていただきます 

申込締切日 各受講日の 1 週間前まで 

お申込み方法 

以下、お申込みフォーム（URL もしくは、QR コード）からお申込み下さい 

https://forms.gle/HKsoFGFPj6ohqVa88 

 

お問合せ先 

有限会社グランビア （担当：樋口、淀川） 

〒010-0002 秋田県秋田市東通仲町 9-1-1F TEL/FAX：018-807-2693   

メールアドレス：info@granvia.jp 

アクセス 
■秋田新幹線・田沢湖駅より…羽後交通バス・乳頭線で約 30 分→「小先達ダム公園前」停留所下車、徒歩 1 分 

■秋田空港より…あきたエアポートライナーバス（要予約）にて約 120 分→「小先達ダム公園前」停留所下車 

宿泊案内 

水沢温泉郷 青荷山荘  TEL：0187-46-2256 

セルリアンリゾート AONI  TEL：0187-46-2006 

ログハウスの宿 仙人    TEL：0187-46-2619 

元湯 水沢山荘      TEL：0187-46-2341 

ペンション サウンズグット  TEL：0187-43-0127 

民宿はるかぜ        TEL：0187-46-2880 

※ご予約、詳細は直接各施設へお問い合わせ下さい。 

 

 

【第 25 回 開催日程】  ※1 日につき１5 名様の定員とさせていただきます。（見学者含む） 

2023 年 11 月 2023 年 12 月 2024 年 1 月 2024 年 2 月 2024 年 3 月 

11/12 （日） 12/10（日） 1/7（日） 2/4 （日） 3/3 （日） 

11/19 （日） 12/17（日） 1/14 （日） 2/11 （日） 3/10 （日） 

11/26 （日） 12/24（日） 1/21 （日） 2/18 （日） 3/17 （日） 

  1/28 （日） 2/25 （日）  

 

 

 

https://forms.gle/HKsoFGFPj6ohqVa88


【参加日程の確定のご連絡、およびお支払い方法】 

※お申込みいただいた後、担当よりメールにて日程確定およびお支払い金額のご連絡を致します。 

確定の連絡の後、１週間以内に下記口座にお振り込みください。振込手数料はご負担いただけますようお願いします。 

 

【振込先】 

GMO あおぞらネット銀行 支店：法人営業部 普通  

口座番号：1353512  有限会社グランビア ユ）グランビア 

 

 

【注意事項】 

・当生ハム塾は、食肉製品製造業の許可を得た施設において、食品衛生管理者の指導の下、開催を致しております。また、生ハム

塾の生ハムは当工房にて責任をもって乾燥熟成をさせて頂きます。それ以外の商品に関します責任は、当方では負いかねます。 

・当生ハム塾は、生ハム作りの一部の作業工程の体験をしていただくものであり、生ハム作りを習得する為の講習ではございませんので、

予めご了承の上、ご参加ください。 

 

・当日、時間に遅れる場合は 090-3367-2017（担当：樋口）までご連絡をお願いします。 

・見学者は 1 名様のみ可能です。 

・塾に参加されない方で、生ハムの完成品をご希望の方は 1 本 45,000 円（税込）でご予約いただけます。 

・お作りいただいた生ハムは、2024 年秋～冬の完成パーティーの際に引き渡しとなります。当日のお引き取りが難しい方や 

パーティーご欠席の方には、同年 12 月から順次着払いにてお送りします。（長期熟成希望の方は事前にご連絡をお願いします） 

・感染拡大予防のため、以下のご協力をお願いします。 

・感染予防の為、塾作業中のマスクの着用・手洗い・手指消毒・咳エチケットのご協力をお願いします。 

・発熱、咳、くしゃみ、全身痛、下痢などの症状がある場合は、参加をご遠慮ください。 

・特に必要な持ち物はありませんが、動きやすく、暖かい服装でお越しください。（工房は雪深い山間部にあります） 


