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kostnader i tillegg til & omstrukturere selskapet for vi-
dere vekst, sier mor Niru.

DET LUKTER INDISK MAT I LOKALET. Det
putrer og freser pa kjokkenet. Datteren Aditi rigger seg til
og tar mathilder. Det er bloggdag i dag. Hun blir forstyrret

NESTEN HIEMMELAGET:
Krydrene som fer ble laget pd kjokkenbenken
blir na produsert etter ny oppskrift i India.

Lenexorr

av en storre vareleveranse som skal sgrge for indisk gl
ogvin til senere kursdeltakere.

- Forrige méned startet vi ogsd med take away,
sier Niru.

- Hvorfor?

- Detbanket ofte pa vinduene her. Folk gar forbi og

Fra skolek

gkkenet ti

=S

Finansavisen 19. mars 2016

kjenner matlukten. De har lurt pd om vi driver en restau-
rant. Det gjor vijo ikke, og de som har gatt forbi ble skuf-
fet fordi de ikke kunne kjope maten var. Derfor startet vi
med take away. Jeg er jo en kremmer, sier Niru Kurma.

hilde.oreld@finansavisen.no

Proveproduksjon og testing av
egne oppskrifter pd fabrikk i India.

201 2012 2013

Etablerte et formelt styre.
Egen salgsavdeling for distribusjon via Asko.

Nasjonal distribusjon
hos Meny.

2014 2015

2016

Avtale med Godt levert og ny kokebok. Terningkast fem.

Nominert som Gasellebedrift

2017 2018

Fikk avtale med NorgesGruppen som forste norsk-
indiske produsent av egne paste, papadam og krydder.
Innpassi 12 butikker.

Startet bloggen Nirusverden.com.

Mottok designprisen av Norsk
designrad for god design.

Fikk innpass hos Kiwi og varinesten
700 butikker ihele Norge.
Avtale med Adams matkasse.

Har 16 produkter i dagligvare.
Startet med take away.



