
M E N U  D E G U S TA Z I O N E

Le menu dégustation est servi 
pour l’ensemble de la table.

PIZZA À LA VAPEUR 
AVEC POISSON CRU, ASPERGES 
ET POUTARGUE DE MULET D’ORBETELLO

TAGLIOLINI À L’ANETH 
AVEC ARAIGNÉE DE MER, COUTEAUX DE MER 
PALOURDES ET SAUCE AUX OLIVES NOIRES

RISOTTO DE PRINTEMPS 
À L’HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 

POISSON DU JOUR POÊLÉ 
AVEC COLATURA DE TOMATE 
OLIVES NOIRES ET PURÉE DE FÈVES AU BASILIC
OU
ENTRECÔTE DE BŒUF AVEC SPECK
VINAIGRE BALSAMIQUE
CRÈME DE CAROTTES AUX ÉPICES
BETTERAVE ROUGE ET PESTO D’HERBES  

SALADE DE FRAISES FRAÎCHES
ET FLAN CARAMEL À LA LAVANDE 

MENU COMPLET 5 PLATS : 125.00 EUROS



A P E R I T I V O 

PLANCHE DE CULACCIA DE PARME 
ET SAUCISSON 
AVEC GIARDINIERA DE LÉGUMES ALAJMO  
26 . 0 0

ANCHOIS SANFILIPPO 
AVEC BEURRE À L’ANETH ET PAIN TOASTÉ 
32 . 0 0

A N T I PA S T I
 
FRITURE DE LÉGUMES PRINTANIERS 
AVEC SAUCE AIGRE-DOUCE    
28 . 0 0 

PIZZA À LA VAPEUR 
AVEC POISSON CRU, ASPERGES 
ET POUTARGUE DE MULET D’ORBETELLO   
3 6 . 0 0

SEICHES À L’ENCRE 
AVEC PETITS POIS ET OURSINS       
32 . 0 0

ROULEAU DE TARTARE DE BŒUF 
AVEC LÉGUMES ET SAUCE AU CURRY  
32 . 0 0

CAPPUCCINO “ALLA BOLOGNESE”         
2 0 . 0 0



P R I M I

RISOTTO DE PRINTEMPS 
À L’HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE   
32 . 0 0 

TAGLIOLINI À L’ANETH 
AVEC ARAIGNÉE DE MER, COUTEAUX DE MER 
PALOURDES ET SAUCE AUX OLIVES NOIRES    
3 8 . 0 0

RAVIOLI DE BURRATA AU BOUILLON 
DE FRUITS DE MER ET QUARTIERS DE TOMATES 
28 . 0 0
 
SPAGHETTI “ALLA CARBONARA” DE LA MER    
32 . 0 0 

PÂTES “CONCHIGLIONI” 
AU RAGOÛT DE CABRI ET PETITS POIS 
3 0 . 0 0 

S E C O N D I 

BAR AVEC PURÉE DE POMME DE TERRE 
CITRONNÉE, HUILE À LA VERVEINE 
ET LÉGUMES SAUTÉS 
6 0 . 0 0 

POISSON DU JOUR POÊLÉ 
AVEC COLATURA DE TOMATE, OLIVES NOIRES
ET PURÉE DE FÈVES AU BASILIC
5 5 . 0 0

ŒUFS ET ASPERGES 
AVEC SALADE DE MÂCHE ET TRUFFE NOIRE 
4 5 . 0 0

RIS DE VEAU “ALLA MILANESE” 
AVEC SAUCE À L’ESTRAGON ET SALADE    
6 0 . 0 0
 
ENTRECÔTE DE BŒUF AVEC SPECK
VINAIGRE BALSAMIQUE
CRÈME DE CAROTTES AUX ÉPICES
BETTERAVE ROUGE ET PESTO D’HERBES    
5 5 . 0 0  



F O R M A G G I 
PARMIGIANO ET GORGONZOLA PIQUANT 
2 4 . 0 0

D O LC I 

SALADE DE FRAISES FRAÎCHES 
ET FLAN CARAMEL À LA LAVANDE    
2 0 . 0 0 

GLACE À LA PISTACHE STERN 
2 2 . 0 0 

ZUPPA INGLESE À LA LIQUEUR ALCHERMES       
2 0 . 0 0

MERINGUE À LA RÉGLISSE 
CRÈME D’ÉPINARDS, MENTHE FRAÎCHE 
ET SAUCE AU CACAO    
18 . 0 0 

CRÈME FRITE AVEC CRÈME ECCEZIONE 
ET NOISETTES     
2 0 . 0 0


