MENU DEGUSTAZIONE

Il menu degustazione viene realizzato

per un favolo completfo.

PIZZA AL VAPORE CON CRUDO DI PESCE
INSALATA DI ASPARAGI
BOTTARGA DI MUGGINE D’ORBETELLO

TAGLIOLINI ALL’ANETO CON GRANCEVOLA
CAPPELUNGHE, VONGOLE
E SALSA DI OLIVE NERE

RISOTTO PRIMAVERA
ALL'OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA

PESCE DEL GIORNO SCOTTATO

CON COLATURA DI POMODORO

OLIVE NERE E PASSATA DI FAVE AL BASILICO
OPPURE

CUORE DI COSTATA CON SPECK

ACETO BALSAMICO

CREMA DI CAROTE ALLE SPEZIE

RAPA ROSSA E PESTO D'ERBE

MACEDONIA DI FRAGOLE
CON CREMINO CARAMELLATO ALLA LAVANDA

MENU DEGUSTAZIONE 5 PORTATE: 125.00 EURO



APERITIVO

TAGLIERE DI CULACCIA DI PARMA
CON GIARDINIERA DI ORTAGGI ALAJMO
26.00

ACCIUGHE SANFILIPPO
CON BURRO ALL'ANETO E PANE TOSTATO
32.00

ANTIPASTI

FRITTO DELL'ORTO DI PRIMAVERA
CON SALSA AGRODOLCE
28.00

PIZZA AL VAPORE CON CRUDO DI PESCE
INSALATA DI ASPARAGI

BOTTARGA DI MUGGINE D’ORBETELLO
36.00

SEPPIE AL NERO
CON PISELLI E RICCI DI MARE
32.00

BATTUTA DI CARNE ARROTOLATA
CON ORTAGGI AL CURRY
32.00

CAPPUCCINO ALLA BOLOGNESE
20.00



PRIMI

RISOTTO PRIMAVERA
ALL’OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
32.00

TAGLIOLINI ALL'ANETO CON GRANCEVOLA
CAPPELUNGHE, VONGOLE

E SALSA DI OLIVE NERE

38.00

RAVIOLI DI BURRATA IN GUAZZETTO
DI FRUTTI DI MARE E FILETTI DI POMODORO
28.00

SPAGHETTI ALLA CARBONARA DI MARE
32.00

CONCHIGLIONI DI PASTA
CON RAGU DI CAPRETTO E PISELLI
30.00

SECONDI

BRANZINO CON PURE ASPRO DI PATATE
OLIO ALLA VERBENA E ORTAGGI SALTATI
60.00

PESCE DEL GIORNO SCOTTATO

CON COLATURA DI POMODORO

OLIVE NERE E PASSATA DI FAVE AL BASILICO
55.00

UOVA E ASPARAGI CON INSALATA
DI GALLINELLA E TARTUFO NERO
45.00

ANIMELLA DI VITELLO ALLA MILANESE
CON SALSA ALL'ESTRAGONE ED INSALATINA
60.00

CUORE DI COSTATA CON SPECK

ACETO BALSAMICO, CREMA DI CAROTE
ALLE SPEZIE, RAPA ROSSA E PESTO D'ERBE
55.00



FORMAGG

PARMIGIANO E GORGONZOLA PICCANTE
24.00

DOLCH

MACEDONIA DI FRAGOLE
CON CREMINO CARAMELLATO ALLA LAVANDA
20.00

GELATO AL PISTACCHIO DI STERN
22.00

ZUPPA INGLESE ALL’ALCHERMES
20.00

MERINGA FRESCA DI LIQUIRIZIA
CON CREMA DI SPINACI, MENTA
E SALSA AL CACAO

18.00

CREMA FRITTA
CON CREMA ECCEZIONE E NOCCIOLE
20.00



