
ANTIPASTI

Vitello tonnato, capperi e caffè
25 euro

Tartare di branzino al pepe verde e rucola
27 euro

SECONDI PIATTI

Merluzzo di fresca salatura al vapore con pesto mediterraneo
30 euro

Pollo al curry con riso (dedicato a Marco Polo)
25 euro

Tagliata di manzo alle erbe aromatiche
29 euro

“Scartosso de pesse” di laguna e ortaggi con salsa Quadri
27 euro

Acciughe San Filippo, burro all’aneto e crostini di pane caldo  
21 euro

Culaccia di Parma con giardiniera Alajmo
e cracker al finocchietto  
19 euro

Carciofi fritti con salsa di pistacchi all’aneto
21 euro

Costoletta di vitello alla milanese e salsa tartara (per due persone) 
65 euro

FORMAGGI & DOLCI

Cicchettata dolce 
Tazza al cioccolato, nocciola e caffè
Sorbetto frizzante alla fragola
Babà al limoncello
15 euro

Selezione di formaggi italiani con confetture
e crostini di pane caldo
20 euro

Millefoglie
alla crema pasticcera
e fragole alla vaniglia
12 euro

Macedonia di frutta, sorbetto al bergamotto
e spuma frizzante al limone
12 euro

Tiramisù
10 euro

Crème caramel
10 euro

Torta Venezia
10 euro

CONTORNI

Contorno del giorno
8 euro

Patatine fritte
8 euro

Insalata mista 
Misticanza, carote, spinacini
semi misti, riduzione di barbabietola
olio extravergine
e condimento balsamico scuro
9 euro

Quadrino signatures Coperto: 5 euro

PRIMI P IATTI

Spaghettini Benedetto Cavalieri al pomodoro e basilico
18 euro

Taglierini al burro e caviale Alajmo
36 euro

Minestra di verdure ed erbe di primavera
19 euro

Ravioli di ricotta di bufala con ragù di agnello e asparagi
22 euro

Tagliolini neri alla busara di astice
scampi, piselli e schie fritte
36 euro

Lasagna alla bolognese
22 euro

Il piacere di sedersi a tavola in piazza San Marco
degustando la cucina di Max Alajmo 



CICCHETTI

PESCECLASSICA

Tipici snack veneziani che possono essere ordinati
singolarmente o come parte di una degustazione

MAXIMA
Degustazione completa di cicchetti salati da condividere
in due o da affrontare eroicamente da soli
105 euro

Tutti i cicchetti di pesce
50 euro

Tutti i cicchetti di carne
e vegetali 
55 euro

CICCHETTI DI CARNE

CICCHETTI VEGETALI

CICCHETTI DI PESCE

Focaccina al vapore con maiale speziato
(dedicato a Marco Polo)
12 euro

CICCHETTO STAGIONALE

Cappuccino
alla bolognese 
9 euro

Bocconcini di mozzarella
di bufala, capperi e caffè 
8 euro

Tartare vegetale
con croccante di riso
e salsa tartara
8 euro

Carciofino fritto
con salsa di pistacchi
all’aneto 
7 euro

Zuppetta di pomodoro 
fresco e olive nere 
7 euro

Polpette di vitello impanate
con salsa di peperoni dolci
8 euro

Focaccina veneziana con battuta di vacchetta
al tartufo nero estivo 
12 euro

Tartare di branzino
al pepe verde e rucola 
10 euro

Bignè quadrato
al baccalà mantecato
e caviale croccante 
12 euro

“Ovo” duro con salsa di ventresca e bottarga di muggine 
10 euro

Sarde e zucchine fritte
con salsa Quadri 
10 euro

Arancini di seppie al nero
e alghe
9 euro

CAVIALE

95 euro 140 euro  270 euro  600 euro

Caviale Asetra Alajmo
con blinis e panna acida
vegetale rosa

30 gr 50 gr 100 gr 250 gr

CHAMPAGNE
Glass | Bottle

Champagne Cuvée Réserve Brut
Collezione Alajmo

Champagne Cuvée Rosé Brut
Collezione Alajmo

Champagne Cuvée Présidence V.V. 2013                                      
R&L Legras                 

Champagne Réserve Dom Pérignon 2013
Moët & Chandon

Per la Carta dei vini completa chiedere al cameriereQuadrino signatures Acqua 75cl: 6 euro

PIZZA

Margherita
Pomodoro, mozzarella, basilico e origano
20 euro

Vegana
Crema di carote al curry, ortaggi di stagione
22 euro

Quadri
Burrata, culaccia di Parma, essenza di aneto
24 euro

16 euro | 96 euro

18 euro | 103 euro

194 euro

398 euro


