MENU

LA VERITE EST A L'INTERIEUR ET BIEN CACHEE.
MAIS LA CUISINE EST SIMPLE. C’EST LA QUE RESIDE LE MYSTERE.
SIMPLICITE ET LEGERETE SONT NECESSAIRES, ET C’EST
PEUT-ETRE DE CELA QUE NAIT L’EMERVEILLEMENT.

LA CUISINE REVELE LE SOI PROFOND.
MAX ALAJMO

AMO

VENEZIA



AMO SPECIAL DEJEUNER

Disponible au service du déjeuner

AMO burger
Pain, hamburger de boeuf et porc de 150 g
laitue, scamorza fumée, oignon rouge caramélisé

champignons et moutarde de Dijon ....................

Grande salade au thon et aux ceufs
Salade verte aux ceufs de caille

thon, mozzarella et haricotsverts......................

Grande salade végétalienne
Salade mixte avec avocat

carottes et graines variées .............oeeiiiiieeeannn



CAVIAR FRAIS ALAJMO

Caviar frais “juste au sel”, blinis 65.00 (sog)
mayonnaise rose a la betterave 105.00 (sog)
esturgeon Beluga fumé et ceuf de caille 210.00 (100g)

ANTIPASTI

Tartare de légumes
avec focaccia de riz noir croustillante .................. 19.00

Petits artichauts frits et sauce a la pistache ............ 19.00

Asperges blanches et vertes
avec sauce aux algues et poutargue de mulet ......... 20.00

Cappuccino de seiches a I’encre
avec creme de petits pois et araignée de mer ......... 24.00

Bruschettedelamer ......................iiiiil.l. 26.00
Crudo de crevettes roses, avocat, oignon, agretti
Crudo de bar, sauce au curry, petite oseille

Tiramisu de tartare de boeuf
alatruffenoired™@té ...........ccooieiiieiiinnnn... 27.00

PIZZE

Margherita ........oooviiiiii 19.00
Cuite au four ou a la vapeur, avec sauce tomate
mozzarella di bufala, basilic et origan

VEgétarienne ............oviininiiiininiii e 24.00
Au riz noir avec créme de carotte au curry
légumes de saison sautés et graines de



PRIMI PIATTI

Soupe aux asperges et herbes sauvages
et pan biscotto vénitien ................. ...l 23.00

Risotto aux palourdes et artichauts
a I’huile d’olive extravierge ..................cooene... 26.00

Ravioli aux féves fraiches et basilic
avec sauce au poisson de lalagune .................... 25.00

Spaghetti au beurre fumé, betterave
esturgeon fuméetcaviar ... 32.00

Pates ‘mezzi paccheri’ au ragoit de lapin
sauce au pesto et olives noires......................... 25.00

SECONDI PIATTI

Fleurs de courgettes farcies de quinoa
légumes de printemps et sauce piquillo .............. 24.00

Cabillaud poélé avec purée de feves,
mangue fraiche et tomates cerises ................... 29.00

Friture de poisson et crabes mous a la vénitienne
avec mayonnaise aux ceufs de poisson
etgingembre ........ ... 29.00

Pintade rotie avec poivrons en aigre-doux
et créme de pomme de terre alasauge.............. 30.00

Longe d’agneau aux herbes enrobée de pancetta
et gratindelégumes ............... .. ...l 31.00



DOLCI

Glace a la creme accompagnée de toppings AMO ..... 19.00
(pour deux personnes)

Sorbet ananas et mezcal, coulis de mangue

et fruitdelapassion ...................oiiiiii. 12.00
Créme caramel avec fraises et citron.................. 12.00
Crépes Eccezione............ooiiiiiiniiiinininnnnnnns 12.00

Crock au chocolat, pistache
et gelée de cerises marasques ......................... 12.00

Focaccia aux cerises marasques
raisins secs et café avec sabayon chaud ............... 12.00

* Couvert 5.00



DANS NOS CUISINES...

et dans nos laboratoires nous pouvons étre amenés a utiliser les allergénes répertoriés par la
législation en vigueur. Nous accordons la plus grande attention aux allergies et nos maitres
d’hotel connaissent la composition des plats afin de vous aider dans vos choix et minimiser les
risques. Nous ne pouvons par contre pas répondre d’une possible contamination croisée. Nous
tenons par ailleurs a préciser que ces allergénes sont répertoriés dans un registre spécifique.
Le poisson destiné a étre consommé cru ou quasiment cru est soumis a un traitement
d’assainissement préventif par congélation conformément aux exigences du réglement CE
853/2004 (annexe III, section VIII, chapitre 3, lettre D, point 3).
Conformément aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire et afin de préserver les
propriétés organoleptiques des produits, toutes les préparations qui entrent dans la

composition de nos plats sont soumises au processus de refroidissement rapide a -20 °C.

A L’ATTENTION DES COLLECTIONNEURS DE MENUS...

AMO, en collaboration avec I’organisme a but non lucratif “Il Gusto per la Ricerca”, collecte
des fonds, sur dons gratuits, a travers la vente de menus destinés a financer des projets de

solidarité et de recherche scientifique dans le domaine des maladies infantiles.

Nous vous rappelons qu’il est interdit de fumer selon la loi
du 16 janvier 2003 N°3, art 51.
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CLUB.ALAJMO.IT

TELECHARGEZ L'APPLICATION
ET DECOUVREZ TOUS LES AVANTAGES
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