
MENU

LA VÉRITÉ EST À L’INTÉRIEUR ET BIEN CACHÉE.

MAIS LA CUISINE EST SIMPLE . C’EST LÀ QUE RÉSIDE LE MYSTÈRE.

 SIMPLICITÉ ET LÉGÈRETÉ SONT NÉCESSAIRES, ET C’EST

PEUT-ÊTRE DE CELA QUE NAÎT L’ÉMERVEILLEMENT.

LA CUISINE RÉVÈLE LE SOI PROFOND.

MAX ALAJMO



AMO SPÉCIAL DÉJEUNER
Disponible au service du déjeuner 

AMO burger
Pain, hamburger de bœuf et porc de 150 g 
laitue, scamorza fumée, oignon rouge caramélisé
champignons et moutarde de  Dijon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23.00

Grande salade au thon et aux œufs
Salade verte aux œufs de caille 
thon, mozzarella et haricots verts. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15.00

Grande salade végétalienne
Salade mixte avec avocat 
carottes et graines variées . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.00



ANTIPASTI  

Tartare de légumes 
avec focaccia de riz noir croustillante ..................19.00

Petits artichauts frits et sauce à la pistache ............19.00

Asperges blanches et vertes 
avec sauce aux algues et poutargue de mulet  . . . . . . . . . 20.00

Cappuccino de seiches à l’encre 
avec crème de petits pois et araignée de mer . . . . . . . . . 24.00 

Bruschette de la mer  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26.00
Crudo de crevettes roses, avocat, oignon, agretti  
Crudo de bar, sauce au curry, petite oseille  

Tiramisu de tartare de bœuf 
à la truffe noire d’été  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27.00

PIZZE 

Margherita ................................................  19.00
Cuite au four ou à la vapeur, avec sauce tomate 
mozzarella di bufala, basilic et origan  

Végétarienne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24.00
Au riz noir avec crème de carotte au curry
légumes de saison sautés et graines de 

CAVIAR FRAIS ALAJMO

Caviar frais “juste au sel”, blinis 
mayonnaise rose à la betterave 
esturgeon Beluga fumé et œuf de caille

65.00 (30g)
105.00 (50g)

210.00 (100g)



SECONDI PIATTI 
Fleurs de courgettes farcies de quinoa 
légumes de printemps et sauce piquillo  . . . . . . . . . . . . . . 24.00

Cabillaud poêlé avec purée de fèves, 
mangue fraîche et tomates cerises . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29.00 

Friture de poisson et crabes mous à la vénitienne 
avec mayonnaise aux œufs de poisson 
et gingembre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29.00  

Pintade rôtie avec poivrons en aigre-doux
et crème de pomme de terre à la sauge . . . . . . . . . . . . . . 30.00

Longe d’agneau aux herbes enrobée de pancetta 
et gratin de légumes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 31.00

PRIMI PIATTI 
Soupe aux asperges et herbes sauvages 
et pan biscotto vénitien     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23.00

Risotto aux palourdes et artichauts 
à l’huile d’olive extra vierge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26.00

Ravioli aux fèves fraîches et basilic 
avec sauce au poisson de la lagune  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25.00

Spaghetti au beurre fumé, betterave 
esturgeon fumé et caviar  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32.00

Pâtes ‘mezzi paccheri’ au ragoût de lapin 
sauce au pesto et olives noires . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25.00



DOLCI 
Glace à la crème accompagnée de toppings AMO  . . . . . 19.00
(pour deux personnes)

Sorbet ananas et mezcal, coulis de mangue 
et fruit de la passion . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.00  

Crème caramel avec fraises et citron . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.00

Crêpes Eccezione . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.00

Crock au chocolat, pistache 
et gelée de cerises marasques . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.00

Focaccia aux cerises marasques 
raisins secs et café avec sabayon chaud  . . . . . . . . . . . . . . . 12.00

* Couvert 5.00 



e t d a n s no s l a b or a t oi r e s no u s p o u von s ê t r e a mené s à u t i l i ser le s a l ler gène s r é p er t or ié s pa r l a 

lé g i sl a t ion en v i g ue u r.  No u s accor don s l a plu s g r a nde a t t ent ion a u x a l ler g ie s e t  no s m a î t r e s 

d ’ hôt el  con n a i s sent l a com p o sit ion de s pl a t s a f i n de vo u s a ider d a n s vo s c hoi x e t  m i n i m i ser le s 

r i s q ue s .  No u s ne p o u von s pa r cont r e pa s r é p ond r e d ’u ne p o s si ble cont a m i n a t ion c r oi sé e .  No u s 

t enon s pa r a i l le u r s à pr é c i ser q ue ce s a l ler gène s s ont r é p er t or ié s d a n s u n r e g i s t r e s p é c i f iq ue . 

L e p oi s s on de s t i né à ê t r e con s om mé c r u o u q u a si ment c r u e s t  s o u m i s à u n t r a it ement 

d ’a s s a i n i s sement pr é vent i f  pa r con gél a t ion con for mément a u x e x i gence s du r è g lement CE 

85 3/2004 (a n ne xe I I I ,  se c t ion V I I I ,  c h a pit r e 3 ,  le t t r e D, p oi nt 3). 

Con for mément a u x nor me s d ’ hyg iène e t  de sé c u r it é a l i ment a i r e e t  a f i n de pr é ser ver le s 

pr opr ié t é s or g a nole pt iq ue s de s pr o du it s,  t o u t e s le s pr é pa r a t ion s q u i ent r ent d a n s l a 

com p o sit ion de no s pl a t s s ont so u m i se s a u pr o ce s s u s de r e f r oid i s sement r a pide à -20 °C .

A MO, en col l a b or a t ion ave c l ’or g a n i sme à bu t non luc r a t i f  “I l  Gu s t o p er l a R icer c a”,  col le c t e 

de s fond s,  s u r don s g r a t u it s,  à  t r aver s l a vent e de menu s de s t i né s à f i n a ncer de s pr o je t s de 

s ol id a r it é e t  de r e c her c he sc ient i f iq ue d a n s le dom a i ne de s m a l a d ie s i n f a nt i le s . 

No u s vo u s r a pp elon s q u ’i l  e s t  i nt er d it  de f u mer selon l a loi 

du 16 ja nv ier 2003 N °3 ,  a r t  51 . 

WWW.ALAJMO.IT

DANS NOS CUISINES…

À L’ATTENTION DES COLLECTIONNEURS DE MENUS...

AMO @ALAJMO

CLUB.ALAJMO.IT

TÉLÉCHARGEZ L’APPLICATION
ET DÉCOUVREZ TOUS LES AVANTAGES


