
I  C L A S S I C I  D I  A L A J M O  C O R T I N A
M E N U  D E G U S TA Z I O N E

PIZZA FRITTA CON CRUDO DI TONNO 
CREMA DI VENTRESCA E CAVIALE ALAJMO

BATTUTA AFFUMICATA DI CERVO 
AL TARTUFO NERO SULLA CORTECCIA

CAPUCCINO DI CAPRETTO E PISELLI

RAVIOLI DI CARCIOFI 
CON ASTICE E FRUTTI DI MARE

RISOTTO AL MIDOLLO, CAVIALE E CHAMPAGNE
Dedicato ad Alfredo Bel t rame

SALMERINO ALPINO IN SFOGLIA 
CON ORTICHE E CRESCIONE D’ACQUA 
OPPURE
TAGLIATA DI CUORE DI COSTATA DI MANZO  
ALLA GRIGLIA CON PESTO ALLE ERBE 
SENAPE ANTICA, ASPARAGI E FAGIOLINI

RICORDO D’INFANZIA: 
IL RISO E LATTE DI MAMMA RITA

165 A PERSONA
il menu degustazione viene realizzato per un tavolo completo.



A N T I PA S T I

ASPARAGI CON MIMOSA D’UOVO 

PIZZA FRITTA CON CRUDO DI TONNO  
CREMA DI VENTRESCA E CAVIALE ALAJMO

CAPPUCCINO DI CAPRETTO E PISELLI

BATTUTA AFFUMICATA DI CERVO  
SULLA CORTECCIA AL TARTUFO NERO

SAOR DI GALLINA CON PATÈ DI FEGATINI 
E INSALATA ALL’ACETO BALSAMICO

P R I M I

GNOCCHI DI RAPA ROSSA CON SALSA DI ZOLA 
ALLE ERBETTE DIMONTAGNA 

MINESTRA DI PRIMAVERA  
CON ERBETTE ASPARAGI E PAN BISCOTTO 

RAVIOLI AI CARCIOFI 
CON ASTICE E FRUTTI DI MARE 

TAGLIATELLE AL BURRO E FUMO CON SPECK 
DOPPIO BRODO E PENDOLE DI MAIALE

RISOTTO AL MIDOLLO, CAVIALE E CHAMPAGNE 
Dedicata ad Alfredo Bel t rame

C AV I A L E  A L A J M O  “ S O LO  S A L E ”

L E  C AV I A L AT E  

con focacc ine croccant i 
e crema acida al l’erba c ipol l ina

50 g ..................................................................105
100 g.............................................................. 200

con salmone selvaggio e s tor ione Beluga af fumicat i  
focacc ine croccant i e crema acida al l’erba c ipol l ina

250 g ............................................................500
500 g .........................................................1.000



S E C O N D I

INVOLTINI DI SCAMPI FRITTI  
CON SALSA DI LATTUGA AFFUMICATA 

SALMERINO ALPINO IN SFOGLIA 
CON ORTICHE E CRESCIONE D’ACQUA 

COTOLETTA DI FORMAGGIO CRODA BIANCA 
CON MISTICANZA DI ERBETTE ALL’ACETO DI MELE

FARAONA ARROSTITA ALL’ ERBA MEDICA 
SALSA AL GINEPRO E PURÈ DI PATATE 
AL TARTUFO NERO 

TAGLIATA DI CUORE DI COSTATA DI MANZO  
ALLA GRIGLIA CON PESTO ALLE ERBE
SENAPE ANTICA, ASPARAGI E FAGIOLINI

D O LC I

PROFITTEROLLES IN CASSERUOLA 

RICORDO D’INFANZIA: 
IL RISO E LATTE DI MAMMA RITA

TIRAMISU LEGGERO 

SORBETTO DI FRAGOLE E SAMBUCO  
CON INSALATA DI FRUTTA E FIORI 

S E L E Z I O N E  D I  F O R M A G G I

Degustazione di formaggi di montagna
serviti con mostarde e composte.



SENZA LATTICINI VEGANO

COPERTO: 5

À LA CARTE
I  prezzi  sono in euro e a persona.

1 o 2 PIAT T I:  70
3 PIAT T I:  95
4 PIAT T I:  115

SUPPLEMENTO DI 20




