
Denne elegante Cremant d'Alsace er lavet som en champagne og er et oplagt bud på en 
flaske kvalitetsbobler, der kan tages frem til enhver lejlighed. 

Druerne til vinen, som er et blend på pinot blanc, riesling og auxerrois, håndhøstes fra vinmarker 
for foden af bjergkæden Vogeserne, der giver læ for regn og blæst og dermed optimale 
vækstbetingelser for druerne. 

Ligesom i Champagne dobbeltgærer vinen i flasken, hvorefter den ligger med gærresterne, indtil 
den bliver frigivet. Det gør vinen ekstra smooth i munden, hvor lækre noter af gul frugt, mandler 
og toast præger aromabilledet - alt sammen indhyllet i forførende, blide bobler.  

Ekspressiv, frisk og frugtig i sit udtryk er vinen oplagt som aperitif, men også fremragende til retter 
med fisk og skaldyr. 

Land Frankrig 

Område Alsace 

Vintype Bobler 

Druer Pinot blanc, Riesling og 
Auxerrois 

Alkoholprocent 12%

Cremant d'Alsace Philippe Michel
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Pris 159 kr.
139 kr. ved 6 stk.
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