
        

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Denne elegante Brunello er lavet på 100% Sangiovese Grosso-druer. 
 
Livlig rubinrød farve, der tenderer mod granat. Gennemtrængende, bred og varieret smagsoplevelse af modne 
kirsebær, skovbær og en strejf af vanilje. Tør, varm, stor og vedvarende eftersmag. 
 
Den blide tanninstruktur og den lange, fyldige eftersmag gør den til det perfekte valg til særlige lejligheder 
eller til at nyde med gode venner. 
 
Passer godt til grillet kød, vildt, braiseret kød og moden ost, men nydes også for sig selv, hvor vinen over en hel 
aften udvikler sig fascinerende og åbner for nye smagsnuancer. 
 

                   

 

Land Italien 

Område Toskana 

Vintype Rødvin 

Druer Sangiovese Grosso 

Årgang 2018 

Alkoholprocent 14,5 % 

Smag Tør 

Restsukker 3,1 g/l 

Syre 5,7 g/l 

Pris 399 kr.  
379 kr. ved 6 stk. 
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