Andre Borodine Champagne Brut

Land Frankrig
Omrade Champagne
Vintype Champagne
Pinot noir, Chardonnay
Druer . .
og Pinot Meunier
Alkoholprocent 12 %
Smag Tor
MPAGHE Restsukker 8,9 g/l

Syre 6,3 g/l

Grundlaget for Brut Champagnen er en fgrsteklasses blanding af 60% Pinot Noir, 35% Chardonnay og
5% Pinot Meunier.

Efter to ars lagring pa gaeren er dens karakter faeengslende med en frisk, klar stil. | glasset skinner den
med en smuk gylden gul farve og en livlig, langtidsholdbar perlage. En smuk buket af lime, citron og
honning kaertegner sanserne.

Finesse og perfekt harmoni i afslutningen, preeget af et strejf af friskbagt brioche. En absolut
klassiker, som altid bgr veere til stede i vinskabet eller -kaelderen.
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