
        

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

André Borodine Rosé fortryller med de fineste perler og delikate hindbærnuancer.  
 
Champagnen består af 60% rød Pinot Noir, 35% af den hvide drue Chardonnay og 5% af den røde 
Pinot Meunier.  
 
I glasset er champagnen sart lyserød med aromatiske bærsmag. Kroppen er kraftfuld og forfriskende 
med en delikat og frugtig finish. 
 
Denne fine champagne kan nydes over hele aftenen, da den passer til de fleste retter. Den smager 
fremragende sammen med kylling og kalkun og giver stor fornøjelse sammen med flødeost. 

 

Land Frankrig 

Område Champagne 

Vintype Champagne 

Druer 
Pinot Noir, 
Chardonnay, 
Pinot Meunier 

Alkoholprocent 12 % 

Smag Brut 

Restsukker 9,3 g/l 

Syre 6,1 g/l 
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