SOMMAR

KAFFERAVENS RECEPT PA LASKANDE ISKAFFE

JORDGUBBSJAVA

20g Sommarkaffe
250g hett vatten
Farska jordgubbar
Sockerlag

Isbitar

CITRUSSOMMAR

30g Sommarkaffe
3009 hett vatten
200g isbitar
Citronskivor

AFFOGATO

Dubbel espresso
Vaniljglass
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Det har iskaffet ar sétt och ljuvligt som en
sommardessert. Lat grovmalet Sommar-
kaffe dra med hett vatten i en presskanna i
tre minuter, rér runt och pressa. Varva jord-
gubbsskivor med isbitar i tva glas. Hall kaffet
over isen och tillsGtt ca en tesked sockerlag
i varje glas, rér runt och njut. (Har du tid att
vanta pd att kaffet svalnar innan du haller
det i glasen sa blir resultatet Gnnu battre).

Detta ar eftt friskt och laskande iskaffe som
vi tycker passar bra att svalka sig med under
varma sommardagar. Det har iskaffet gor
du genom att brygga ett starkare kaffe som
spdds ut och kallnar med hjalp avisen. Lagg
isbitarna ihop med citronskivor i din kanna.
Brygg kaffet 6ver isen och servera i glas.

Det har ar vart absoluta favoritsatt att av-
njuta en espresso!

Vi brygger sommarkaffet som espresso med
17g finmalet kaffe till 37g espresso pd 25-30
sekunder. Om du inte har en espressomaskin
kan du testa att brygga en stark kopp kaffe
i en moccakanna. Skopa upp valfri mangd
vaniljglass i ett glas och hall espresson &ver.
Toppa med rostade kaffebénor.
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