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Zu Ihrer Sicherheit

Einleitung

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, lesen Sie diese Gebrauchsanweisung
aufmerksam durch. Sie enthalt wichtige Sicherheitshinweise fiir die Installation,
den Betrieb und den Unterhalt des Gerates. Korrektes Bedienen tragt wesentlich
zur effizienten Energienutzung bei und minimiert den Energieverbrauch im
Betrieb.

Eine unsachgemaBe Verwendung des Gerdtes kann geféhrlich sein, insbesondere
far Kinder.

Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung zum spateren Nachschlagen auf. Geben
Sie sie an die Nachbesitzer weiter. Bei Fragen zu Themen, die in dieser
Gebrauchsanweisung fiir Sie nicht ausfihrlich genug beschrieben sind oder wenn
Sie eine neue Gebrauchsanweisung wiinschen, kontaktieren Sie den
Kundendienst.

Der Hersteller arbeitet standig an der Weiterentwicklung aller Typen und Modelle.
Haben Sie deshalb Verstandnis dafiir, dass wir uns Anderungen in Form,
Ausstattung und Technik vorbehalten missen.

BestimmungsgemadBe Verwendung

Das Gerat ist flir die Verwendung im privaten Gebrauch/Haushalt
bestimmt. Es eignet sich zum Kochen, Garen von Lebensmitteln. Jede
darliberhinausgehende Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemass.
Wird das Gerat gewerblich, zweckentfremdet oder anders als in der
Bedienungsanleitung beschrieben bedient, beachten Sie bitte, dass vom
Hersteller keine Haftung flir eventuelle Schaden ibernommen werden
kann.

Zur bestimmungsgemassen Verwendung gehért auch die Einhaltung der
vom Hersteller vorgeschriebenen Betriebs -und Wartungsbedingungen.
Umbauten oder Veranderungen am Gerat sind aus Sicherheitsgriinden
nicht zulassig.
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Zu Ihrer Sicherheit
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Zu Ihrer Sicherheit

N o Geréatebeschreibung
\ , - 1 Kochzone
: 1 - 2 Kochzone
. - 3 Glaskeramikplatte
5 ) - 4 Ein/Aus Taste
’ R - 5 Bedienblende
3
/
i 2
YR
5 o Z - ° 4
5

Bedienfeld TOUCHCONTROL

5 4 3 2 1
1 Ein/Aus Taste Ein/Aus

2 Kochzone Taste 7 -~

3 Kochzone Wahltasten Kochzonen

4 Timer Taste Timer

5 Schlusselfunktion/Sperrfunktion | Taste Schlisselfunktion EIN
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1 Zu lhrer Sicherheit

Fir eine sichere und sachgerechte Anwendung,
Gebrauchsanleitung und weitere produktbegleitende
Unterlagen sorgfaltig lesen und fir spatere Verwendung
aufbewahren.

Alle Sicherheitshinweise in dieser Gebrauchsanweisung
sind mit einem Warnsymbol versehen. Sie weisen
friihzeitig auf mogliche Gefahren hin. Diese Informationen
unbedingt lesen und befolgen.

Erkldrung der Sicherheitshinweise

bezeichnet eine gefahrliche Situation, welche bei
Nichtbeachtung zum Tod oder zu schwerwiegenden
Verletzungen flhrt!

A\ WARNUNG

bezeichnet eine gefahrliche Situation, welche bei
Nichtbeachtung zum Tod oder zu schwerwiegenden
Verletzungen fuhren kann!

/\ VORSICHT

bezeichnet eine gefahrliche Situation, welche bei
Nichtbeachtung zu leichten oder maBigen
Verletzungen fihren kann!

ACHTUNG

bezeichnet eine Situation, welche bei Nichtbeachtung
zu Sachschéaden fihrt.

Zu Ihrer Sicherheit
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Zu Ihrer Sicherheit
1.1 Sicherheit und Verantwortung

A\ GEFAHR

Sicherheit von schutzbediirftigen
Personen: Kinder und Personen mit
verringerten Fahigkeiten!

e Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren,
sowie von Personen mit verringerten physischen,
sensomotorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden:

— wenn Sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
werden

— die daraus resultierenden Gefahren
verstehen.

e Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.
Kinder vom Gerat fernhalten!

e Kinder dirfen das Gerat nicht reinigen.

o Verletzungsgefahr durch individuelle
Reinigungsablaufe.

A\ GEFAHR

A Tod durch elektrischen Schlag!

e Berlihren Sie niemals ein elektrisches Gerat,
wenn Ihre Hande oder FiBe nass sind oder wenn
Sie barfuB sind.

e Ein beschadigtes Stromversorgungskabel muss
unverzlglich durch den Lieferanten, Fachhandler
oder Kundendienst ersetzt werden.

e Bei beschadigten Kabel- oder
Steckerverbindungen das Gerat nicht mehr
benutzen.

e Ldsst sich das Kochfeld durch einen Defekt nicht
mehr ausschalten:

— sofort die Haushalts-Sicherung ausschalten
Kundendienst anrufen
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1.2 Sicherheit und Warnungen

A\ WARNUNG

Brandgefahr durch unsachgemage

Verwendung!

¢ Niemals Gegenstande auf die Kochflache lagern.

¢ Niemals leicht Entziindliches oberhalb/unterhalb
des Gerates lagern.

— Bei unbeabsichtigtem Einschalten des
Gerates kénnen die Teile sich verformen oder
entzlinden.

¢ Keine Alufolie bzw. Kunststoff auf die Kochfelder
legen.

¢ Vom heissen Kochfeld alles fernhalten,was
schmelzen kann, z.B. Kunststoffe, Folie,
insbesondere Zucker und stark zuckerhaltige

Speisen.

Elektrische Gerate von heiBen Kochfeldern fernhalten.

- Besondere Vorsicht beim Braten:
— Ol und Fett kdnnen sich entziinden.

Brennendes Ol oder Fett niemals mit Wasser
Iéschen.

ACHTUNG

bezeichnet eine Situation, welche bei nicht
Beachtung zu Sachschaden fihrt.

Zu Ihrer Sicherheit
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1.3 Geréate auspacken

A\ WARNUNG

Schnittverletzungsgefahr durch
beschadigte durch scharfe Kanten!

— Beschadigte Kochplatte/Ofenttir
umgehend durch den Kundendienst
reparieren/austauschen lassen.

A\ WARNUNG

Verletzungsgefahr durch
unsachgemaBer Reparatur!

— Defekte Gerate ausschlieBlich nur
durch einen autorisierten
Elektrofachmann reparieren lassen.

Transporthinweise
Uberpriifen Sie das Gerat auf Transportschaden
Transportschutz entfernen

Das Induktionskochfeld sind fiir den Transport geschitzt.

e Alle Klebebander, Styroporeinlagen und Plastikfolien
entfernen.

e Kleberlickstande behutsam mit Reinigungsbenzin
entfernen.

ACHTUNG

Die Verpackung muss unbeschadigt sein.

— Ein beschadigtes Gerat auf keinem
Fall installieren und in Betrieb
nehmen.

— Im Falle eines Schadens den
Kundendienst? oder den Lieferanten
kontaktieren.
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Einbau-/Installationsanweisung

2 Einbau—

/Installationsanweisung

Wichtige Informationen fiir den Benutzer

Das Induktionskochfeld ist ausschlieBlich flir den Einbau
handelsliblicher Kiichen vorgesehen.

Den Anschluss an das Stromnetz,darf nur eine
autorisierte Elektrofachkraft durchfiihren, die beim
ortlichen Energieversorgungsamt zugelassen ist.

A\ WARNUNG

Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag!

— Nicht autorisierte Personen
diirfen den Netzanschluss nicht

vornehmem. Sie bringen sich und
andere Benutzer in Lebensgefahr!
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Einbau-/Installationsanweisung

2.1 Der richtige Einbauort

ACHTUNG m

MIN. 70 cm

Sachbeschadigung vermeiden!

— Das Gerat nicht auf Yachten oder in
Wohnwagen einbauen.

Luft-
einlass

Abbildung 1 Einbau

Alle Masse sind mm

Arbeitsplatte geman
Massskitze aussdgen

A(mm) | B(mm) | C(mm) | D(mm) | E(mm) | F(mm)

268 500 50 50 50 50
Abbildung 2 Ausschnitt Arbeitsplatte
Riickseite
Induktionskochfeld
Aussenmass (Rahmen) & @\
J

Innenmass (Gehduse)

Abbildung 3 Riickseite Induktionskochfeld
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Einbau-/Installationsanweisung

2.2 Gerate fur den Einbau
vorbereiten

Gerdte auspacken

e Induktionskochfeld behutsam auspacken.
e Induktionskochfeld auf Schaden Uberpriifen.
e Sichtbare Schaden sofort dem Kundendienst 3 melden.

/\ VORSICHT

Schnittverletzung durch gerissene
Glaskeramikkochplatte!

— Das Induktionskochfeld nicht auf den
Glaskeramikecken setzen.Glasbruch!

Arbeitsplatte vorbereiten

o Die Arbeitsplatte des Einbau-Mobels muss mindestens 30
mm dick sein.

e Das Induktionskochfeld muss waagerecht liegen und an der
Wandseite gegen Uberlaufende Fllssigkeiten abgedichtet
sein.

e Die Schnittflachen sind mit speziellem Lack,
Silikonkautschuk oder GieBharz zu versiegeln, um ein
Aufquellen durch Feuchtigkeit zu verhindern.

e Der Abstand der seitlichen Ausschnittkanten zu einer linken
oder rechten Wand muss mindestens 50 mm betragen.

e Der Ausschnitt muss mittig tGber den Unterbaumdbeln sitzen.

e Die Kiichenmobel einschlieBlich Tragermaterial ,
Oberflachenbeschichtung, Kleber und Dichtungen missen
eine ausreichende Hitzebestandigkeit aufweisen, gemaB DIN
68930:2009-11* mind. 100°C.

4 Nahere Informationen sind beim Kichenhersteller einzuholen
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Einbau-/Installationsanweisung

2.3 Induktionskochfeld einbauen

Beim einbauen des Induktionskochfeldes folgende
Hinweise beachten.

e Die Masse des Ausschnitts in der Arbeitsplatte
nochmals kontrollieren.

e Die Rander des Ausschnitts sauber und fettfrei halten.

e Das Induktionskochfeld Gber den Ausschnitt der
Arbeitsplatte mit der Restwarme-Anzeige nach vorne
positionieren.

Die Glaskeramikkante muss parallel zur Vorderkante der
Arbeitsplatte verlaufen.

o Das Induktionskochfeld langsam in den Ausschnitt
senken, bis es aufliegt.
e Den Rand des Induktionskochfeldes rundherum

andriicken.
o Das4gglfhlf-lelldt alz der Arbeitsplatte von unten mit: Abbildung 3 Ruckseite
i - nattexiammern Induktionskochfeld

- 4Stk. Schrauben befestigen.

A\, WARNUNG

Tod durch elektrischen Schlag! A

Die Sicherung fir den
Herdstromkreislauf ausschalten bzw.
herausdrehen.

ACHTUNG

Das Induktionskochfeld vorsichtig in die
Arbeitsplatte legen. Es muss beim ersten
Versuch klappen!

— Andernfalls lasst sich das
Induktionskochfeld nicht ohne
weiteres hochheben und das
Dichtigkeitsband haftet beim zweiten
Versuch nicht so gut.
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Einbau-/Installationsanweisung

2.4 Elektrischer Anschluss
Hinweise fiir die Elektrofachkraft
e Das Gerat ist fir den Anschluss an Dreh-und

Wechsel strom220-240V 1N~50Hz s
o Die Nennspannung der Heizelemente betragt 230V. = " c
Die Anpassung des Gerdtes flr den Einphasenstrom < = 8
230V ist durch entsprechende Uberbriickung auf der g ©
Anschlussleiste méglich.
Als Netzanschlussleitung ist ein entsprechend
ausgelegter Leitungstyp unter Bericksichtigung der ® N L
Anschlussart und Nennleistung des Herdes zu wahlen. PE
220-240V~

Die Anschlussleitung ist in der Zugentlastung
befestigen. Abbildung 4 Anschschluss N1

ACHTUNG

Erdungsleiter an die Klemme der
mit © gekennzeichneter
Anschlussleiste anschliessen.

Netzanschlussdose Offnen / SchlieBen

e Zum Entriegeln,den Schraubendreher ansetzen (a),
geringfligig nach unten bewegen (b).

e Zum SchlieBen,den Deckel zu klappen und mit
leichtem Druckeinrasten.

Das Induktionskochfeld, das auf die Arbeitsplatte
geklebt ist,lasst sich nicht ohne weiteres ausbauen.

ACHTUNG

Sachschaden!

— Das Induktionskochfeld nur durch
den Kundendienst des Herstellers,
oder eine autorisierte
Elektrofachkraft ausbauen und
reparieren lassen.
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Betrieb
3 Betrieb

Vor der ersten Inbetriebnahme das Gerat Kochfeld mit einem
feuchten Tuch und ein wenig Spilmittel abwischen.

Kochfeld mit einem sauberen Tuch trocken reiben.

A\, WARNUNG

Verbrennungen durch heisse Oberflichen
des Induktionskochfeldes!

Kochstellen und deren Umgebung werden sehr
heiB.

— Berlhren Sie niemals heiBe Oberflachen.

— Wenn das Kochen beendet ist, das Gerat
ausschalten.

— Die Heizelemente nicht brennen lassen,
wenn die Tépfe oder Pfannen leer oder
nicht vorhanden sind.

— Halten Sie sehrschutzbediirftige
Personen und Kinder unter 8 Jahren
und Haustiere fern.

A\ WARNUNG

Elektrischer Schlag durch defektes
Induktionskochfeld!

Das Induktionskochfeld lasst sich nicht
ausschalten.

— sofort die Haushaltssicherung ausschalten
und den Kundendienst rufen.

— Keine Reparaturen am Gerate vornehmen.
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Betrieb

3.1 Funktionsweise des
Induktionskochfeldes

Ein herkdmmliches Induktionskochfeld-Kochfeld erzeugt durch
Heizelemente unter der Glasplatte Warmeenergie, welche vorrangig
nach oben abgestrahlt wird und damit das Kochgeschirr und die
darin enthaltenen Speisen erhitzt.

Im Gegensatz dazu erwarmt sich ein Induktionskochfeld nicht selbst,
sondern erzeugt ein elektromagnetisches Wechselfeld (20-50 kHz).
Dieses Magnetfeld erzeugt im Boden eines geeigneten Kochgeschirrs
Teilchen Verwirbelungen, die zu einer Erwarmung fihren.

Das Kochfeld selbst bleibt dabei kalt und wird erst nach einiger Zeit
durch den Riick-strahl-Effekt von Topf erwarmt.

Vorteile beim Induktionskochen

e Zeitersparnis beim Kochen und Braten, durch direktes Ausheizen des
Kochgefasses.

e So wird Energie gespart

e Einfache Pflege und Reinigung.Uberlaufenes Gargut brennt nicht so
schnell an.

Geschirr fiir Induktionskochfeld

Das flir die Induktionskochfldche benutzte Kochgefall muss aus Metal |
sein, magnetische Eigenschaften haben und eine ausreichende
Bodenflache besitzen.

v' Benutzen Sie nur Tépfe mit induktionsgeeignetem Boden.
So kdnnen Sie die Eignung des GefdBes feststellen:

v' Flhren Sie den nachfolgend beschriebenen Magnettest durch oder
vergewissern Sie sich, dass das GefdB das Zeichen flir die Eignung
zum Kochen mit Induktionsstrom tragt.
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Betrieb

Magnettest:

v' Flhren Sie einen Magneten an den Boden Ihres KochgefaBes
heran. Wird er angezogen, so kdnnen Sie das Kochgefal3 auf
der Induktionskochflache benutzen.

HINWEIS:

Beim Gebrauch induktionsgeeigneter Tépfe einiger Hersteller kénnen
Gerausche auftreten, die auf die Bauart dieser Topfe zurlickzuflhren
sind

Vorsicht bei der Verwendung von Simmertdpfen. Simmertopfe

kénnen unbemerkt leer kochen! Dies fihrt in der Folge zu
Beschadigungen am Topf und am Kochfeld.Hierflir wird keine Haftung
Ubernommen.

3.2 Induktionskochfeld bedienen

Das Kochfeld ist mit Kochzonen unterschiedlicher Durchmesser und Leistung
ausgestattet. Der Bereich, der erhitzt wird, ist auf dem Kochfeld klar bezeichnet.
Das Kochgeschirr fiir die beste Heizleistung genau auf die bezeichnete Kochzone
stellen.

Bedienfunktionen TOUCHCONTROL

Die Heizelemente der Kochzonen werden durch die Berihrungstasten des
Bedienfeldes TOUCHCONTROL auf dem Kochfeld reguliert.Sie ermdglichen eine
Regulierung vom Warmhalten bis zur maximalen Temperatur.

HINWEIS

Achten Sie bei der Bedienung von Berlhrungstasten auf saubere trockene
Hande.
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Betrieb
Einschalten des Kochfeldes:

Stellen Sie den Kochtopf mitten auf den Heizbereich.Stellen Sie sicher, dass die
Kochfelder sauber und trocken sind.

e Kochfeldertasten richtig driicken. e
v X
o Kochfeld auswdahlen (z.B. Zone 1) und die Anzeige neben dem -
Kochfeld blinkt. I
e Taste ,Ein/Aus" driicken und es ertont flir eine Sekunde ein
Signal
e Das Induktionskochfeld geht in den Stand-by Modus. ®
¢ Wenn das Induktionskochfeld eingeschaltet ist wird folgendes
angezeigt: "-" oder "- -"
e Auf die Taste “-” oder “+" driicken, um die Leistungsstufe zu _
vermindern oder zu erhéhen.
e Erfolgt innerhalb einer Minute keine Einstellung, schal tet sich das
Induktionskochfel daus. +
e Leistungsstufe auf 0 zurlickstellen, das Kochfel dschaltet sich
aus.

Blinkt auf dem Display / Anzeige folgendes Symbol = i = , ist
maoglicherweise

e der Topf auf das falsche Kochfeld gestellt

o der Topfist nicht fur Induktionskochfelder geeignet

e der Topfist zu klein oder nicht mittig auf dem Kochfeld platziert

HINWEIS: Bei Verwendung von nicht geeigneten Tépfen, gibt das
Kochfeld keine Leistung

Koch- Bratvorgang beenden:
e Das Kochfel d b ,berltihren.

e Die Leistungsstufe mit —  auf ‘0" stellen oder beide Tasten ~— +
gl eichzeitig bertihren
e Sicherstellen das auf der Anzeige ‘0" steht und mit der Ein/Aus Taste

@ die Kochzone ausschalten.

Ausschalten der Sperrfunktion: Wenn die Sperrfunktion eingeschaltet ist, die

»Sperrtaste” gedriickt halten und die Funktion wird deaktiviert. )
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Betrieb
Timer-Funktion als Zeitschaltuhr:

e Als Zeitschaltuhr:In diesem Fall schaltet der Timer ein Kochfeld
automatisch aus, wenn die voreingestellte Zeit erreicht ist.

e Ein Kochfeld wird automatisch ausgeschaltet,nach dem die voreingestellte
Zeit erreicht ist. <~ s

+ Die Zeitschaltuhr ist®) —f 7 Zeinstellbar bis 99 Minuten.

HINWEIS: Die Zeitschaltuhr aktivieren ohne eingeschaltetes Kochfeld.

Den Timer berihren und die Zeitschaltuhr blinkt“10 " auf der Timer-Anzeige

AN}

Die Zeit durch berihren der Tasten ~— + einstellen.
HINWEIS:
e Die Tasten — + einmal berithren, um die Zeit in einer Schritten zu
wahlen.
« Den Finkger etwas langer auf die Tasten ~— + halten, um die Zeit in

zehner Schritte einzustellen.

o Betragt die voreingestellte Zeit GUber 99 Minuten, fallt die Zeitschaltuhr
automatisch auf ‘00’.

o Gleichzeitig beide Tasten = + berihren, um die voreingestellte Zeit
zu léschen und die Timer-Anzeige blinkt *00".

e Ist die gewlinschte Zeit programmiert, beginnt die Garzeit abzulaufen, auf
der Anzeige erscheint die restliche Zeit.
e Nach Ablauf der Zeit ertént 30 Sekundenlang ein Signal .

Timer Funktion als automatische Abschaltfunktion eines Kochfeldes

e Das Kochfeldauswahlen (z.B. Zone 2, Leistungsstufe 6) 5 @
e Den Timer berihren und die Zeitschaltuhr blinkt" 10" auf der Timer -

11 (N
Anzeige. o Q
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‘ Betrieb

e Die Zeit durch berihren der Tasten

| einstellen.

e Gleichzeitig beide Tasten = + berthren, wird die voreingestellte Zeit
geldscht und die Timer- Anzeige blinkt *00’.

e Nach Ablauf der Zeit schaltet sich die Kochstelle aus und die Anzeige des
Timers zeigt. _ _ Q)

HINWEIS:

Bei der Verwendung des Timers mit automatischer Abschaltfunktion, schaltet sich
bei Ablauf der eingestellten Zeit, nur das Kochfeld,welches auch aktiviert ist aus.

Schliisselfunktion/Sperrfunktion

Zur Sicherheit der Kinder verfigt dieses Kochfeld Gber eine Sperrfunktion.

Einschalten der Sperrfunktion: Wenn die Sperrfunktion ausgeschaltet ist, kann sie
durch lange Beriihrung der Taste “ ” aktiviert werden und auf der Timer-Anzeige
erscheint “Lo” und die Kontrolllampe leuchtet. Die restlichen Tasten sind deaktiviert,
mit Ausnahme die "EIN/AUS"- Taste.

Hoher Temperaturschutz

Der auf dem Strahl ungskdrper eingebaute Temperaturfiihler reguliert die
Temperatur im Herd. Bei zu hoher Temperatur wird das Kochfel d sofort
ausgeschaltet.

Restwirmeanzeiger B H

Nach Verwendung des Herdes ist immer noch etwas Hitze im Kochbereich
vorhanden. Im Bedienfeld wird immer noch "H" angezeigt und warnt vor der
ausgestrahlten Hitze. Es erlischt, wenn sich das Kochfeld abgekihlt hat. Um
Energie zu sparen nutzen Sie das heiBe Kochfeld fir weiteres kochen oder
braten.
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Betrieb

Sicherheitsabschaltungen

Dieses Gerat ist mit einer Sicherheitsvorkehrung versehen, die Risiken aus
versehentlich eingeschaltet gelassenen Kochfel dern reduzieren soll :

Automatische Abschaltung

Die Steuerung bleibt nach dem Einschalten eine Minutelang aktiv, danach schaltet
die Kochfeld-Steuerung automatisch auf Stand-by zurick.

Sobald das Kochgeschirr von der Induktionszone entfernt wird, stoppt die
Erwarmung. Die Induktionszone schaltet nach 2 Minuten automatisch aus.

Uberhitzungsschutz
Sofern vom Sensor eine zu hohe Temperatur im Gerat festgestellt wird, stoppt
das Induktionskochfeld automatisch den Betrieb.

Betriebsdauerbegrenzung

Abhangig von der ausgewahlten Heizleistungsstufe wird jede Kochzone individuell
nach einer bestimmten maximalen Betriebsdauer ausgeschaltet,sofern innerhalb
dieser Zeit keine Berthrung erfolgt ist:

Heizleistung 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Maximale
Betriebsdauer, 8 8 8 4 4 4 2 2 2
in Stunden

HINWEIS

Diese Funktion NIE als Timer nutzen! Speisezubereitung immer
uberwachen!

Schutz gegen unbeabsichtigtes Einschalten: Erkennung kleiner
Gegenstdnde

Wenn ungeeignetes oder nicht magnetisches Kochgeschirr (z.B. Al uminium) oder
andere kleine Teile (z.B. Besteck,Schlissel ) auf dem Induktionskochfeld liegen,
schaltet die Kochfeld -Steuerung nach 1 Minute automatisch auf Stand-by zurlick.
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Reinigung und Wartung
4 Reinigung und Wartung

Vor samtlichen Reinigungs-und Wartungsarbeiten Gerat
ausschalten und vollstandig auskihlen | assen.

A\ WARNUNG

Undichtigkeiten am Induktionskochfeld
Stromschlaggefahr!

— Niemals einen Dampfreiniger zur
Reinigung verwenden. Feuchtigkeit
kdnnte in elektrische Bauteile gelangen.

/\ VORSICHT

Verbrithungsgefahr durch heiBBes
Wasser beim Reinigen.

— Die Wassertemperatur ist so zu wahlen,
dass keine Verbriihungsgefahr
entstehen kann!

/\ VORSICHT

Schnittverletzung bei der Benutzung
von Rasierklingenschabern.

— Rasierklingen dusserst scharf

/\ VORSICHT

Bei Reinigungs-/Wartungsarbeiten am
Gerat, die Hande und Finger vor Abbildung 5 Reinigung
Einklemmen in Tur und Schnappscharniere Induktionskochfeld
schitzen
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Praktische Hinweise zum Kochen
Induktionskochfeld

Das Induktionskochfeld mit einem feuchten Tuch
reinigen und mit einem trockenen Tuch trockenwischen.

Verschmutzungen mit heiBen Wasser und Spulmittel
oder mit einem handelsliblichen Keramikkochfeld reiniger
das Induktionskochfeld reinigen.

Verschittetes Essen, Speisereste und Fettspritzer sofort
wegwischen.

In den folgenden Fallen sofort die Energiezufuhr auf «0»
drehen und

o bei Riickstanden von Zucker die Oberflache
mit heiBem Wasser behandeln.

e bei Bruchstiicken von Aluminiumfolie und aus
Versehen geschmolzenem Material aus Kunststoff
/ Plastik die Oberflache mit heiBem Wasser und
einem Rasierklingenschaber sorgfaltig behandeln.

e Hartndckige Verschmutzungen mit speziellen
Reinigern entfernen.

¢ Verwendung von speziellen handelstblichen . -
. . . : Abbildung 5 Reinigung
Glaskeramik-reinigern unbedingt die Angaben des Induktionskochfeld
Herstellers beachten!

5 Praktische Hinweise zum Kochen

Nachfolgend finden Sie einige wichtige Hinweise, um energiesparend und
effizient mit Ihrem neuen Kochfeld und dem Kochgeschirr umzugehen.

e Der Topfbodendurchmesser sollte gleich groB oder nur wenig grésser sein
wie der Kochfeld durchmesser.

e Beim Kauf von Topfen darauf achten, dass haufig der obere Topfdurch-
messer angegeben wird. Der obere Topfdurchmesser ist meistens gréBer
als der Topfboden.

e Schnellkochtdpfe sind durch den geschlossenen Garraum und den
Uberdruck besonders zeit- und energiesparend. Durch kurze Gardauer
werden Vitamine geschont.

e Immer auf eine ausreichende Menge Flissigkeit im Schnellkochtopf
achten, dabei leer gekochtem Topf das Kochfeld und der Topf durch
Uberhitzung beschadigt werden kdnnen.
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Kundendienst

e Kochtépfe nach Mdéglichkeit immer
mit einem passenden Deckel verschlieBen.

e Zu jeder Speisemenge sollte der richtige Topf verwendet werden. Ein
groBer kaum gefillter Topf bendtigt viel Energie.

e Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden
werden, die je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geéndert
werden kénnen.

6 Kundendienst

Sollte es Ihnen nicht gelingen,den Fehler zu beheben, wenden Sie sich bitte an
Ihren Kundendienst. Fihren Sie in diesem Fall keine weiteren Arbeiten, vor allem
an den elektrischen Teil en des Geréates, selbst aus.

WICHTIG

Beachten Sie, dass der Besuch des Kundendiensttechnikers im Falle
einer Fehlbedienung oder einer der beschriebenen Stéorungen auch
wahrend der Garantiezeit nicht kostenlos ist.

Folgende Angaben werden bendtigt um Ihren Auftrag zu bearbeiten:
e vollstandige Anschrift,Tel.
e Fehlerbeschreibung
e Angaben Typenschild

Typenschild

Das Typenschild ist auf der Rickseite des Gerates (Kochfeld) angebracht. Bei
Einbaugeraten ist zusatzlich ein Typenschild im Beipack, zusammen mit der
Bedienungsanleitung.
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Garantiebedingungen

7 Garantiebedingungen

Garantiebedingungen

Als Kaufer eines Exquisit—Gerates stehen Ihnen die gesetzlichen
Gewahrleistungen ausdem Kaufvertrag mit Ihrem Handler zu. Zusatzlich rdaumen
wir Ihnen eine Garantie zu den folgenden Bedingungen ein:

Leistungsdauer

Die Garantie lauft 24 Monate ab Kaufdatum (Kaufbeleg ist vorzulegen). Wahrend
den ersten 6 Monaten werden Mangel am Geratun entgeltlich beseitigt,
Voraussetzung ist, dass das Gerat ohne besonderen Aufwand flr Reparaturen
zuganglich ist. In den weiteren 18 Monaten ist der Kaufer verpflichtet
nachzuweisen, dass der Mangel bereits bei Lieferung bestand.

Bei gewerblicher Nutzung(z.B. in Hotel s, Kantinen), oder bei
Gemeinschaftsnutzung durch mehrere Haushalte,betragt die Garantie 12 Monate
ab Kaufdatum (Kaufbeleg ist vorzulegen). Wahrend den ersten 6 Monaten
werden Mangel am Gerat unentgeltlich beseitigt, Voraussetzung ist, dass das
Gerat ohne besonderen Aufwand fir Reparaturen zugangl ich ist. In den weiteren
6 Monaten ist der Kaufer verpflichtet nachzuweisen, dass der Mangel bereits bei
Lieferung bestand.

Durch die Inanspruchnahme der Garantie verlangert sich die Garantie weder fir
das Gerat, noch flr die neu eingebauten Teile.

Umfang der Mdngelbeseitigung

Innerhalb der genannten Fristen beseitigen wir alle Mangel am Geréat, die
nachweisbar auf mangel hafte Ausfihrung oder Materialfehler zurtickzufiihren
sind. Ausgewechselte Teile gehen in unser Eigentum Uber.

Ausgeschlossen sind:

Normale Abnutzung, vorsatzliche oder fahrldssige Beschadigung, Schéaden, die
durch Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsachgemasse Aufstellung,
bzw. Installation oder durch Anschluss an falsche Netzspannung entstehen,
Schaden, aufgrund von chemischer, bzw. elektrothermischer Einwirkung oder
durch sonstige normale Umweltbedingungen.

Farbunterschiede sowie defekte Glihlampen.Ebenso sind Mdngel am

Gerat ausgeschlossen, wenn die aufgrund von Transportschaden zurickzufiihren
sind. Wir erbringen auch dann keine Leistungen, wenn - ohne unsere besondere,
schriftliche Genehmigung-von nicht ermachtigten Personen am Exquisit- Gerat
Arbeiten vorgenommen oder Teile fremder Herkunft verwendet wurden. Diese
Einschrankung gilt nicht firmangel freie, durch einen qualifizierten Fachmann mit
unseren Original teilen,durchgefiihrte Arbeiten zur Anpassung des Gerates an die
technischen Schutzvorschriften eines anderen EU-Landes.
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Garantiebedingungen
Geltungsbereich

Unsere Garantie gilt fir Gerate, die in einem EU-Land erworben wurden und die
in der Bundesrepublik Deutschland oder Osterreich in Betrieb sind.

Fir Gerdte, die in einem EU-Land erworben und in ein anderes EU-Land gebracht
wurden, werden Leistungen im Rahmen der jeweils landesublichen
Garantiebedingungen erbracht. Eine Verpflichtung zur Leistung der Garantie
besteht nur dann, wenn das Gerat den technischen Vorschriften des Landes, in
dem der Garantieanspruch geltend gemacht wird, entspricht.

Fir Reparaturauftrage ausserhalb der Garantiezeit gilt:

Wird ein Gerat repariert, sind die Reparaturrechnungen sofort fallig und ohne
Abzug zu bezahlen.

Wird ein Gerat Uberprift, bzw. eine angefangene Reparatur nicht zu Ende
gefuhrt, werden Anfahrt- und Arbeitspauschalen berechnet. Die Beratung durch
unser Kundenberatungszentrum ist unentgeltlich.
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8 Technische Daten

Marke

hermitlux

Modell

IM2T

ProduRtgruppe

Induktionskochfeld

SchutzRlasse

EleRtrischer Anschluss

220-240V ~ 50Hz bzw. 60Hz

Spannung/Frequenz

Gewicht Rg 5,2
Abmessungen (mm) HxBxT 56x520x288
Max. Gesamtanschlusswert W 3500

8.1 CE Kennzeichen

Technische Daten

Dieses Gerat entspricht zum Zeitpunkt seiner Markteinfiihrung den Anforde-
rungen die in den Richtlinien des Rates zur Angleichung der Rechtsvor schriften
der Mitgliedsstaaten Uber die elektromagnetische Vertraglichkeit RL 2014/30/EU
und Uber die Verwendung elektrischer Betriebsmittel innerhalb bestimmter
Spannungsgrenzen RL 2014/35/EU festgelegt sind.

Dieses Gerat ist mit dem CE Zeichen gekennzeichnet und verfiigt tUber eine

Konformitatserklarung zur Einsichtnahme durch die zustandigen

Marktiberwachungsbehorden.

*Technische Anderungen vorbehalten.
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‘ Technische Daten

8.2 Produktedatenblatt elektrische Kochfelder

hermitiu; 2

Datenblatt fiir Kochfelder

der Kommission zur Ergdanzung der Richtlinie 2010/30/EU
nach delegierter Verordnung (EU) Nr. 66/2014

Marke hermitiuz
Modellkennung IM2T

Anzahl der Kochzonen 2
Heiztechnik Induktionskochzonen

@ Kochzone |  (vorne) 14.0 cm

@ Kochzone Il (hinten) 18.0 cm
Energieverbrauch Kochzone | je kg 190.7 Wh/kg
Energieverbrauch Kochzone Ill je kg 180.0 Wh/kg
Energieverbrauch der Kochmulde je kg 185.4 Wh/kg

Alle geratespezifischen Daten des Energielabels sind durch den
Gerdtehersteller nach europaweit genormten Messverfahren unter
Laborbedingungen ermittelt worden. Sie sind in der EN 50304 festgehalten.
Der tatsachliche Energieverbrauch der Gerate im Haushalt hangt natirlich
vom Aufstellungsort und vom Nutzerverhalten ab und kann daher auch
héher liegen als die vom Geratehersteller unter Normbedingungen
ermittelten Werte.
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Altgerate entsorgen

9 Altgerdte entsorgen

Dieses Gerat ist ausgezeichnet It. Vorgabe der Europaischen
Entsorgungsvorschrift

— 2012 /19 / EU

Sie stellt sicher, dass das Produkt ordentlich entsorgt wird. Durch
die umweltgerechte Entsorgung stellen Sie sicher, dass eventuelle
gesundheitliche Schaden durch Falschentsorgung vermieden werden.

Das Symbol der Tonne auf dem Produkt oder den Begleitpapieren
zeigt an, dass dieses Gerat nicht wie Haushaltsmill zu behandeln ist.
Stattdessen soll es dem Sammelpunkt zugeflihrt werden fir die
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Geratschaften.

Die Entsorgung muss nach den jeweils ortlich glltigen
Bestimmungen vorgenommen werden. Fir weitere Informationen
wenden Sie sich an Ihre ortliche Behdrde oder Entsorgungsfirma.

Machen Sie ausgediente Altgerate vor der Entsorgung unbrauchbar:

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
- Trennen Sie den Stecker vom Netzkabel.

Kinder kénnen Gefahren, die im Umgang mit Haushaltsgeraten
liegen, oft nicht erkennen. Sorgen Sie fir die notwendige Aufsicht
und lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen.
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ZHIYUAN EleRtronisches GmbH

3/FWORKINGTON TOWER 78 BONHAMSTRAND SHEUNG WAN HK
Email:support@hermitlux.com Website:www.hermitlux.co.uR

Kundendienst:+852 6723 9361

GarantieRarte

Produkte InduRtionskRochfeld

Modell IM2T

Seriennummer des
Produkts

Geschaftsdatum

Name&Adresse/
Stempel des Handler

Signatur des Handler

Hinweise

Zureinfacheren Referenz senden Sie bittedie Original-Verkaufsrechnungoder
den offzielle Quittung. Wenn Sie die Garantie in Anspruch nehmen, hat der
Hersteller und/oder ExRlusivhandler das alleinige Ermessen bei der Ermittlung

der Fehlerursache.

Company: Like Sun GmbH Address: Planckstr. 59,45147 Essen
Email: ec-connection@web.de Telefon: +49 471 39156605
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www.hermitlux.co.uR
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