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Groszer Wein

Wir stehen fur 6kologische Landwirtschaft. Wir sind der
festen Uberzeugung, dass biologisch bewirtschaftete
Weingéarten harmonischere Weine ins Glas bringen. Unsere
Herangehensweise an die Herstellung von Wein klingt
simpel: so wenig wie méglich, so viel wie nétig— und das mit
viel Bauchgefihl. Das heiBt zum einen, dass wir auf einige
dkologische Hilfsmittel bewusst verzichten. Unsere Weine
missen mit dem auskommen, was ihnen der Weingarten rund
um oder am Eisenberg im Sidburgenland mitgegeben hat.
Zum anderen vertrauen wir auf unsere Sinne.

Wir lesen die Trauben nicht, wenn sie einen gewissen
Zuckergrad erreicht haben, sondern wenn sie uns schmecken.
Klingt romantisch und einfach, ist es aber nicht. Hierfir ist
sehr viel Erfahrung und Weitsicht erforderlich. Weitsicht, die
beim ersten Trieb schon den Wein im Blick hat. Der Zeitpunkt
der Lese ist fir den spateren Geschmack des Weines einer der
wichtigsten Faktoren. Deshalb gehen wir regelméaBig jeden
Weingarten sehr sorgféltig durch und kosten die Trauben an
denverschiedensten Stellen, um das Gefihl fir den richtigen
Zeitpunkt zu bekommen. Um das Terroir des Eisenbergs ins
Glas zu bekommen.
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Im Keller ist das Aund O der schonende Umgang mit den
Trauben. Bei Groszer Wein werden Trauben nicht gepumpt.
Deshalb wird bei uns viel gehoben, gekippt und wenn es

nicht anders geht, geschaufelt. Es sind Details, die alleine

flr sich betrachtet wenig bis keinen Unterschied zu machen
scheinen. Aber viele kleine Details machen einen groBen
Unterschied.Am Ende wollen wir Weine in die Flasche bringen,
die keiner kritischen Analyse bedirfen, sondern die ein gutes
Gefuhl durch Wohlgeschmack erzeugen.

Das gleiche gute Gefiihl, das wir beim Kreieren haben:
Liebe fir unser Handwerk, die man im Glas schmeckt.
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Familie Lindner

Der wichtigste Grund sich fir ein eigenes Weingut zu
entscheiden, ist die Liebe zum Wein samt seiner kulturellen
Ausprdgung. Hans Lindner, Grinder der Lindner Group, hat
schon sehr lange nach einem Weingut gesucht. Aber nicht
nach irgendeinem. Es sollte die Mdglichkeit haben

sich zu entwickeln und an einem Ort sein, der nicht auf dem
Radar der Weinwelt ist. Etwas Spezielles eben. Diese Suche
dauerte viele Jahre. Auch deshalb, weil der menschliche
Faktor die noch entscheidendere Rolle spielt. Aber 2020 ist er
findig geworden — durch Zufall?

Hans Lindner hat Zeit seines Lebens aus den wirtschaftlichen
Ertrdgen seines Unternehmens Uber die Hans Lindner
Stiftung Menschen unterstitzt. In Deutschland, Ruménien
und Uganda. Auf diese Weise lernte er die Eltern von Edgar
Brutler kennen, die mit Unterstitzung der Stiftung ihr
Weingut in Ruméanien Anfang der 1990er Jahre aufgebaut
haben. Insofern kann man es Zufall nennen oder nicht, dass
sich die Familie Lindner und Edgar Brutler 2020 am Eisenberg
kennenlernten. Markus Bachs Bruder ist seit 24 Jahren
Mitarbeiter der Unternehmensgruppe Lindner am Standort
Dettelbach, Deutschland, womit sich der Kreis auf magische
Weise geschlossen hat. Auch Zufall? Wir nennen es Fligung.

Allein dieser persdnliche Bezug war schon Grund genug,

ein gemeinsames Weingut aufzubauen. Dabei setzen Hans
Lindner und seine Tochter Veronika Lindner vor allem auf die
Fahigkeiten der beiden Winzer, beide studierte Onologen.
Markus Bach als derjenige, der seit vielen Jahren fir die
Qualitét der Groszer Weine steht und tief in der Region am
Eisenberg verwurzeltist. Edgar Brutler, der das Wissen und
Gefihl aus der Weinwelt zusammengetragen hat und sich
jetzt hier bei der Weinherstellung frei entfalten kann.

Fir die Familie Lindner, Edgar Brutler und Markus Bach geht
es dabei auch um das Abenteuer. Auf einer Wellenldnge sein.
Es geht um Weine mit Charakter. Es geht um echtes Handwerk
und biologische Landwirtschaft. Es geht um Freiheit und
natidrliche Entwicklung. Aber kein subventioniertes Hobby,
sondern wirtschaftliches Denken und Handeln, was genauso
zu einer nachhaltigen Entwicklung zahlt. So wie Markus

Bach und Edgar Brutler fur ihre Stilistik und ihre Art Wein
zumachen leben, so ist der Familie Lindner eine bessere
Erndhrung ein Herzensprojekt. Mit ihrer Land.Luft haben

sie eine nachhaltige Biolandwirtschaft aufgebaut, in der

die Schweine und Rinder zu 100 % in Freilandhaltung leben
und direkt auf der ihnen bekannten Weide im Beisein ihnen
bekannter Menschen geschlachtet werden. Hierbei verzichtet
die Land.Luft auf Impfungen bei Masttieren und allgemein
die prophylaktische Gabe von Medikamenten wie Antibiotika.
Nachhaltig — zum Wohl von Mensch, Tier und Natur.

Die Familie Lindner will so, wie in ihrem Kerngeschéaft Bau
auch inder Landwirtschaft und im Weinbau von Abis Z
Verantwortung tragen.




“ per Eisenberg

Saybritz, Szapary, Hummergraben, Kroatische Ried —die
Weinberge, indenen die Trauben fir Groszer Wein wachsen,
lesen sich wie das ,Who is Who" der besten Rebhédnge am
Eisenberg. Lange Zeit lag der Eisenberg im letzten Eck. Heute
ist er die geographische Mitte Zentraleuropas: an der Grenze
zu Ungarn, unweit von Slowenien. Und selbst Kroatien ist ihm
naher als Wien. Kein Wunder, dass hier Weine wachsen, die
manch ungewohnten Akzent sprechen. Das Ende der Alpen,
der Beginn Pannoniens und mit einem Hauch Mittelmeer
kokettierend.

“ per Konigsherg

Die geschitzte Sidlage Konigsberg ist 3,9 Hektar grof3, liegt
mit ca. sechs Prozent Steigung auf rund 300 m Seehdhe
und besteht aus sandigem, durchldssigem Lehmboden.

Die Lage bietet besonders gute Bedingungen fir die Sorte
Rotburger (Zweigelt), deren Trauben die Grundlage fir
einen ungewdhnlich kraftigen, fast maskulinen Wein mit
beeindruckender Struktur sind.

“  per Csaterberg

Die Béden des Csaterberges sind Uberséat von SUiBwasser-
opalen und zdhlen zur geologischen Besonderheit im
Gebiet des Eisenberg DAC. Die Opale liegen im Weinberg

in Bruchsticken am Boden, in Splitterform oder auch als
Kilogramm schwerer Stein. Der idyllische Csaterberg bildet
den Sldwestausldufer des Eisenbergs. Er ist komplett

von Wald umrandet, was die kihle Stilistik dieser Lage
noch verstarkt. Hier wachsen Welschriesling, Chardonnay,
WeiBburgunder, Miller Thurgau und Blaufrankisch.

Saybritz

Die 2,6 Hektar groBe Lage Saybritz, liegt auf 250 bis 350 m
Seehdhe und stellt mit 25 Prozent Steigung ein steiles
Hangstick am siidwestlichen Eisenberg dar. Hier herrscht
ein besonderes Mikroklima. Die Lage ist sehr sonnig, und
die Thermik sorgt fir eine konstante Ventilation der Reben.
Aus dem Boden, der sich aus Felsbraunerde und Schiefer
zusammensetzt, beziehen die Trauben ihre typische
mineralische Komponente. Hier wachsen Blaufrankisch und
Welschriesling. Als Junganlage auch Furmint.

Szapary

Die 2,2 Hektar groBe Lage Szapary auf 250 bis 350 m Seehéhe
ist der steilste und damit der am schwersten zu bearbeitende
Hang des Eisenbergs. Der warme, durchldssige Schieferboden
dieser Lage bringt extrem filigrane und deshalb sehr
fruchtige Weine hervor mit Aromen von hellroten Friichten,
Kirsche und Johannisbeere. Am Gaumen zeigen die Weine
betont mineralische Noten. Sie wirken sehr fein strukturiert
und haben einen salzigen, wirzigen Abgang. Hier wachsen
Blaufrankisch und Welschriesling.

Hummergraben

Die Weine der Ried Hummergraben (5,5 Hektar) beziehen
ihre Kraft und Dichte aus dem wasserspeichernden und
tiefgriindigen Lehmboden. Die Lage befindet sich auf rund
200 bis 300 m Seehéhe, ist nach Siid-0st ausgerichtet

und weist eine Steigung von rund sechs Prozent auf. Hier
wachsen Blaufrankisch, Zweigelt, Syrah, Welschriesling und
WeiBburgunder.

Kroatische Ried

Die Kroatische Ried liegt mit nur 1,9 Hektar GréBe auf der
Spitze des Eisenbergs auf rund 400 m Seehdéhe. Kein Wunder,
dass hier Weine von purer Mineralitadt entstehen, denn der
steinige Schieferboden ist bei einer Steigung von rund

zwei Prozent kaum noch mit Lehm bedeckt. Hier gedeihen
Blaufrankisch, Zweigelt, Cabernet Sauvignon, WeiBburgunder
und Welschriesling.



x Pet Nat x

Pet Nat steht im Franzdsischen fir petillant naturel (natdrlich
prickelnd). Das ist eine fast in Vergessenheit geratene Urform
der Sektherstellung. Die Trauben fiir den Pet Nat wachsen auf
schieferhaltigen Hingen am Konigsberg auf einer Seehdhe
von bis zu 350 Metern. Der Wein zeigt dadurch sowohl brillante
Mineralik wie auch eine kiihle Frische. Die Trauben werden
geerntet, gepresst und spontan vergoren. Mitten in der Garung
wird der Most mit RestsiiBe in die Flaschen gefillt, damit die
Gérung in der Flasche weitergeht und Kohlensaure gebunden
wird. Die verbliebene Garhefe wird nicht génzlich entfernt , das
Ergebnis ist ein vielschichtiger Pet Nat.

Ein internsiver Duft nach Himbeeren, Cassis, kithle Frucht am
Gaumen, eine karminrote Farbe, zierliche Perlage und zarter
Hefeton macht diesen Pet Nat aus.

Sorten
4 Blaufrankisch, Rotburger, Merlot _B

Bodenart
L Kalkund Tonschiefer B

Ausbau
§_ Edelstahltank, Endvergarung in der Flasche B

Trinktemperatur

4§ 9-11Grad B

Lagerpotential

§_3Jahre B




x Gemischter Satz x

Jweisz"

Es kann nicht genug Gemischter Satz geben. Diese
Anbaumethode, die bis ins 13 Jhd. in Mitteleuropa Gang und
G&be war, erlebt heute ihre Wiederauferstehung.

Dicht verwobene Exotik nach Ananas und Maracuja, Marille,
Pfirsich und frische Zitrusaromen. Das alles zeigt der Wein mit
seiner unaufdringlichen Art und Weise in der Nase. Am Gaumen

kommt betérende FruchtsiiBe, die von der présenten Sdure

aufgefangen wird. Der Sommer kann kommen!

Sorten
&_ Welschriesling, Griiner Veltliner sowie WeiBburgunder, _2
Sauvignon blanc und Muskateller

Bodenart
4_ Schiefer und tiefer Lehmboden _B

Ausbau
§_ Edelstahltank und Holzfass _B

Trinktemperatur

§ 9-11Grad B

Lagerpotential

§_5Jahre B




x Rose x

Dass der Wein auch ein Gemischter Satz ist, darf man hier
nur mit vorgehaltener Hand sagen, da die Bezeichnung nur
bei WeiBwein zugelassen ist. In diesem Weingarten wachsen
Blaufrénkisch, Rotburger und Merlot und verschmelzen ihre
jeweils eigenstindige Aromatik in der Flasche.

In der Nase Pfirsich, himbeerig, kréutrig, zitronig. Am Gaumen
verfihrerisch mit FruchtsiiBe und straffer sidburgenldndischer
S#ure. Darf's ein bisserl mehr sein?

Sorten
§_ Blaufrinkisch, Zweigelt und Merlot _B

Bodenart
& schiefer und tiefer Lehmboden 8

Ausbau
4. Edelstahltank B

Trinktemperatur

4 9-11Grad B

Lagerpotential

i 5 Jahre ,§




x Rote Kuvee x

Die Trauben fir diesen Rotwein wachsen auf schieferhaltigen
Haéngen am Eisenberg sowie auf lehmigen Lagen am Kbnigsberg.
Der fertige Wein zeigt dadurch sowohl brillante Mineralik
(Eisenberg) als auch die weiche und runde Fille (Kénigsberg), die
so angenehmen Trinkfluss bringt. Die Trauben werden per Hand
gelesen. Nach dem Pressen und dem biologischen Sdureabbau
im Edelstahltank ruhen der Blaufrédnkisch und der Zweigelt
im groBen Holzfass. Syrah, Cabernet Sauvignon und Merlot
absolvieren den biologischen S3ureabbau direkt im gebrauchten
Barrigue und im 500 Liter Fass. Unsere Rote Klivee macht viel
SpaB. Sie ist wie ein wirklich guter Song, den man wieder und
wieder horen méchte, ohne je genug davon zu bekommen. Mit
Fruchtaromen von Weichsel, Kirsche und Brombeere sowie
einem Hauch von Lakritz betdrt der Weinin der Nase. Die
Mineralik und Frische am Gaumen machen die Rote Klivee zur
erstklassigen Botschafterin der Region und einem vielseitigen
Speisenbegleiter.

Sorten
%\ Zweigelt, Blaufrénkisch ,§
sowie Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot

Bodenart
4 Lehm und Schiefer _g

Ausbau
% 1.600 Liter Holzfass, franzdsische Barriques ,g
und 500 Liter Fasser

Trinktemperatur
4 16-18Grad B

Lagerpotential

4_10Jahre B
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x Eisenberg DAC x

blaufrankisch

Unsere Blaufrdnkisch Reben kommen fast ausschlieBlich vom
Eisenberg. Dort wachsen sie auf Schieferbdden, die den Weinen
Prézision und strahlende Frucht verleihen. Am benachbarten
Kénigsberg sind die Bdden lehmiger, wovon die Weine Strukturund
Kraft bekommen. Typisch fiir den Eisenberg sind Blaufrankisch
mit kerniger Sdure und kréftigen Tanninen —Eigenschaften, die
eine etwas ldngere Reifung bendtigen, dem Wein aber ein langes
Leben garantieren. Der Ausbau des Blaufrankisch erfolgtin
Edelstahltank- sowie 1.600 Liter Holzfédssern. Nach acht Monaten
Reifezeit wird er aus den Féssern geholt, um noch etwas im
Edelstahltank zu ruhen.

Der Wein leuchtet purpurrot aus dem Glas, die Nase wird mit
Fruchtnoten von Sauerkirsche, Weichseln und Brombeeren
verfiihrt. Wirziger Pfeffer kommt durch. Am Gaumen ist der
Wein sehr fein strukturiert. Mit typischer Wiirze vom Eisenberg.
Schdén eingebundene Séure, dichtes, aber weiches Tannin und
diese Frische, die in einen zum Weitertrinken animierenden

Abgang mindet.
Sorten
4 Blaufrankisch _§

Bodenart
4 Lehm und Schiefer _&

Ausbau
41600 Liter Holzfass, Edelstahltank ,§

Trinktemperatur
4 16-18Grad B

Lagerpotential

4_10Jahre B




x Rothurger x

(ROSZER

Der Rotburger (Zweigelt) genieBt in unserem Haus eine
besondere Stellung. Erist in einer guten Lage qualitativ zu
Hochstleistungen fahig. Genau wie der Blaufrankisch. Und er
steht ihm in nichts nach.

Bei uns wéchst der Rotburger am Kdnigsberg. Ein Hiigel neben
dem Eisenberg, kiihler Lehmboden mit Kalk im Untergrund. Das
verleiht dem Wein eine pikante Saure, die sich elegant in die Matrix
einfligt und ihm das nétige Riickgrat gibt. Im Glas entfalten sich
Aromen von dunklen Waldfriichten wie Herzkirschen, Brombeeren,
Heidelbeeren und Zwetschken. Wiirze, die an Tabak und schwarzen
Pfeffer erinnert. Der Gerbstoff zieht sich seidig am Gaumen
entlang und gibt dem Wein Kraft. Wenn Rotburger, dann so.

Sorten
3 _Rotburger (Zweigelt) _B

Bodenart
q_tiefgrindiger Lehm _B

Ausbau
4 kleines, gebrauchtes Barrique, 500er Fisser _B

Trinktemperatur
§ 12-14Grad B

Lagerpotential

4_15Jahre B




x Erdody x

Groszer Wein bewirtschaftet drei Hektar Weinberge, die sich am
stid-dstlichen Klein-Csaterberg befinden. Zwei Hektar davon sind
im Besitz des Grafen Erdddy, dessen Weinberge am Csaterberg
bereits im sechzehnten Jahrhundert schriftlich erwdhnt wurden.
Mehr als 30 Jahre alt sind die Welschriesling-, Chardonnay-
und Sauvignon blanc-Reben, deren Trauben wir zu einer
Kivee vinifizieren. Nach der Handernte lassen wir die Trauben
24 Stunden maischen, um die sublime Aromatik aus den
Beerenhduten mit in den Wein zu nehmen. Nach dem Abpressen
gért der Wein mit wilden Hefen in 500 Liter Fidssern undim
Edelstahltank. Faszinierend ist der vielschichtige Duft dieses
WeiBweines, der eine komplexe Geschichte erzéhlt: von vier
verschiedenen Sorten, dem Schieferboden, dem SiBwasseropal,
derlangen Trockenheit und dem klhlen Herbst. Am Gaumen ist
die Kiivee sehr verfiihrerisch: mit Nuancen von Wiesenkrdutern,
Tropenfrucht unterlegt mit einem Hauch von Ananas und Pfirsich.
Er besitzt eine gute Frische mit nussigem Abgang, ist charmant
gerundet und doch mit straffer, mineralischer Struktur — kurz ein

facettenreicher, delikater Speisenbegleiter.

Sorten
4 Welschriesling, Chardonnay, Sauvignon blanc _B

Bodenart
%\ Schiefer, SiBwasseropal ,§

Ausbau
&_ 300 Liter Holzfasser, 500 Liter Holzfasser B

Trinktemperatur

g 8-106Grad B

Lagerpotential

3_10Jahre B
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x Eisenberg DAC x

blaufrankisch | Reserve Eisenberg

Auszeichnungen
Falstaff 91 Pkt.

Von den Reben der nach Siiden und Westen ausgerichteten steilen
Hange der Eisenberg-Lagen ,Hummergraben" und ,Kroatische
Ried” stammen die Blaufrénkisch-Trauben fur diesen Wein.
Durch hohes Rebalter und gezieltes Ausdiinnen entsteht ein
sehr ausdrucksstarker Rotwein, der in Holzfassern reift. Denn
die Weine vom Eisenberg sind ,langsam®*, sie brauchen viel Zeit
im Fass, um sich zur Trinkreife abzurunden. Dafiir aber halten sie
dann praktisch ewig—denn lebendige Sdure und sattes Tannin
macht sie zu den Langstreckenldufern unter den dsterreichischen
Rotweinen! Der Eisenberg DAC Blaufrénkisch Reserve Eisenberg
vom Riegl verfiihrt mit Aromen von Brombeere, Schwarzkirsche
und wunderbarer Wiirze. Am Gaumen ist der Rotwein dicht, aber
sehrlebendig, lang und mit feiner Sdurestruktur. Im Glas zeigt
er sich in tiefem Rubingranat mit violetten Reflexen. Die Garung
erfolgt ausschlieBlich spontan und erst zwei Jahre spater wird
der Wein in Flaschen gefullt. Er schmeckt hervorragend zu
geschmortem Rindfleisch mit Wurzelgemiise und dunkler SoBe.

Sorten
4_ Blaufrankisch B

Bodenart
4. Lehm und Schiefer g

Ausbau
4_1.600 Liter Fass, 500 Liter Holzfasser, B
neue und gebrauchte 225 Liter Barrigue

Trinktemperatur

4 16-18Grad B

Lagerpotential

4_15Jahre B




x Eisenberg DAC x

blaufrankisch | Reserve Ried Saybritz

Die Lage Saybritz ist ein steiles Landstiick am Siidwesthang des
Eisenbergs. Die Boden dieser Lage zeigen sowohl Schiefer als auch
Lehmund Felsbraunerde. Sie beginnt hoch oben am Eisenberg und
zieht sich hinunter bis in die Ortschaft Eisenberg. Hier herrscht ein

ganz besonderes Mikroklima: sonnig, konstante Ventilation.
Dieser Saybritz ist eine Weinpersonlichkeit, wie sie nur am
Eisenberg entstehen kann. Der komplexe Rotwein zeigt sichin
einem kréftigen Rubingranat mit violetten Reflexen. Er zeigt eine
zarte Wirze, mit Aromen von Nougat unterlegt mit schwarzen
Kirschen, Pflaumen, Feigen, Heidelbeeren, feinem Brombeerkonfit
und einem mineralischen Anklang. Er hat eine saftige, elegante

Textur, ist leichtsiBig, hat balancierte Tannine und balsamische
Nuancen im Rickgeschmack. Er glanzt mit einer sehr guten Lange
und ist ein facettenreicher Speisenbegleiter, der ideal zu kréftigen

Speisen wie Fleisch passt.

Sorten
& Blaufrankisch B

Bodenart
. Lehm, Felsbraunerde und Schiefer B

Ausbau
$_1.600 Liter Holzfasser, 500 Liter Holzfasser _B

Trinktemperatur
4 16-18Grad B

Lagerpotential

§_20Jahre B

Auszeichnungen
Falstaff 94 pkt.

VINUM Ausgabe 10/2017
= Guide Rotweine aus
Osterreich: 15,5 Pkt.




x Eisenberg DAC x

blaufrankisch | Reserve Ried Szapary

Die Trauben werden sorgféltig von Hand gelesen und iiber dem
Sortierband noch einmal selektiert. Nach einer Maischestandzeit
von drei Wochen wird der Wein gepresst und in neue und
gebrauchte 500 Liter Holzfasser gefiillt. Die Vergérung erfolgt
spontan.

Dieser einzigartige und komplexe Groszer Wein Eisenberg DAC
Reserve Blaufrénkisch Ried Szapary Rotwein zeigt sich in einem
kraftigen Rubingranat mit violetten Reflexen.

Er zeigt Noten von Sauerkirsche, Cassis und Waldbeeren
sowie eine feine Tabakwirze, unterlegt mit Lakritznoten,
Edelholz und einem Hauch von Mandarinen und Aromen von
reifer Herzkirschenfrucht. Am Gaumen hat der Wein eine tolle
Frische, Eleganz und Finesse, auBerdem findet man die typische
Eisenberger Salzigkeit bei diesem Wein. Er ist energisch und
mit einer fabelhaften Ldnge ausgestattet. Erist ein sehr feiner
Speisenbegleiter und passt perfekt zu Fleisch mit ordentlichen
Réstaromen und dunklen Saucen.

Sorten
4 Blaufrankisch 2

Bodenart

&_Schiefer B

Ausbau
% 500 Liter Holzfasser j

Trinktemperatur
§ 16-18Grad B

Lagerpotential

§_20Jahre B




Unsere Naturweine

Wirmachen Wein mit Freude und Leidenschaft. Kein Weg ist zu
weit, kein Tagist zu lang und keine Schaufel ist zu schwer, um
dieses Gefuihlin die Weinflasche zu transportieren. Dazu haben
wirauch noch groBes Gliick, dass wir indieser besonderen
Gegend aus diesen Trauben Wein machen dirfen. Die Gegend
um den Eisenberg hat etwas sehr Spezielles. Dieses Spezielle
vom Eisenberg wollen wir so natirlich wie mdglich in die Flasche
fallen.

Wirbrauchen keine dnologischen Hilfsmittel. Mutter Natur hat
alle notwendigen Mechanismen und Abldufe eingerichtet. In
langen Jahren des Lernens und Ubens haben wir Kenntnis iber
diese Ablaufe gewonnen und kdnnen sie jetzt in die richtigen
Bahnen lenken. Denn so simpel es auch aussehen und klingen
mag, es steckt schon einiges dahinter. Und immer lduft es nicht
50, wie wir es vorher gedacht haben. Und nicht nur dann, aber vor
allem an diesem Punkt, kommen die wahrscheinlich wichtigsten
Aspekte in der Herstellung von Naturwein neben exzellentem
Handwerk zum Tragen: Loslassen, Geduld, Vertrauen, Zeit,
Ruhe. Eine ,Passt-schon*- und ,Wird-schon”-Mentalitat in der

richtigen Portion. Sidburgenlandische Grundeigenschaften.

Kaum zu glauben, dass man mit solch einer Einstellung
Wein machen kann. Aber gerade deshalb ist er
bei uns so wie er ist. Es wird nichts mehr
gemessen oder analysiert. Die einzige ’
Entscheidungsgrundlage fir jegliches .’
Handeln sind unsere Sinne und
unser Gefihl. Der menschliche ®
Kérper und Geist hat genug ' . P
Fiuhler, die bessere Hilfen "
flr eine Entscheidung sind
als Messgerite. Deshalb ist o
unsere Art von Naturwein V
nicht einfach nur eine Abkehr
vonindustriellen Methoden,
sondern vor allem ein 5 .'

stetiges Hineinhoren in sich selbst und Kalibrieren der eigenen
Sinne, aber ohne ins Esoterische abzudriften. Unsere Stilistik
ist gepragt vom Boden, der Rebsorte und dem Jahrgang. Die
Weine ruhen fest auf diesen Fundamenten. Vereinfacht gesagt
zeigt sich der Boden im Wein mit Mineralitdt oder Salzigkeit. Die
Rebsorte zeigt sich mit den verschiedensten Aromen und der
Jahrgang mit strukturellen Elementen. Unser Beitrag als Winzer
ist es, eine Harmonie zwischen Allem herzustellen. Ausschidge
inalle méglichen Richtungen sind erlaubt oder sogar erwiinscht.
Es muss einfach passen oder dem Trinkfluss dienen oder eine
Charaktereigenschaft darstellen.

Wir arbeiten dabei ohne Eingriffe. Lediglich vor der Abfillung
geben wir, nicht immer, nur wenn ndtig, eine kleine Menge an
Schwefel dazu. Der Grund dafir ist so einfach: Mikroorganismen
kénnen denWeininder Flasche zerstdren. Dem wollen wir
Einhalt gebieten. Unsere Art von Naturwein hat kein strenges
Dogma und wir predigen auch nicht fur die Bekehrten. Wir sind
nicht konservativ, aber wir nehmen auch nicht jede Zuckung

des Zeitgeistes auf. Wir wollen das Terroir des Eisenberg mit all
seinen Feinheiten in unserem Weingut méglichst schmackhaftin

die Flasche fillen. Wir machen Wein mit Freude und Leidenschaft.




x Easy x

Easy ist unser Lebensmotto. Morgens Kaffee: easy. Kaffeefleck m WE N\
auf der Hose: easy. Arbeiten bis spétin die Nacht: easy.
Flieger verpasst: easy. Grund genug, das mit einem Wein zu
kommunizieren. Wein ist mehr als ein alkoholisches Getrénk.
Dieser Wein ist ein Gemischter Satz vom Eisenberg. So ziemlich
alle dsterreichischen WeiBweinsorten gesellen sich hier
zusammen. Wieviel von was wissen wir nicht und esist auch nicht
so wichtig. Was wichtig ist, ist der Geruch und der Geschmack
und was erin uns ausldst. Krauter, gelbe Friichte, Hopfen,
Blumenwiese samt Erdboden, Tellicherry-Pfeffer. Es ist ein
kleines Spektakel, was sich dort im Glas entfaltet; aber eben easy.
Und Gelassenheit kdnnen wir alle brauchen. Gut, dass sie jetzt
trinkbar ist.

Sorten
4. Gemischter Satz (Welschriesling, Griner Veltliner, B
WeiBburgunder, Neuburger und noch einige Rebsorten)

Bodenart ’

. Schiefer 8 3

89

Ganztraubenpressung )

4 Die Trauben werden aus den Lesekisten direktin B ‘

die Presse gekippt. Der austretende Most wird im Fass vergoren. -0
' ®

Ausbau
§_2.200Liter Fass 8

Trinktemperatur

§ 9-11Grad _B

' R Lagerpotential .
. % 5Jahre B ]

¢ Der Wein befindet sich derzeit \ -
in der Umstellung auf Bio T
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x Muller Thurgau x

I0SZER WE A

Eine Rebsorte, die mit ausladender Frucht und milder S&ure
begeistern kann. Aber halt nicht bei uns. Der Csaterberg bringt
eine andere Version davon hervor: detailreich, mit einladender

Frucht und wilder Sdure. Seine exotische Ader zeigt er mit
Ananas, Mango und Papaya. Dazu Mirabellen, Pfirsich, Heu und
Granny-Smith-Apfelschalen. Alles da, was man mdchte. Wirze,

die an Wacholder und Fleur de Sel erinnert. Am Gaumen eng
umschlungen der schmelzige Kernund die prézise Mineralik.
Und um alles herum tanzt die S3ure den Boogie.
Mann, Mann, Mann, was ein Miller-Thurgau!

Sorten
& Miiller Thurgau ,§

Bodenart

3 schiefer B

Ganztraubenpressung
% Die Trauben werden aus den Lesekisten direktin _B
die Presse gekippt. Der austretende Most wird im Fass vergoren.

Ausbau
4 1.600 LiterFass _B

Trinktemperatur

4 9-11Grad B

Lagerpotential
4 s5Jahre B

Der Wein befindet sich derzeit
inder Umstellung auf Bio

MULLER
THURGAU

\, GROSZER WEIN




x Welschriesling

Auszeichrlungen
Ala carte 93+ pkt.

Der Welsch ist ein Zauberkiinstler. Wir versuchen ihm die Bithne
zu bieten, die er verdient. Er hatte es dsterreichweit in der
Vergangenheit nicht leicht. Aber ohne sich zu beschweren, nahm
er einfach sein Schicksal als Doppler- und Spritzerwein an.
Was diese Rebsorte in diesem Wein von sich zeigt, ist magisch.

Pure Energie. Die Aromatik strahlt in alle Richtungen. Mineralik,
Salzigkeit, Blumenwiese und Amalfi-Zitronen eingebettet in das,
was wir uns unter einer reifen, saftigen Ananas vorstellen. Aber
nicht laut, nicht aufdringlich. Eigentlich nur soweit angedeutet,
dass die Phantasie den Rest erledigt. Dieser Wein beriihrt.
Ein Flashback in die schéne Welt.

Sorten
3_ Welschriesling _B

Bodenart
. Schiefer 8

Ganztraubenpressung
4 Die Trauben werden aus den Lesekisten direktin _§
die Presse gekippt. Der austretende Most wird im Fass vergoren.

Ausbau
§_ Betonei und 900 Liter Fass _B
Trinktemperatur

§ 9-11Grad _B

Lagerpotential
3 5Jahre B

Der Wein befindet sich derzeit
inder Umstellung auf Bio




x Erdody x

Eine Cuvée aus 85% Welschriesling und 15% Chardonnay von einem
Higel namens Csaterberg, umrandet von Wald, der mal einer
Familie namens Erd8dy ({Ar:d6:di}) gehérte. Der Weg dorthin ist
ein Wurmloch. Man kommt in einer anderen Zeit an. Hier ist die
siidburgenldndische Gemiitlichkeit komprimiert an einem Ort. Hier
ist alles gut. Was dieser Hang aus seinem Erdreich den Trauben
mitgibt, |6st in uns beim Trinken pure Emotionen aus. Unendliche
Freude. Es spielt keine Rolle mehr, wann mit den Trauben wie, was
gemacht worden ist. Wer dennoch sucht und fragt, der findet:
Maracuja, Apfel, Limette, Ananas, Ingwer, Brennnessel, griiner
Tee, Grapefruit, Wiesenkrauter, usw.... Das alles wird am Gaumen
erganzt durch Frische, Saftigkeit, feiner Sdure und einer leichten
Adstringenz, die einen zum Schmatzen bringt. Hallelujah!

Aufder Schale
4 Die Traubenwerden in einer Quetsche leicht angedriickt _B
und fallen in einen Bottich. In diesem Zustand bleiben sie fur
einige Tage, um Schalenstoffe zu extrahieren. Dannwird gepresst
und im Fass vergoren.

Sorten
&85 % Welschriesling, 15 % Chardonnay _8

Bodenart
&_ Schiefer, SiiBwasseropal _8

Ausbau
§_ Amphore, Edelstahl und 500 Liter Fass _B

Trinktemperatur

4 9-1Grad B

Lagerpotential
3 5Jahre B

Der Wein befindet sich derzeit
inderUmstellung auf Bio

10SZER WE A




x Eros x

Viele Rosés schmecken nicht. Das muss endlich aufhéren!

Es kann doch nicht sein, dass wir standig mit diesen Hubba-Bubba-
Wasserchen gequalt werden. Keine Panik, ist nur eine Meinung.
Das hier ist ein Rosé mit Tiefgang. Es ist ein Querschnitt unserer
besten Lagen. Blaufrénkisch und Rotburger (Zweigelt) in
verschiedenen Etappen gelesen, aber immer mindestens drei
Tage mit Schalen und Stielen gemaischt.

Die Farbe deshalb zinnoberrot. Hagebutte, Minze-Schindler-
Erdbeere, Acerolakirsche und dann eine Fraktion an
Wurzelgemiisen wie Pastinake und Staudensellerie findet sich im
Glas. Am Gaumen ist er komplex, feinséuerlich und straff mit Zug
zum Tor. Eine Ode an rote Trauben.

Aufder Schale
4 Die Trauben werden in einer Quetsche leicht angedriickt _B
und fallen in einen Bottich. In diesem Zustand bleiben sie fur
einige Tage, um Schalenstoffe zu etrahieren. Dann wird gepresst
und im Fass vergoren.

Sorten
4 80 % Blaufrankisch, 20 % Zweigelt _B

Bodenart

4_ Schiefer g

Ausbau
§_ 500 Liter Fassund 1.600 Liter Fass _B

Trinktemperatur

4 9-1Grad B

Lagerpotential

3 5Jahre B

Der Wein befindet sich derzeit
inderUmstellung auf Bio

. WEN

Auszeichnu ngen

Ala carte 92 Pkt.




x Blaufrankisch x

Nun zum Blaufrénkisch. Wir sind der Meinung, dass der
Blaufrénkisch die Welt zu einem besseren Ort macht.

Das kann man erstmal einfach so stehen lassen, aber wenn man
diesen Wein trinkt, dann versteht man es auch. Ja, esist ein
Rotwein. Glasklare Kirschfrucht, Himbeere, Veilchen, Thymian,
Tabak und immer wieder diese Blumenwiese. Am Gaumen kickt
die Sdure die Hirnwindungen in Richtung WeiBwein, aber es ist
ja Rotwein, denn es kommt der herbe Touch des Gerbstoffs, den
es so nur beim Blaufrankisch im Sidburgenland gibt. Regt zum
Denken an, was unbedingt in zeitlose Mode kommen sollte.

Maischegérung
4 _ Die Trauben werden gerebelt (von den Stielen befreit) und _2
kommen in einen Garbottich. Nach einiger Zeit setzt die Gdrung
ein. Durchtagliches Umpumpen werden Farbe und Inhaltsstoffe
aus der Schale und Kernen extrahiert. Nach ca. 20 Tagen wird
gepresst. Der Wein reift im Fass weiter.

Sorten
2 _Blaufrankisch B

Bodenart

4_ Schiefer g

Ausbau .
§_2.100 Liter Fassund 1.100 Liter Fass _§ .

Trinktemperatur : w

X )

% 16-18Grad B o I8
o - .

Lagerpotential . ‘*

4_10Jahre B ol

Der Wein befindet sich derzeit
inderUmstellung auf Bio

Bl

Auszeichnu ngen

Alacarte 91 Pkt.



x Syrah x

Whole Bunch

Extravagant und extrovertiert zeigt sich unsere Interpretation
des Syrah vom Saybritz. Seine Seele so leidenschaftlich wie
ein Tango. Er hat nichts zu verbergen. Schwarze Oliven, dunkle
Pflaumenlekvar, weiBer Pfeffer, Wacholder, Sternanis, Zimt und
Nelken. Am Gaumen kiihl, rassig, erdig und wiirzig. Fordernd und
elegant. Dieser Wein hat kein Vorbild und ist nicht vergleichbar. Er
ist eigenstdndig und autark. Cool-Climate-Syrah at its best!

Mit Schale und Stengel vergoren
4 _ Die Trauben werden als Ganzes in Garbottiche gelegt. B
Nach einigen Tagen setzt die Garung innerhalb der Beeren ein
(intrazelluldre Garung). Der Most tritt Gber einen langen Zeitraum
sehr langsam aus. Sehr schonende Extraktion.

Sorten

3 syrah B

Bodenart
4 Schiefer 8

Ausbau
4500 Liter Fass _B

Trinktemperatur
4 16-18Grad B

Lagerpotential

4 10Jahre B

Der Wein befindet sich derzeit
inderUmstellung auf Bio




x Pinot Noir x

Whole Bunch

Der Pinot Noir hat in der Weinwelt eine einzigartige Stellung. Man
nennt ihn die Diva unter den Rebsorten. Zu Recht, denn erist
empfindlich und hat seine Alliren. Wer damit nicht klarkommt,
wird nie einen guten Wein mit dieser Traube hervorbringen.
Elegant, grazil und verdammt selbstbewusst kommt unser Pinot
Noir daher, denn er weiB, dass er etwas besonderes ist. Dill und
Feuerstein dominieren das Aroma, dann geht es Schlag auf Schlag
mit Herzkirschen, Walderdbeeren, Kamille und Wiesenkrauter.
Der Gaumen ist elegant mit subtiler Sdurestruktur und seidigem
Gerbstoff, der den Schmelz im Mund beisteuert.

Ein Burgunder wie es ihn nur hier gibt

Mit Schale und Stengel vergoren
4 _ Die Trauben werden als Ganzes in Garbottiche gelegt. _B
Nach einigen Tagen setzt die Garung innerhalb der Beeren ein
(intrazelluldre Garung). Der Most tritt Gber einen langen Zeitraum
sehr langsam aus. Sehr schonende Extraktion.

Sorten

4_ Pinot Noir B

Bodenart
4_ Tonschieferund Kalk _B

Ausbau
4500 Liter Fass _§

Trinktemperatur
3 16-18Grad B

Lagerpotential

4_10Jahre B

Der Wein befindet sich derzeit
inderUmstellung auf Bio
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x Blaufrankisch x

Whole Bunch

Wer glaubt, schon alles (ber Blaufrankisch zu wissen, derist
hier genau richtig. Dieser Wein ist ein facettenreicher Freak
was die Aromatik anbelangt. Natdrlich hat er die Kirschfrucht
eines Blaufrankisch, aber dann kommen Aromen von
Petersilienwurzel, rote Beete, Sellerie und Tabak. Das alles wird
von der ziselierenden S&ure am Gaumen getragen und verleiht
dadurch den Aromen Finesse und Klarheit. Der feingekdrnte
Gerbstoff bringt Struktur am Gaumen. Hier vereinen sich die
Charakterstarke der Rebsorte, das Terroir des Eisenbergs und die
Eigenwilligkeit des Jahrgangs.

Mit Schale und Stengel vergoren
4 _ Die Trauben werden als Ganzes in Garbottiche gelegt. B
Nach einigen Tagen setzt die Garung innerhalb der Beeren ein
(intrazelluldre Garung). Der Most tritt Gber einen langen Zeitraum
sehr langsam aus. Sehr schonende Extraktion.

Sorten
% Blaufrankisch 2

Bodenart

4 _schiefer B

Ausbau
4500 Liter Fass &

Trinktemperatur
3. 16-18Grad B

Lagerpotential
4_10Jahre B

Der Wein befindet sich derzeit
inderUmstellung auf Bio
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x Traubensaft x

Alles, was aus Trauben kommt ist gut, und alles, was aus Trauben
kommt tut gut. Unser Traubensaft ist ein reiner Blaufrankisch-
Saft aus den Weinbergen am Eisenberg.

Er hat alles, was ein Blaufrénkisch-Wein auch hat, auBer
Alkohol. Glasklare Weichselfrucht, trinkanimierende Saure und
einen eleganten Korper. Dieser Saft enthalt besonders viele
Vitamine und Nahrstoffe, gewéhrleistet durch die schonende
Verarbeitung. Groszer Wein Blaufrankisch Traubensaft ist sehr
vielseitig einsetzbar und auch bei Kindern sehr beliebt. Ob als
Gespritzter mit Soda, ganz pur, oder im Weinglas als alkoholfreie
Getrankebegleitung zur Hauptspeise. Traubensaft gibt
Traubenkraft!

Sorten
% Blaufrankisch _B

Bodenart
3 _ Schiefer und Lehmboden _&

Ausbau
4100 % direkt gepresst 8
ohne Konservierungsstoffe pasteurisiert

Trinktemperatur

4 10-12Grad &

Trinkempfehlung
§_ Purin einem Weinglas oder Gespritzt mit Soda _B




Land.Luft

Mehr #tierglick
- mehr Genuss

Auf unserem Bio-Bauernhof haben unsere Tiere ein
langes und gluckliches Leben. Sie sind von der Ge-
burt bis zu Schlachtung auf der Weide — ganz chne
Tiertransport. Das ist nicht nur fur unsere Schweine
und Rinder gut — das schmeckt man! Mit viel Hand-
werk, Zeit und Kénnen veredeln unsere Metzger
das Fleisch zu besten Fleisch- und Wurstprodukten.
Grundlage fur unser Handeln ist ein verantwor-
tungsvoller und fairer Umgang mit Mensch, Tier
und Natur.

Probier es aus und kaufe jetzt unsere einzigartige
Premium Biofleisch und Wurstprodukte in unserem
Hofladen oder Onlineshop www.landluft.bio.
-Bequem deutschlandweit per Express nach Hause
liefern lassen.

= Weidehaltung

* Weideschlachtung

» keine Tiertransporte

» Verarbeitung in hauseigener Bio-Metzgerei

und direkt vom Biohof

- e et B
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Ein besonderer Ort

mit Atmosphare
|

Fiir eine Auszeit vom Alltag, ein Seminar &
Teambuilding oder einen Anlass zum Feiern!

Etwa eine Autostunde norddstlich vom Miinchener Flughafen liegt
das malerische Dorf Mariakirchen, mitten in Niederbayern. 2003
wurde das dortige Wasserschloss aus dem 16. Jhd. mitsamt den
Stallungen aufwandig restaurfert. Das Schlossbrau Mariakirchen
entstand, inklusive Gasthausbrauerei und gemiitiichem Bier-
garten. Das Schloss bietet diverse Tagungs- und Veranstaltungs-
raume. Spater wurde im angrenzenden Park das Schlossparkhotel
Mariakirchen gebaut und spater durch individuelle Zimmer im
benachbarten Hofwirt sowie im Schloss selbst erweitert.

Im Schlossbréu kommen neben Biofleisch- und Wurstwaren aus
der benachbarten Land.Luft Leberfing und Weinen vom Weingut
Groszer Wein, vor allem regionale Lebensmittel auf die Karte.
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www.schloss-mariakirchen.de

mk | hotels

Der Name mk steht fiir Mariakirchen, denn aus dem Stammhaus,
dem Schloss Mariakirchen, sind die mk | hotels entstanden. Jedes
mk | hotel hat seinen einzigartigen Charakter, so wie die lebendige

Stadt darum herum und die jeweiligen Gastgeber.

Dieser einzigartige Charakter wird mit einem gemeinsamen
Qualitatsversprechen kombiniert:

.zentrale Lage und moderner Service
zu attraktiven Konditionen”.

In manchen der Hauser
entstand, wie auch im
Stammhaus, eine eigene
Hausbrauerei. So gehdren
inzwischen neben den

13 Hotels auch vier Haus-
brauereien zur Gruppe.

Hier finden Sie uns

Schlossparkhotel Mariakirchen
mk | hotel miinchen max-weber-platz
mk | hotel miinchen city

mk | hotel stuttgart

mk | hotel frankfurt

mk | hotel eschborn

mk | hotel berlin

mk | hotel landon

mk | hotel remscheid

mk | hotel risselsheim

mk | hotel passau

mk | hotel tirana

mk | apartments nin - kroatien

Schlossbrau Mariakirchen
Remscheider Brau
Schiller Brau - Miinchen
Riisselsheimer Brau

www.mkhotels.de




Groszer Wein

Esist die Leidenschaft flr das einzigartige Terroir
des Eisenbergs im Stidburgenland, die Edgar Brutler
und Markus Bach antreibt. Auf diesem eigenwilligen
Berg mit seinen alten Reben in steilen Lagen wachsen

Trauben, die einen speziellen Charakter in sich tragen.
Wild und urwiichsig und manchmal erschreckend
sturkopfig. Aber genau diese Charakterstarke hat es

Edgar Brutler und Markus Bach angetan. Zusammen

mit ihrem Verstandnis Gber die Herstellung von Wein,

entstehen hier Tropfen, die wohlschmeckend sind,
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