Matsedill 15 - 19 april “24.

Manudagur.
1. Ysairaspi asamt lauksmijori, kartéflum og gufusodnu graenmeti.

2. Lasagna asamt hrasalati og fronskum kartoflum.
3. Sveitabjugu med kartofluuppstuf og greenmeti.

Pridjudagur.

1. Y2 grilladur kjuklingur asamt hrasalati, fronskum og sosu.

2. Bixymatur asamt greenmeti, sosu, spaeleggi og kartoflum.

3. Neetursodltud ysa med smijori, kartdéflum og gufusodnum gulrétum.

Midvikudagur

1. Grisasnitsel med piparsosu, raudkali/graeenum baunum og kartoflum.
2. Saltkjot a beini asamt kartofluuppstuf og greenmeti.

3. Fiskibollur med karry/pipar sosu, gulrétum og hrisgrjonum.

Fimmtudagur

1 Hakkabuff med speeleggi, sosu, greenum baunum og kartoflum.

2 Hamborgarhryggur med ridmabeettri sveppasosu, brunudum kartoflum,
Og raudkali.

3 Sodin porskur med smjori, kartoflum og gufusodnu graenmeti.

Fostudagur.

1 Lambaleeri bearnase/sveppasdsa med med kartoflum/fronskum og graeenmeti.
2 Purusteik asamt sésu, branudum kartoflum, greenum baunum og raudkali.

3 Ponnusteikt ysa i raspi asamt fronskum, salati og sosu.



Aukaréttir i bodi alla daga.

4. Djupsteiktur kjuklingur asamt hrasalati og fronskum.

5. Djupsteikur Fiskur med fronskum/hrisgrionum, hrasalati og kokteilsosu

6. Hamborgari med osti, kali, lauk, tométum, sirum gurkum og fronskum og koktleilsésu
7. Kolagrillad Lambakebab med fronskum/hrisgrionum og kokteilsésu

8. Kolagrillad Kjuklingakebab med fronskum/hrisgrjonum og kokteilsésu

9. Falafel med fronskum/hrisgrionum og kokteilsésu (vegan)

10. Kjuklingasalat med eggi, fetaosti, sdsu og hvitlauksbraudi.



