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Tous les mois ,  nous te
proposons une recette de

goûter et  des activités DIY à
faire en famil le ou entre amis !  
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On espère que notre petite attention mensuelle vous
plaira et vous sera utile. 

Nos fiches recettes ont été élaborées pour être
imprimées et directement utilisées par les enfants.
Photos explicatives et textes simples, tout est fait de
manière à ce que vos enfants puissent pâtisser en
toute autonomie ! 

M E R C I  I N F I N I M E N T  !
Il y a quelques semaines, vous nous avez aidé en
répondant à un questionnaire concernant les activités
parents-enfants sur Facebook. Vos réponses ont été
très importantes dans la création et l'amélioration de
notre produit. 

Pour vous remercier, tous les mois nous vous
proposons un ebook gratuit avec une recette de
goûter et des idées d'activités à faire à la maison et
adaptées à la saisonnalité. 

Tous les mois, nous vous proposons également une
idée d'activité à faire à la maison autour des
thématiques suivantes: bricolage, peinture, collage,
coloriage, etc...

Mithu & Niro 
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Lapincakes 
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Qui sommes-nous ?
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Lapincakes



Lapincakes

I N G R É D I E N T S

01

40g beurre fondu

15g sucre

25cl lait

200g farine

1 oeuf

1 fouet

1 cuillère à soupe

1 louche

1 poêle

U S T E N S I L E S

1 sachet de levure chimique 
1 pincée de sel

Pâte à tartiner

Smarties

25-30 min 4 pers

1 SALADIER



Préparer la pâte

Casse un oeuf Ajoute le sucre

Ajoute le lait Ajoute la farine 
et le sel

Ajoute la levure  Ajoute le beurre
fondu



Cuire la pâte01

Mets une noix de beurre
dans une poêle chaude

VERSE UNE GROSSE LOUCHE
pour former le corps

RECOMMENCE POUR FORMER
3 CERCLES MOYENS

forme 2 petites oreilles
avec une cuillère à soupe

tu DOIS AVOIR 1 GROS, 3
MOYENS ET 2 OREILLES

Retourne quand des bulles
apparaissent



Monter le lapincake01

FORME UN LAPIN 
COMME sur LA PHOTO

AJOUTER LA PÂTE À TARTINER 
ET LES SMARTIES 

Décore le lapin selon
ton envie ! 

montre-NOUS UNE 
PHOTO DE TON lapincake :)

 

Scan ou clique

https://www.facebook.com/CakeMaster.fr/


Guirlande
Photos
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CLIQUE SUR LA PHOTO POUR AVOIR TOUTES
LES ÉTAPES DÉTAILLÉS DE L'ACTIVITÉ 

une activité proposé par maman-plume 
 

perle en bois

cordelette DE 1,2 M

peinture

pince à linge en bois

ruban adéshif

Guirlande Photos

M A T É R I E L

02

30 min 4 ans +

https://www.maman-plume.fr/une-guirlande-photos-en-perles-de-bois/
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Qui 
sommes-nous?



Place aux
présentations !

Nous c’est Mithu et Niro, deux  
sœurs qui avons baigné dans
l’univers de la pâtisserie
grâce à notre papa cuisinier. 

Toute notre enfance, on a eu
la chance d’avoir des
délicieux gâteaux pour nos
anniversaires !! 

On a toujours voulu apprendre à reproduire les
gâteaux de notre enfance mais on a fait face à
différents obstacles... beaucoup de temps à
chercher des recettes bien expliquées.. beaucoup
d’argent pour s’équiper.. Et parfois on ratait nos
gâteaux sans même savoir pourquoi ! 

C’est comme ça qu’est né Cake Master: un kit de
pâtisserie simple, ludique pour reproduire nos
gâteaux d’enfance sans plus jamais les rater. 

Après 1 an de travail, on est enfin prête à dévoiler la version finale de nos
kits ! Pour marquer le coup on va travailler avec un grand chef Français .. 

on vous en dit plus bientôt !!



Suivez-nos
aventures !

FACEBOOK
Cake Master

INSTAGRAM
cakemaster_fr

https://www.facebook.com/CakeMaster.fr/
https://www.instagram.com/cakemaster_fr/

