
P O U R  L E S  P E T I T S  C H E F S  &  L E S  G R A N D S
G O U RMAN D S

Tous les mois ,  nous te
proposons une recette de

goûter et  des activités DIY à
faire en famil le ou entre amis !  

La pâtisserie
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R E C E T T E

Savane



Le Savane

I N G R É D I E N T S

01

1 fouet 1 moule à cake

U S T E N S I L E S

125g beurre fondu

150G sucre

230g farine

3 oeuf

30g de cacao amer en
pOUDRE OU NON sucre

1 sachet de levure
chimique

25-30 min 4 pers

2 Saladiers 



Casse 3 oeufs Ajoute le sucre

mélange
énergiquement

Ajoute la farine 
et mélange 

Ajoute la levure  Sépare en 2 
le mélange 

Recette -  1/2
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verse le cacao 
dans un des 2 saladiers

mélange et prends
ton moule

Verse la pâte de
cacao par-dessus 

 Verse le reste de 
la pâte nature

verse une première 
couche de pâte nature 

enfourne à 200°c
PENDANT 40 MIN

Recette -  2/2



 Avec un verre de lait
c'est meilleur !
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METS DANS UNE ASSIETTE 

montre-NOUS UNE 
PHOTO DE TON gâteau : )

découpe et déguste
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A C T I V I T É

Miroir  



CLIQUE SUR LA PHOTO POUR AVOIR TOUTES
LES ÉTAPES DÉTAILLÉS DE L'ACTIVITÉ 

une activité proposé par Lydie - Les P'tea Potes
 
 

miroir

punaises et pinces pistolet à colle

Bouchons de liège

Miroir

M A T É R I E L S

02

1h 6ans +

https://www.maman-plume.fr/une-guirlande-photos-en-perles-de-bois/
https://www.toutlevin.com/article/diy-recyclage-de-bouchons-special-fete-des-peres
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L E  K I T  D U  M O I S

Cookie Géant
Choco-Noisette



Le top 3 de vos photos 
de ce mois-ci

Je commande

Le Cookie Géant
 Choco Noisette

aurélie, THÉO & JULIA lydia ET SES ENFANTS 

LYNA, ALIYAH & ISAAK

cHRISTOPHE & amel

20 min

35 min

8 pers

https://cakemaster.fr/products/cookie-choco-noisette-geant


Suivez-nos
aventures !

FACEBOOK
Cake Master

INSTAGRAM
cakemaster_fr


