


Permettre à vos collaborateurs de vivre 
un moment convivial et gourmand



Un kit de pâtisserie 

ALLÉGÉ EN SUCRE

FICHE RECETTE
ET tuto vidéo

tous les ustensiles 
nécéssaires

ingrédients secs 
déjà dosés

ZÉRO PRODUIT
CHIMIQUE

PRODUITS DE QUALITÉ
PROFESS IONNELLE française

Recette élaborée par
un chef pâtissier

Emballages recycl. et biodégr.
Ustensiles réutilisables

pour reproduire vos gâteaux préférés en format géant !

Contenu d'un kit de pâtisserie
(Ingrédients, ustensiles, fiche recette)



Un produit solidaire et engagé
pour transmettre des valeurs qui vous sont chères

Authenticité SOLIDARITÉ CONVIVIALITÉ

Un concept original, unique et
dans l’ère du temps pour se

démarquer et faire la différence.

Favorisation de la réinsertion
socio-professionnelle de

travailleurs en situation de
handicap qui préparent les kits. 

Une expérience ludique à
partager à plusieurs pour vivre

des moments gourmands.



Plus qu'un simple gâteau, une
expérience alliant convivialité,
émotion et gourmandise

Une activité pour retomber en enfance
avec sa famille ou ses amis

Accessible aux petits comme aux 
grands

Le cadeau idéal
pour PASSER UN BON MOMENT À PLUSIEURS !



Charlotte
Mangue-Passion

Napolitain

Cookie Choco-
Noisette

Tarte Citron
Mandarine
Meringuée Choco Délice

Recettes allégées en sucre, sans additif, sans alcool et à partager avec 6 à 8 personnes

Des recettes 
conviviales et gourmandes à partager  



Nos kits
SPéCIALEMENT POUR LES fêtes de fin d’année

Kit bûche Kit truffes choco



Nos kits
POUR LE RAYONNEMENT DE LA FRANCE à l’international

Kit Paris-Brest Kit Eclair 



Cheffe Muriel Aublet-Cuvelier

Le kit truffes truffes aux noisettes, au cacao et à
la noix de coco en collaboration avec :

Finaliste du Meilleur Pâtissier spécial
professionnels

Fondatrice de la chaîne Youtube "Les
secrets de Muriel"

Le kit truffes en chocolat
 eDITION LIMITéE

1 kit acheté = 1 mois offert sur LA PLATEFORME tchac*

*  Plateforme streaming proposant des recettes gastronomiques et des vidéos pour apprendre des techniques exclusives de chefs.



ICI C'est 

mithula
On a baigné très jeune dans l'univers de la
pâtisserie grâce à notre papa ancien cuisinier.
Toute notre enfance, on avait des délicieux
gâteaux pour nos anniversaires. En grandissant,
on a voulu reproduire nos gâteaux d'enfance
mais on s'est vite rendu compte que le talent ne
se transmet pas de père en fille... 
Alors on a créé un produit qui aiderait tous les
débutants comme nous à mettre la main à la
pâte ! 

Rendre la pâtisserie accessible à tous et
promouvoir le fait-maison et le mieux-manger. 

ET LÀ 
NIROSHY

Une entreprise familiale
CréÉE par deux soeurs 

Notre histoire

NOTRE MISSION



Plus de 2 millions de
téléspectateurs

COLLABORATION AVEC
THIERRY MARX

CAMPAGNE DE
FINANCEMENT ULULE

550% de l'objectif 
presse, média & télé  

Juin 2022Janvier 2022 Février 2023
Kit signature

en édition limitée 

Un concept
qui plaît et qui gagne en notoriété !



Notre offre cadeau 
d’affaire



Un kit sur-mesure 
POUR régaler vos collaborateurs

choIsissez une ou plusieurs RECETTEs à offrir, avec ou sans ustensiles

CHOIsissez des options de personnalisation 

on s'OCCUPE DE VOUS LIVRER À LA DATE ET AU(X) LIEU(X) de votre choix



Choco 
Délice

Napolitain

Cookie 

Pas de geste technique 

Bûche de
Noël

Tarte 
Citron-Mandarine

Meringuée

Charlotte Mangue

Passion

Un à deux gestes techniques  

Choix de la recette
nos recettes sont inratables ET accessibles à tous grâce à un accompagnement pas à pas 



Choix des options de personnalisation
POUR UN CADEAU à VOTRE IMAGE  

Décorations COMESTIBLES CONTENU BONUS

Carte de
voeux 

Le format et le message sur la carte de voeux est
personnalisable

Stickers avec votre logo 
(apparence personnalisable)

EXEMPLE DE NOTRE COLLABORATION AVEC KPMG



Choix des options de personnalisation
pour offrir un cadeau à votre image de marque 

Packaging 100% personnalisé

Mise en avant de
l'entreprise



Notre offre teambuilding



chez vous 15 personnes max Durée : 1h30/2h

Compétition amicale inspirée de
l'émission "Le Meilleur Pâtissier".

ANIMation de l'atelier par
un chef pâtissier

45€/PERS

Team building
ludique et gourmande pour souder vos équipes

Une activité sur-mesure selon vos besoins et
adaptés aux marronniers de l'année pour maintenir
ou recréer du lien entre vos collaborateurs et leur
proposer une activité conviviale 

INFOS PRATIQUES

DESCRIPTION DE L'ACTIVITÉ



Team building
ludique et gourmande pour souder vos équipes

Tout est pris en charge :
installation complète,

matériel inclus. Vous n'avez
qu'à profiter !

Animé par des
professionnels qui vous

guident. L'assurance d'une
expérience réussie !

Une compétition amicale,
avec des récompenses à la
clé. Un moment de partage
et de convivialité assuré !

Des souvenirs gourmands
et des liens renforcés avec

Cake Master !



cakemaster.frCakeMaster CakeMaster_fr

retrouvez-nous sur

mithula@cakemaster.fr
06 52 46 51 24

niroshy@cakemaster.fr
06 51 19 01 63

Discutons-en ! 

Mithula NIROSHY

http://cakemaster.fr/
http://cakemaster.fr/
http://cakemaster.fr/
mailto:mithula@cakemaster.fr
mailto:niroshy@cakemaster.fr

