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Saftig grüne Wiesen, auf denen unsere Rinder weiden. 
Bienen, die summen und dabei Pflanzen bestäuben.
Ein Fleckchen Erde in natürlicher Pracht.
Alles im Einklang mit der Natur. 
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0,0% ZUSATZSTOFFE
Immer mehr Menschen achten auf 
eine gesunde und ausgewogene 
Ernährung. Bio-Gerichte liegen dabei 
voll im Trend. Denn Bio-Produkte 
werden ohne den Einsatz von Pesti-
ziden, chemischen Düngemitteln und 
genmanipulierten Organismen herge- 
stellt und sind somit gesünder und 
umweltfreundlicher. 

Doch es gibt noch einen weiteren 
wichtigen Aspekt, den viele Menschen 
bei ihrer Ernährung beachten:
den Verzicht auf Zusatzstoffe. Zusatz-
stoffe sind künstliche Substanzen, die 
in Lebensmitteln verwendet werden, 
um diese haltbarer zu machen oder 
ihnen eine bestimmte Farbe, Konsis-
tenz oder Geschmack zu verleihen. 
Doch viele Verbraucher möchten auf 
diese künstlichen Stoffe verzichten 
und bevorzugen Lebensmittel, die 
ohne Zusätze auskommen.

Wir vom Hofgut Stöcken haben uns 
genau diesen Kundenwünschen ver-
schrieben und bieten Bio-Gerichte an, 
die 100% frei von Zusatzstoffen sind. 
Die Produkte sind dabei nicht nur 
gesund und umweltfreundlich, son- 
dern auch besonders schmackhaft. 
„Wir setzen bei der Herstellung 
unserer Produkte ausschließlich auf 
natürliche Zutaten und verzichten 
komplett auf künstliche Zusatzstoffe. 

Das schmeckt man! Wir werden auch 
in Zukunft daran arbeiten, unsere 
Produkte stetig zu verbessern, um 
unseren Kunden die bestmögliche 
Qualität zu bieten,“ sagt Betriebsleiter 
Mark Junglas.

Bei der Entwicklung unserer Bio-  
Frisch & Fertig-Gerichte steht die 
Qualität der natürlichen Zutaten 
immer an erster Stelle.
Dadurch können wir auf Zusatzstoffe 
komplett verzichten und den natür-
lichen Geschmack wieder in den 
Vordergrund stellen.

Ab diesem Jahr stellen wir unser 
Design der Gläser nach und nach um. 
Mit diesem neuen Design möchten 
wir unsere Qualität noch weiter in 
den Vordergrund stellen. Für viele be- 
deutet Bio, dass keine Zusatzstoffe 
enthalten sind. Leider gehen diese 
beiden Eigenschaften nicht auto-
matisch miteinander einher. Durch 
den Hinweis auf 0,0 % Zusatzstoffe 
auf dem Etikett wollen wir betonen, 
dass unsere Gerichte sowohl Bio als 
auch zu 100 % ohne Zusatzstoffe sind.

D E R  N E U E  
L O O K  M I T  0,0%

Z U S A T Z S T O F F E N

NEUES DESIGN
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EINE MUTTER SOLLTE FÜR IHR KIND DA SEIN DÜRFEN

Wir vom Hofgut Stöcken versuchen so naturnah wie mög-
lich zu wirtschaften und betreiben deshalb muttergebunde-
ne Kälberaufzucht.  Doch was bedeutet das überhaupt? Ist 
es nicht selbstverständlich, dass Kälber von ihren Müttern 
aufgezogen werden? Gemeinsam die Zeit auf der Weide 
verbringen und ein glückliches Leben führen? Das ist leider 
nicht die Regel. Oft werden Kalb und Mutter bereits kurz 
nach der Geburt getrennt.

MUTTERGEBUNDENE 
KÄLBERAUFZUCHT

Das ist bei uns anders. Auf unserem Hof bleiben Kuh und 
Kalb nach der Geburt zusammen und werden gemeinsam 
auf der Weide gehalten. Die Mutter gibt dem Kalb nicht 
nur Milch, sondern auch Zuneigung und Schutz. Das Kalb 
lernt von seiner Mutter, wie es sich in der Herde verhält, 
welche Pflanzen es fressen kann und welche nicht, und wie 
es sich vor Feinden schützt. Ein weiterer Vorteil der mut-
tergebundenen Kälberaufzucht ist, dass die Kälber nicht 
unter Stress stehen, weil die Mutter fehlt. Sie haben die 
Möglichkeit, sich frei zu bewegen und Zugang zu natürli-
chen Ressourcen wie Sonnenlicht und frischer Luft. Auch 
für die Kühe hat die muttergebundene Kälberaufzucht 
Vorteile. Sie sind ebenfalls weniger gestresst und haben 
weniger gesundheitliche Probleme wie z. B. Euterentzün-
dungen. Außerdem haben sie eine natürliche Aufgabe als 
Mutter und zeigen ein ausgeprägtes Verhalten gegenüber 
ihrem Kalb. Natürlich gibt es auch Herausforderungen 
bei der muttergebundenen Kälberaufzucht. Zum Beispiel 
muss sichergestellt werden, dass die Weide ausreichend 
Platz bietet und die Kälber genug Milch bekommen. Es ist 
ein Schritt zurück zu einer natürlichen und artgerechten  
Wirtschaft, die gut für uns alle ist.

M U T T E R G E B U N D E N E  K Ä L B E R A U F Z U C H T



Wo kommt eigentlich unser Essen her? Eine Frage die wir in den meisten Fällen heutzutage 
oft selbst nicht mehr beantworten können. Zu verzweigt und unübersichtlich ist die 
Herstellung unserer Lebensmittel geworden. 

Wir vom Hofgut Stöcken haben uns auf die Produktion von Fertiggerichten spezialisiert, 
die direkt vom Hof auf euren Teller gelangen. Dabei setzen wir auf Tierwohl, Nachhaltigkeit 
und höchste Qualität. Die Idee hinter Hofgut Stöcken ist einfach: Alle Zutaten für die 
Fertiggerichte stammen von unserem Hof oder von anderen Bio-Produzenten. Das Besondere 
an unseren Gerichten ist, dass alles aus einer Hand kommt. Wir kümmern uns nicht nur um 
die Produktion der Fertiggerichte, sondern auch um die Verpackung und den Versand. 
Dadurch kann eine lückenlose Kontrolle der Qualität und Frische gewährleistet werden. 
Unsere Kunden schätzen besonders die Transparenz und die persönliche Note des Hofes. 
Zudem werden die Gerichte in umweltfreundlichen Verpackungen geliefert und die Kunden 
können sich sicher sein, dass sie mit ihrem Kauf einen Beitrag zum Schutz der Umwelt 
leisten. In Zeiten, in denen der Trend zur gesunden Ernährung immer weiter ansteigt und 
die Menschen mehr und mehr Wert auf Nachhaltigkeit legen, sind wir ein Beispiel dafür, 
wie es gehen kann: Gesunde, regionale und nachhaltige Fertiggerichte, die direkt vom Hof 
auf den Teller gelangen.

DIREKT 
VOM
HOF AUF
DEINEN 
TELLER

WIR KOCHEN JEDES 
GERICHT IN UNSERER 

HOFEIGENEN
MANUFAKTUR
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SELBST EINGEKOCHTE 
GERICHTE NACH EIGENER 
REZEPTUR.

100%
Einscannen für noch
MEHR INFOS
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KLEINE HELDEN
DES ALLTAGS

In einer Zeit, in der unser Alltag oft von Stress und Hektik geprägt ist, sind es die einfachen 
Dinge, die den Unterschied machen. Zum Beispiel ein gutes Essen, welches Dir durch den 
Alltag hilft. Die Idee hinter unseren Bio-Frisch & Fertig-Gerichten ist einfach: Mit den 
Gerichten möchten wir Dir das Leben erleichtern, indem wir Dir Zeit ersparen. Zeit, die Du 
für die wirklich schönen Dinge nutzen kannst. Kein lästiges Anstehen an einer überfüllten 
Kasse oder ewiges Schnippeln, Kochen oder Brutzeln in der Küche. All das übernehmen 
wir für Dich und obendrauf erhältst Du noch unsere Gelinggarantie. Keine unerwarteten 
Überraschungen mehr während des Kochens und die Angst, dass es am Ende doch nicht 
schmeckt.  

Stattdessen kannst Du Dich auf die wichtigen Dinge im Leben konzentrieren und trotzdem 
eine gesunde Mahlzeit genießen. Wir legen großen Wert auf die Qualität der Zutaten 
und setzen auf regionale Produkte. Auch Nachhaltigkeit spielt eine wichtige Rolle:  
Wir setzen auf umweltfreundliche Verpackungen und versuchen, so wenig Abfall wie 
möglich zu produzieren. Denn nur so können unsere Bio-Frisch & Fertig-Gerichte für Dich 
ein wahrer Held im Alltag werden.

News & Rezepte findest du hier:

hofgut_stoecken

Hofgut Stöcken

instagram

facebook

BIS ZU 2 JAHRE 
 UNGEKÜHLT HALTBAR

FERTIG IN
 NUR 4 MINUTEN GELINGGARANTIE
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Bio-Currywurst-Sauce 

BAMMM! Die leckerste Currywurst der Welt machst Du ab heute 
selbst! Mit unserer Bio-Currywurst-Sauce pimpst Du jede Brat-
wurst zum Hochgenuss! 
PS: Ein bisschen Currypulver obendrauf – einfach nur der Knaller!

Bio-BBQ-Sauce 

BUMMM! Der absolute Grillklassiker,  
nur ohne das ganze E-Nummernverzeichnis!  

Egal ob an Ribs, auf Burgern oder Chicken Wings.  
Mit unserer Bio-BBQ-Sauce ohne Zusatzstoffe 

bist Du sowieso der Star auf jeder Grillparty!

Bio-Salsa-Dip 

HOSSA, Fiesta Mexicana! Mit unserem Bio-Salsa-Dip wird 
Deine Party unter Garantie gelingen! Beste Bio-Zutaten 
sorgen für eine Geschmacksexplosion der Extraklasse!  
Perfekt zum Dippen mit Tortilla-Chips. 

Bio-Chili-Cheese-Sauce

ÁNDELE, ÁNDELE! Vergiss alles, was Du  
bisher gegessen hast! Denn hier kommt unsere Bio-
Chili-Cheese-Sauce, die Deinen Traum vom echten, 

geschmolzenen Bio-Cheddar wahr werden lässt!  
Perfekt in Kombination mit Tortilla-Chips.

UNSERE 
NEUE RANGE SAUCEN


