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VINKALLAN
Schema Steg 1 Malmo VT -24
Kursdag Amne Kommentar | Datum
& Fran ranka till vin

1 & Vinodling och vintillverkning 12-mar
& Introduktion till provningsmetodiken

2 & Frankrike: vindistrikt, druvsorter och vinstilar
26-mar

3

Vinlagstiftning: syfte och tillimpning

Mousserande vin: teknik, framstillning och vinstilar
Mat & Dryck i kombination
Vira sinnen

09-apr

w
PP

Grundsmaker

3

Italien, Grekland och Ungern: vindistrikt, druvsorter
4 och vinstilar 23-apr
& Grundsmak under kurstillfallet: Salta

5 & Iberiska halvon: vindistrikt, druvsorter och vinstilar

& Grundsmak under kurstillfallet: Beska 07-maj

6 & Den nya virlden: vindistrikt, druvsorter och vinstilar

& Grundsmak under kurstillfallet: umami 21-maj

& Tyskland och Osterrike: vindistrikt, druvsorter och
7 vinstilar .
& OL: stilar och trender 4-jun

& Grundsmak under kurstillfillet: sotma

& Destillation: framstillning, olika sprittypers historia,
3 révaror, karaktir och anvindningsomride

&% Grundsmak under kurstillfallet: Syra

& Skriftligt prov

18-jun
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