PIERRE

ZERO

BAUTURA GAZEIFICATA PRODUSA DIN CHARDONNAY DEZALCOLIZAT

VARIETATI DE STRUGURI

100% Chardonnay

TERROIR

« ORIGINE

Amestec de diverse vinuri din sudul Frantei.

« SOIL

O mare varietate si disparitate de soluri cu o dominantd a tipului argilo-calcaros

o CLIMAT

Mediterranean.

« NOTE DE GUST

Culoarea galben pal aldturi de strdlucire si licdriri. O spumd
delicatd cu arome de fructe tropicale, piersici, lychee si flori.
0% vol. Fructe cdtre palat cu un gust echilibrat de o prospetime clara.

ALC.

TEMPERATURA DE DEPOZITARE ~ * PROCES DE ELABORARE
Sub 10° Celsius Strugurii sunt recoltati noaptea pentru a profita de temperaturile

scazute, cand nivelul de zaharuri este cel mai stabil.
Metodele traditionale si cele de productie a vinului sunt operate
TEMPERATURA DE SERVIRE inainte ca alcoolul sd fie extras ( Spinning Cone), printr-o metodad
8° si 10° Celsius blandd, mentinand astfel corpul minunat si prospetimea unui vin
frantuzesc premium. Efervescenta este produsa ulterior, iar vinul

este imbuteliat intr-un ambalaj unic care reflectd finetea bulelor.
DEPOZITARE

5ani

CONTINUT REZIDUAL DE ZAHAR @
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