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OPLYSNINGER OG OPSKRIFT

Din nye olie- og eddikesprojte fra Cole & Mason kan bruges til at
opbevare og sprojte dine yndiingsolier og -eddiker samt de egne
kreative dressinger og aftraek, og der kan ogsd bruges andre saucer,
feks. sojasauce.

Ved at sprojte far du en sundere made at pifere et tyndt og jevnt lag
af olie og eddike, uanset om det er pa en pande/tallerken i forbindelse
med tilberedning eller for at lave en salat.

7 pumpeslag = ca. V4 tsk.

Hvis du vaelger at lave krydderolie, har pumpen et filter, der ikke
stopper til, og som forhindrer, at ingredienserne sztter sig fast i
pumpen. Hvis du bruger krydderolier eller laver din egen krydderolie
med friske krydderurter sammen med andre ingredienser, skal du folge
producentens anbefalinger for opbevaring og holdbarhed eller andre
sikkerhedshensyn.

Vigtigt! Der kan udvikle sig bakterier i olie med
krydderurter, der indeholder spor af vand. Derfor er
det yderst vigtigt at torre krydderurterne og flaskerne
helt eller opbevare olien i koleskabet og bruge den
hurtigt for at reducere risikoen.

Besog www.coleandmason.com for at fé lzkre og spandende ideer il
opskrifter og anvendelser af sprojten.

Cole & Mason ha sviluppato una gamma di dosatori e
nebulizzatori per conservare, cucinare e servire gli oli, gli aceti e
altre salse, come quella di soia. Sono studiati per utilizzarli in fase di
cottura, per il condimento di un'insalata o nella creazione di piatti di pasta.
Cole & Mason offre una scelta assortita di prodotti per il condimento,
tra cui macinasale e macinapepe, pestelli e mortai, rastrelliere per erbe
e spezie.
Sul sito www.coleandmason.com sono disponibili ulteriori informazioni.

UTILIZZO DEL NEBULIZZATORE

Rimuovere il tappo, il collare della bottiglia e I'unita di pompaggio.
Inserire Folio o gii ingredienti prescel(l nella botiglia. Non superare
I'indicatore di r “Max”. Rij e I'unita di

awvitare bene il collare e rimettere il tappo.

Per attivare il dispositivo, azionare I'erogazione dello spruzzo mediante
il tappo per non piti di 5-7 volte, quindi spruzzare (Figs | & 2).

Regolare il numero di pompaggi in base alla quantita di olio all'interno
della bottiglia. Piti alto & il volume dell'olio, minore sara il numero di
pompaggi necessari e viceversa.

ATTENZIONE: rilasciare sempre la pressione in eccesso
dopo lPuso. Per farlo, svitare leggermente il collare
della bottiglia fino al rilascio dell’aria pressurizzata.

MANUTENZIONE DEL NEBULIZZATORE

Per pulire I'unita di pompaggio, riempire la bottiglia con acqua calda
e detergente. Riposizionare I'unita di pompaggio e riavitare il collare
della bottiglia. Spruzzare affinché I'acqua saponata passi attraverso
l'unita di pompaggio. Ripetere I'operazione con acqua pulita per
rimuovere eventuali residui di detergente.

E possibile lavare tutti i i del i ein

GARANZIA

Il nebulizzatore & coperto da 5 anni di garanzia Cole & Mason. Questa
garanzia non comprende i danni a seguito dellusura quotidiana,
per un uso commerciale, danni accidentali o guasti derivanti da
n mancato rispetto delle istruzioni di cui sopra. Per usufruire del
diritto coperto dalla garanzia, restituire il nebulizzatore al negozio
dove ¢ stato acquistato,accompagnandolo con la prova di acquisto. La
garanzia non pregiudica i diritti legali.

INFORMAZIONI E RICETTE

Il nuovo nebulizzatore per olio e aceto di Cole & Mason pud essere
utilizzato per conservare e spruzzare gli oli e gli aceti preferiti, nonché
i condimenti e le infusioni preparati in casa e altre salse, come quella
di soia.

La nebulizzazione dellolio e dell'aceto & un metodo pit salutare
poiché consente di applicarne uno sottile e uniforme, sia per rivestire
un tegame o un piatto sia per cucinare o per preparare un’insalata.

7 pompaggi = 4 cucchiaio da tavola ca.

Se si sceglie di mettere in infusione I'olio, la pompa dispone di un filtro
anti-intasamento per evitare che gli ingredienti vi restino intrappolati.
In caso di utilizzo di oli infusi, anche preparati in casa con erbe fresche
tra gli altri ingredienti, seguire le istruzioni del produttore per la
conservazione e la data di scadenza o altre considerazioni sulla sicurezza.
Attenzione: negli oli con erbe che contengono tracce
d’acqua possono svilupparsi dei batteri. Per ridurre

il rischio, & estremamente |mportante asciugare
leerbeele glie o conservare I’olio

in frigorifero e utilizzarlo nel giro di pochi giorni.

Visita il sito www.coleandmason.com per consultare le deliziose e

intriganti ricette e per scoprire ulteriori utilizzi del nebulizzatore.

Cole & Mason ha desarrollado una gama de dosificadores y
vaporizadores para almacenar, cocinar y servir aceites, vinagres y
otras salsas, como por ejemplo, salsa de soja. Se han disefiado para
utilizarse mientras se cocina, se aliia una ensalada o se elaboran platos
de pasta.
Cole & Mason cuenta con una amplia gama de productos de aderezo,
entre los que se incluyen molinillos de sal y pimienta, morteros y
manos y estantes para hierbas y especias.
Visite www.coleandmason.com para obtener mis informacion.

USO DEL VAPORIZADOR

Retire la tapa, el cuello de la botella y la unidad de bomba. Afiada su
aceite/ingredientes favoritos a la botella. No sobrepase el indicador
de relleno “Max.". Vuelva a colocar la unidad de bomba, apriete el
cuello de la botella de forma segura y vuelva a colocar la tapa.

Para activarlo, bombee el espray con la tapa no mis de 5 o 7 veces y,
a continuacién, pulverice (Figs | & 2)

El nimero de bombeos necesarios depende del volumen de aceite de
la botella. Cuanto mayor sea el volumen de aceite, menos bombeos
serin necesarios, y viceversa.

IMPORTANTE: Libere siempre el exceso de presiéon
después de su uso. Para ello, desenrosque ligeramente
el cuello de la botella hasta que el aire presurizado
se libere.

CUIDADO DEL VAPORIZADOR

Para limpiar la unidad de bomba, rellene la botella con agua templada
con jabén. Vuelva a colocar la unidad de bomba y enrosque el cuello
de la botella. Pulverice para que el agua con jabn recorra fa unidad
de bomba. Repita este paso con agua limpia templada para eliminar
cualquier residuo de jabén.

Todas las piezas del vaporizador son aptas para el lavavaiillas.

GARANTIA

Este vaporizador esti cubierto por la garantia de 5 afios de Cole
& Mason. Esta garantia no incluye dafios como resultado del uso
diario o el uso comercial ni dafios accidentales provocados por
un incumplimiento de las instrucciones anteriormente indicadas.
Para realizar una reclamacién en virtud de la garantia, devuelva el
vaporizador junto con la prueba de compra al establecimiento donde
o adquirié. La garantia no afecta a sus derechos legales.

INFORMACION Y RECETAS

Su nuevo vaporizador de aceite y vinagre de Cole & Mason puede
utilizarse para almacenar y pulverizar sus aceites y vinagres favoritos,
ademds de sus propios e innovadores alifios e infusiones y otras
salsas, como por ejemplo, salsa de soja.

La pulverizacion es una opcion mas saludable, pues aplica una capa
fina y uniforme de aceite y vinagre en una sartén o plato para cocinar
o preparar una ensalada.

7 bombeos = aproximadamente "2 cucharadita

Si decide infundir el aceite, la bomba cuenta con un filtro
antiobstruccion para evitar que los ingredientes queden atascados
en la misma. En el caso de que utilice aceites infundidos o infunda
su propio aceite con hierbas frescas, entre otros ingredientes, siga
las recomendaciones de almacenamiento y tiempo de caducidad del
fabricante u otras cuestiones relacionadas con la seguridad.
Importante: las bacterias pueden proliferar en aceite
con hierbas que contengan trazas de agua. Por ello, es
de vital importancia secar por completo las ri

y las botellas o mantener el aceite en el frigorifico y
utilizarlo rapidamente para reducir el riesgo.

Visite www.coleandmason.com para obtener ideas interesantes y
exquisitas sobre recetas y usos del vaporizador.

Firma Cole & Mason opracowafa linie pojemnikéw i rozpylaczy
do przechowywania, przyprawiania i podawania olejow, oliw,

octow i innych soséw, np. sosu sojowego. Mozna ich uzywaé podczas

gotowania, przyprawiania safatek lub dar z makaronu.

Firma Cole & Mason oferuje bogata game produktéw do przypraw,

jak na przyklad miynki do soli i pieprzu, mozdzierze z thuczkami oraz

zestawy pojemnikéw na ziofa i przyprawy.

Wigcej informacji mozna znalezé na stronie internetowej

www.coleandmason.com.

JAK UZYWAC ROZPYLACZA

Z pojemnika zdejmij korek, kotnierz oraz pompke. Nastepnie wlej
ulubiona oliwefinne skfadniki. Poziom plynu nie powinien wykraczac
poza wskaznik maksymalnej objetosci. Zatoz pompke, mocno dokreé
kotnierz i z powrotem zatz korek.

Aby aktywowa¢ rozpylacz, nacisnij pompke przez korek maksymalnie
5-7 razy,a nastepnie rozpylaj piyn (Ryc | &2).

Liczba naciénieé¢ pompki jest uzalezniona od ilosci oliwy w po]emnlku
Im wieksza ilos¢ oliwy, tym mniejsza liczba nacisnie¢ pompki i
odwrotnie.

WAZNE: po uzyciu nalezy zawsze zniwelowaé pozostate ciénienie.
Aby to zrobié, wystarczy lekko odkraci¢ kofnierz i uwolni¢ powietrze
pod cisnieniem.

JAK DBAC O ROZPYLACZ

Aby wyczyscié pompke, napetnij pojemnik cieph woda z detergentem,
a nastepnie z powrotem zatoz pompke i kofnierz na pojemnik. Aby
zapewni¢ dotarcie wody z detergentem do wszystkich czesci
pompki, naciénij pompk i uzyj rozpylacza. Powtérz te czynnosci
2 zastosowaniem czystej, cieplej wody, aby usun wszelkie lady
detergentu.

Wiszystkie czesci rozpylacza moina myé w zmywarce.

GWARANCJA

Ten rozpylacz jest objety S-letnia gwarancja firmy Cole & Mason.
Gwarandja nie obejmuje uszkodzer wynikajacych z normalnego zuzycia
lub uzywania pojemnika do celéw komercyjnych oraz przypadkowych
uszkodzen lub usterek wynikajacych z nieprzestrzegania powyzszych
instrukeji. Aby zlozy¢ roszczenie gwarancyjne, nalezy zwrécié rozpylacz
wraz z dowodem zakupu do sklepu, w ktdrym zostat zakupiony.

Gwarancja nie ma wplywu na prawa konsumenta wynikajace z
przepisow prawnych.

INFORMACIJE | PRZEPIS

Rozpylaczy oliwy i octu firmy Cole & Mason moina uzywaé do
przec ia i rozpylania olejow, oliw lub octdw oraz
wiasnych kompozycji soséw i przypraw, a takze innych sosow, jak na
przyklad sosu sojowego.

Rozpylanie sprzyja zdrowszej diecie, dzieki umoliwieniu nakfadania
cienkiej i réwnomiernej warstwy oliwy lub octu na powierzchnie
patelni/garnka do gotowania lub satatke.

7 naciénie¢ pompki = okoto Y2 lyzeczki plynu.

Oliwg w pojemniku mozna réwniez aromatyzowaé, a specjalny
filer w pompce uniemozliwi jej zatkanie przez przyprawy. Uzywajac
aromatyzowanej oliwy lub przygotowujac wiasna kompozycie
$wiezych zi6t lub innych skhadnikow, by nada¢ smak oliwie, nalezy
przestrzegac zalecen producenta dotyczacych czasu pnechowywama
oraz innych zalecen zwiazanych z bezpieczeristwem zywnosci.
Wazne: na lisciach ziél zawierajacych $ladowe ilosci
wody moga rozwijac¢ sie bakterie. Dlatego tez przed
dodaniem zi6t do oliwy nalezy dokhdnie osuszy¢ liscie
ziét oraz poj; lub przechow,

oliwe w Iodnw:e i Zuzy¢ ja szybko, aby zmlnlmallzowa:
ryzyko rozwoju bakterii.

Pyszne i ciekawe przepisy oraz pomysly na zastosowanie rozpylacza
mozna znalez¢ na stronie internetowej www.coleandmason.com.

COLE & MASON

ENGLAND

OIL & VINEGAR MISTER

BRUMISATEUR D'HUILE ET DEVINAIGRE
OL- UND ESSIGMIXER
OLIE- EN AZIINVERSTUIVER



Cole & Mason has developed a range of pourers and misters
for the storage, cooking and serving of oils, vinegars and other
sauces eg. Soy Sauce.They are designed for use whilst cooking,
dressing a salad, or creating pasta dishes.

Cole & Mason has a wide range of seasoning products
including Salt & Pepper Mills, Pestle & Mortars and Herb &
Spice Racks.

Please visit www.coleandmason.com to find out more.

USING THE MISTER

Remove the cap, bottle collar and pump unit. Add your
favourite oil/ingredients to the bottle. Do not exceed the
“Max” fill indicator. Replace the pump unit, tighten the collar
securely and replace the cap.

Fig.1 Fig.2

To activate, pump the spray using the cap no more than 5-7
times, then spray (see figs. | & 2).

Vary the number of pumps based on the volume of oil in the
bottle. The higher the volume of oil, the fewer the number of
pumps required and vice versa.

IMPORTANT: Always release surplus pressure
after use. To do this, simply unscrew the bottle
collar slightly until the pressurised air is released.

CARE OF THE MISTER

To clean the pump unit, fill the bottle with warm soapy water.
Replace the pump unit and screw bottle collar back in place.
Spray to allow the soapy water to run through the pump unit.
Repeat with clean warm water to remove any soap residue.
All parts of the mister can be placed in the dishwasher.

GUARANTEE

This mister is covered by Cole & Mason’s 5 year guarantee.
This warranty does not include damage as a result of everyday
wear and tear, commercial use, accidental damage or faults
resulting from a failure to follow the above instructions.
To claim under the guarantee, return the mister along with
proof of purchase to the store where it was purchased. The
guarantee does not affect your statutory rights.

INFORMATION AND RECIPE

Your new Cole & Mason Oil & Vinegar Mister can be used for
storing and spraying your favourite Oils & Vinegars as well as
your own creative dressings and infusions, some other sauces
may also be used eg. Soy Sauce.

Spraying gives you a healthier approach by applying a thin and
even coating of Oil &Vinegar whether it is to coat a pan / dish
for cooking purposes or making a salad.

7 pumps = approx Yz tsp

If you choose to infuse your oil the pump has a clog-free filter
to prevent any ingredients getting stuck in the pump. Should you
use infused oils or infuse your own oil with fresh herbs amongst
other ingredients please follow manufacturer’s storage and shelf
life recommendations or other safety considerations.
Important: Bacteria can develop in oil with
herbs that contain traces of water. That is why
it is extremely important to completely dry the
herbs and the bottles or to keep the oil in the
refrigerator and use it quickly to reduce the risk.
You can visit www.coleandmason.com to see delicious and
exciting ideas for recipes and uses for the mister.

Cole & Mason a développé une gamme de flacons verseurs et
de spray pour le stockage et l'utilisation d'huiles, de vinaigres et

dautres sauces, telles que la sauce soja. Ces produits sont congus pour
une utilisation durant la cuisson, I'assaisonnement d'une salade ou la
réalisation de plats de pates.

ole & Mason propose une large gamme de produits
d'assaisonnement, notamment des moulins a poivre et a sel, des
mortiers et pilons et des riteliers a herbes et épices.
Pour en savoir plus, consultez le site www.coleandmason.com.

UTILISATION DU SPRAY
Retirez le bouchon, le col du flacon et la pompe. Ajoutez votre huile
et vos ingrédients favoris dans le flacon. Ne dépassez pas indicateur
de remplissage « Max ». Remettez en place la pompe, le col du flacon
et le bouchon.
Pour activer, pompez en appuyant sur le bouchon (pas plus de 5 a 7
fois), puis brumisez (lllustrations | & 2)
Le nombre d'appuis sur la pompe varie en fonction du volume d'huile
dans le flacon. Plus le volume d'huile est élevé, moins le nombre
d'appuis sur la pompe est élevé et vice versa.
IMPORTANT' Relﬁr.hez tou]ours la
apré: Pour cela, dévissez
légérement le col du flacon pour libérer Pair sous
pression.

ENTRETIEN DU SPRAY

Pour nettoyer la pompe, remplissez le flacon d'eau chaude
savonneuse. Remettez en place la pompe et vissez le col du flacon.
Appuyez sur le bouchon pour permettre & l'eau savonneuse de
circuler dans la pompe. Répétez I'opération avec de I'eau chaude
claire pour éliminer les résidus de savon.

Toutes les parties du spray sont lavables au lave-vaisselle.

GARANTIE

Ce spray est couvert par la garantie de 5 ans de Cole & Mason. Cette
rantie ne couvre pas les dommages résultant de I'usure quotidienne,

l'utilisation commerciale, les dommages accidentels ou les défauts

résultant du non-respect des instructions ci-dessus. Pour faire jouer

la garantie, retournez le spray accompagné de la preuve d'achat au

magasin ou il a été acheté. La garantie n'affecte pas vos droits légaux.

pression

INFORMATIONS ET RECETTE

Votre nouveau spray pour huile et vinaigre Cole & Mason peut étre
utilisé pour stocker et brumiser vos huiles et vinaigres favoris, ainsi
que vos propres vinaigrettes et macérations.Vous pouvez également
utiliser d'autres sauces, telles que la sauce soja.

La brumisation permet une alimentation plus saine en appliquant une
couche fine et uniforme d'huile et de vinaigre, que ce soit dans le
fond d'une casserole ou d'un plat pour la cuisson ou pour préparer
une salade.

7 actions de la pompe = environ Vs cuil.a café

Si vous choisissez de faire macérer des ingrédients dans I'huile, la
pompe est dotée d'un filtre afin déviter au’il ne se bouchonne. Si
vous utilisez des huiles aromatisées ou si vous faites macérer des
herbes fraiches ou dautres ingrédients dans votre huile, suivez les
recommandations de stockage et de conservation du fabricant ou
autres de sécurité.

Important avec les herbes contenant des traces d’eau,
per dans Phuile. C’est
pourquoi il est extré important de sécher
complétement les herbes et les flacons ou de conserver
au réfrigérateur et de l'utiliser rapidement pour
iter les risques.

Rendez-vous a [I'adresse www.coleandmason.com pour
découvrir de savoureuses idées de recettes a réaliser avec
le spray.

Cole & Mason hat eine Reihe von Karaﬂen und Mixern fiir die
ung und verschiedene

Ole, Essigsorten und andere WiirzsoBen wie belsple\swelse SojasoBe im
Angebot. Sie eignen sich zum Kochen und die Zubereitung von Salaten
oder Pastagerichten.
Cole & Mason fiihrt eine Vielzahl an Wiirzprodukten, darunter
Salz- und Pfeffermiihlen, Morser mit StoBel sowie Krauter- und
Gewiirzstinder.
Unter www.coleandmason.com finden Sie weitere Informationen.

VERWENDUNG DES OLZERSTAUBERS
Nehmen Sie_Kappe, Flaschenkragen und Pumpe ab. Fiillen Sie das
gewiinschte Ol bzw. andere Zutaten ein. Befiillen Sie den Zerstiuber
nicht Gber den maximalen Fiillstand hinaus. Setzen Sie die Pumpe
wieder ein, ziehen Sie den Flaschenkragen fest und setzen Sie die
Kappe wieder auf.

Driicken Sie zum Pumpen héchstens fiinf bis sieben Mal auf die
Kappe.AnschlieBend kénnen Sie sprithen (Abb | & 2).

Passen Sie die Anzahl der Pumpvorginge entsprechend der Olmenge
in der Flasche an. Je héher der Olstand, desto weniger Pumpvorginge
sind erforderlich (und umgekehrt).

WICHTIG: Lassen Sie nach jeder Verwendung
den Uberdruck ab. Lésen Sie hierfiir einfach den
F -agen bis der Druck ist.

REINIGUNG DES OLZERSTAUBERS

Fillen Sie die Flasche zum Reinigen der Pumpe mit warmer
Seifenlauge. Setzen Sie die Pumpe wieder ein und schrauben Sie den
Flaschenkragen wieder auf. Reinigen Sie die Pumpe durch Verspriihen
der Seifenlauge. Wiederholen Sie den Vorgang mit warmem frischen
Wasser, bis alle Seifenriickstinde entfernt sind.

Alle Teile des Zerstiubers konnen in der Geschirrspiilmaschine
gereinigt werden.

GARANTIE

Dieser Zerstiuber verfiige ber eine 5-jhrige Garantie von Cole &
Mason. Diese Garantie deckt keine Schiiden ab, die auf den allciglichen
VerschleiB, die kommerzielle Verwendung oder Defekte ~durch
Nichtbeachtung der hier aufgefiifrten Anweisungen zuriickzufiihren
sind. Wenn Sie die Garantie in Anspruch nehmen méchten, geben Sie
den Spender einschiieBlich Kaufbeleg bei dem Hndler zuriick, bei dem
Sie diesen erworben haben. Die Garantie hat keinen Einfluss auf lhre
gesetzlichen Anspriiche.

INFORMATIONEN UND REZEPTE

Ihrer neuer Olzerstiuber von Cole & Mason kann zum Aufbewahren
und Versprithen von verschiedenen Ol- und Essigsorten sowie Ihrer
eigenen Kreationen verwendet werden.

Das Verspriihen von Ol und Essig ist besonders gesund, da so ein
diinner und gleichmaBiger Film entsteht — sowohl in der Pfanne als

auch auf Gerichten oder beim Anmachen eines Salats.

7-mal pumpen entspricht ca. /2 TL

Falls Sie weitere Zutaten in das Ol einlegen, verhindert der
integrierte Filter das Verstopfen des Spriihsystems. Wenn Sie Ole
mit eingelegten Zutaten verwenden oder selbst frische Krauter
und andere Bestandteile in Ol einlegen méchten, sollten Sie die
Herstellerempfehlungen zu Lagerung und Haltbarkeit sowie weitere
Sicherheitsaspekte beriicksichtigen.

Wichtig: Krauter mit Spuren von Wasser kdénnen in
o1 i Daher ist es zur
Risikovermeidung besonders wi:htlg, dass Sie die

ZORGEN VOOR DE VERSTUIVER

U maake de pompeenheid schoon door de fles te vullen met warm
zeepwater. Plaats de pompeenheid terug en schroef de flessenhals op
zijn plek. Sproei zodat het zeepwater door de pompeenheid stroomt.
Herhaal dit met schoon warm water om zeepresten te verwijderen.
Alle onderdelen van de verstuiver kunnen in de vaatwasmachine.

GARANTIE

Op deze verstuiver verleent Cole & Mason’s 5 jaar garantie. Deze
garantie betreft geen schade als gevolg van gewone slijtage, commercieel
gebruik, ongelukken en fouten die voortkomen wit niet opvolgen van
instructies. Als u aanspraak wilt maken op garantie, breng

Kriduter und den oder
das Ol im Kiihlschrank aufbewahren.

Unter www.coleandmason.com finden Sie késtliche und aufregende
Rezeptideen fiir lhren Zerstiuber.

Mason heefc een reeks schenkers en verstuivers ontwikkeld
voor het opstaan, koken en opdienen van olie, azijn en andere

sauzen, zoals sojasaus. Ze ziin bedoeld voor gebruik tijdens het koken,

het aanmaken van een salade of het maken van pastaschotels.

Cole & Mason heeft een breed aanbod aan producten voor kruiden

en aanmaken, waaronder zout- en pepermolens, stampers en vijzels

en kruidenrekjes.

Ga naar www.coleandmason.com voor meer informatie.

DE VERSTUIVER GEBRUIKEN

Verwijder de dop, flessenhals en pompeenheid. Giet uw favoriete olie/
ingrediénten in de fles.Vul niet boven het merkteken ‘Max'. Plaats de
pompeenheid terug, zet de hals stevig vast en doe de dop weer terug.
Om te activeren pompt u de sproeier met de dop voor maximaal 5-7
keer. Sproei dan (Figs | & 2).

Varieer het aantal keren pompen afhankelijk van de hoeveelheid olie
in de fles. Hoe meer olie er in de fles zit, hoe minder vaak u hoeft te
pompen en vice versa.

BELANGRIJK: Laat altijd de overdruk af na gebruik.
Hiertoe draait u gewoon de flessenhals een klein stukje
los totdat de luchtdruk vrij komt.

dan de verstuiver terug naar de winkel waar u hem hebt gekocht met
een bewijs van aankoop. De garantie is niet van invioed op uw wettelijke
rechten.

INFORMATIE EN RECEPT

Uw nieuwe olie- en azijnverstuiver van Cole & Mason kan worden
gebruikt om uw favoriete olie en azijn te bewaren en te sproeien,
maar ook voor uw eigen creatieve slasauzen en mengsels. U kunt ook
andere sauzen gebruiken, zoals sojasaus.

Sproeien is een gezonder omdat het zorgt voor een dunne en
gelijkmatige laag olie en azijn, of dat nu in de pan/schotel is om in te
koken of bij het maken van een salade.

7 keer pompen = ong. V2 tl

Voor het geval dat u kruiden aan de olie wilt toevoegen, heeft de pomp
een filter dat ervoor zorgt dat er geen ingrediénten in de pomp vast
kunnen komen te zitten.Wanneer u (kruiden-)olie met verse kruiden
wilt mengen, volg dan de aanbevelingen van de fabrikant voor bewaren
en houdbaarheid en andere veiligheidsoverwegingen.

Belangrijk: In olie met kruiden die sporen van water
bevatten, kunnen zich bacterién ontwikkelen. Daarom
is het extreem belangrijk om de kruiden en de fles
volledig te drogen of om de olie in de ijskast te bewaren
en snel te gebruiken om het risico te beperken.

Bezoek www.coleandmason.com voor voor heerlijke en opwindende
ideeén voor recepten en manieren om de verstuiver te gebruiken.

Cole & Mason har udviklet et sortiment af skaenkepropper og
sprojter til opbevaring, tilberedning og servering af olier; eddiker

og andre saucer, f.eks. sojasauce. De er designet til brug ved madlavning,

tillavning af salater eller tilberedning af pastaretter.

Cole & Mason har et bredt sortiment af krydderiprodukter,

herunder salt- og peberkvaerne, stader og mortere samt stativer til

krydderurter og krydderier.

Lzs mere pi www.coleandmason.com.

BRUG AF SPROJTEN

Tag haetten, flaskekraven og pumpeenheden af. Tilszt din yndlingsolie
eller yndlingsingredienser i flasken. Fyld ikke mere i end til markeringen
“Max”. Szt pumpeenheden pa igen, spnd kraven godt, og st hatten
pé igen.

Sprojten aktiveres ved at pumpe den med hztten hgjst 5-7 gange,
hvorefter du kan sprojte (Diagram | & 2).

Variér antallet af pumpeslag efter mangden af olie i flasken. Jo
mere olie der er i flasken, desto farre pumpeslag skal der bruges
og omvendt.

VIGTIGT! Udles altid evt. overtryk efter brug. Gor
dette ved blot at skrue flaskekraven en smule af, indtil
trykket udlgses.

PLEJE AF SPROJTEN

Pumpeenheden rengeres ved at fylde flasken med varm sabevand.
Szt pumpeenheden og gevindkraven tilbage pa plads. Sprait for at
fa sebevandet til at lobe gennem pumpeenheden. Gentag med rent
varmt vand for at fierne alle seberester.

Alle dele af sprojten kan vaskes i opvaskemaskine.

GARANTI

Denne sprojte er dakket af Cole & Masons 5-irs garanti. Denne
garanti omfatter ikke beskadigelse som folge af slitage, kommerciel
anvendelse, utilsigtet beskadigelse eller fejl som folge af manglende
overholdelse af ovenstaende instruktioner. For at reklamere i henhold
til garantien skal sprojten returneres sammen med kebsbeviset til den
butik, hvor den blev kebt. Garantien pavirker ikke dine lovfaestede
rettigheder.




