EQUIPMENT

Manual de Usuario A\ANQ

ADVERTENCIA

A PUEDE OCURRIR CHOQUE ELECTRICO, INCENDIO O QUEMADURAS SI ESTE EQUIPO NO SE UTILIZA CORRECTAMENTE.

» Enchufe sélo en un tomacorriente de tres orificios con toma de tierra

« Utilizar solamente en superficies de nivel plano

» Desenchufe el calentador y déjelo enfriar antes de limpiarlo o moverlo.
« Desenchufe el calentador cuando no esté en uso

« No sumerja

» No pulverizar con agua ni limpiadores

« Maneje con cuidado el agua caliente

« Do not operate unattended

- Importante: No utilice esta unidad sin agua en el pozo

Funciony Proposito

Esta unidad tiene la intencion de contener cacerolas de alimentos calientes a |la temperatura de servicio adecuada.
No esta destinado a cocinar alimentos crudos o recalentar los alimentos preparados.

Operacion

1. Coloque el calentador de alimentos sobre una superficie plana y estable.

2.Llene el pozo con 4 cuartos de agua. No llene demasiado el pozo. No opere esta unidad sin agua en el pozo.

3. Enchufe el cable en una toma eléctrica de tres orificios con toma de tierra.

4. Precaliente el agua en el pozo cubriendo el pozo con una bandeja o tapa de comida vacia y luego ajuste el control
de calor a la temperatura maxima. Precalentar durante 30 minutos.

5. Coloque la fuente de comida caliente en el calentador de alimentos. Para evitar derrames, no sobre llenar la bandeja de alimentos.

6. ALIMENTACION CALIENTE -Reduzca el ajuste de la perilla en 1/4 de vuelta y vigile de cerca la temperatura de los alimentos para
mayor seguridad alimentaria. El Servicio de Salud Publica de los Estados Unidos recomienda que los alimentos se mantengan a un
minimo de 60 ° C (y / o de conformidad con los cédigos de salud locales) para ayudar a prevenir el crecimiento de bacterias. Mantenga
el nivel de agua a 4 cuartos de galén. Periddicamente (aproximadamente 2 horas) retire el recipiente del alimento y compruebe el nivel
del agua. Agregue agua caliente si es necesario. Ajuste hacia arriba o hacia abajo segun lo requiera el tipo de alimento para una
temperatura segura.

POTHOLDERS WHEN REMOVING FOOD PAN OR COVER. HOT FOOD CAN ALSO CAUSE BURNS. HANDLE

f HOT WATER AND STEAM IN THE WELL CAN BURN SKIN. USE PROTECTIVE GLOVES, MITTS, OR
FOOD CAREFULLY.
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Limpleza

Para mantener la aparienda y aumentar la vida Util, el calentador de alimentos debe limpiarse al menos diariamente.
1. Antes de limpiar o mover, desenchufe la unidad y deje que se enfrie completamente.

2. Vacie con cuidado el agua del pozo.

3. Limpie todo el interior del pozo con un pano limpio y humedo.

4. Para evitar danar el acabado del pozo, no utilice materiales abrasivos, limpiadores que rasgunan o las almohadillas
de fregar para limpiar depdésitos del agua del pozo.

5. Si se utilizan jabones o limpiadores quimicos, asegurese de que se enjuagan completamente con agua limpia,
inmediatamente después de la limpieza. Residuos quimicos podrian danar mas caliente.

6. Cada dos horas, retire el recipiente y compruebe el nivel del agua.

NO INMERSE EL CALENTADOR DE ALIMENTOS EN AGUA O EN OTRO LIQUIDO.

A NO PULVERIZAR CON AGUA O PRODUCTOS DE LIMPIEZA.
EL LiQUIDO PUEDE ENTRAR EN EL COMPARTIMIENTO ELECTRICO Y CAUSAR UN CORTO
CIRCUITO O DESCARGA ELECTRICA.

Reparar

No hay piezas reparables por el usuario dentro de este aparato. Para evitar lesiones graves o dafos, nunca intente reparar
el calentador de alimentos o reemplace un cable de alimentacion danado. Pbngase en contacto con un servicio de
reparacion profesional.

Garantia limitada

Todo el equipo, que se vende bajo marca comercial Avantco y se utiliza con fines comerciales esta garantizado contra defectos
en los materiales y la mano de obra. La garantia se ejecuta durante seis meses a partir de la fecha de compra y es para el beneficio
del comprador original solamente. Se excluyen todas las otras garantias, expresadas o implicitas, estatutarias o de otra manera,
incluyendo sin limitacion cualquier garantia implicita de comerciabilidad o aptitud para fines. En ningun caso el Vendedor sera
responsable de danos directos, indirectos o consecuentes en relacion con los productos de Avantco comercial.

Esta garantia no es efectiva si se produce un dano debido a accidente, negligencia, instalacion incorrecta, falta de instalacién
adecuada, supervision cuando se requiera o si el equipo se instala o funciona de manera contraria a las instrucciones de instalacion

y operacion. El trabajo realizado por personal no autorizado o agencias de servicio no autorizadas anula esta Garantia.

Esta garantia no se aplica a, y Avantco no es responsable de ninguna reclamacién de garantia sobre productos vendidos o
utilizados fuera de los Estados Unidos contiguos.

Este equipo esta disenhado para uso comercial solamente. La garantia se anula si el equipo esta instalado en aplicaciones
que no sean comerciales.
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