
Equipo para asar carnes en general de forma práctica y ecaz. 
Tiene un quemador central exclusivo, indispensable para una 
cocción uniforme.
El motor superior facilita la lubricación y el mantenimiento.
Acabado externo en acero inoxidable 430.
Equipo autolimpiante de diseño robusto e imponente.
Puertas correderas en cristal templado curvo.
Sistema de Infrarrojos Central: elimina la necesidad de cambiar 
la posición de los alimentos.
Ruedas para fácil operación.
Bandeja recolectora de grasa.
Capacidad para asar 100 kg de carne

 
Consumo de gas
1,75 kg / h

 
Dimensiones (alto x ancho x largo)
1710 x 926 x 1125

 
Peso
140 kilogramos

 
Energía monofásica
1/4 HP

Asador Vertical Giratorio

Imágenes ilustrativas, pueden variar respecto al modelo

ARV100QC

1/4 HP
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