CAFETERAS PROFESIONALES

Recomendacion
de Compra

CAFETERIA O HORARIOS CLIENTES
RESTAURANTE TRAFICO EMFILA
CHico BAJO/MODERADO DE2ZA4

ITALBAR 1 GPO.

LA MEJOR PARA INICIAR TU CAFETERIA
Cafetera Profesional ITARLBAR1 de un Grupo de expres-
so de gran estabilidad de temperatura, su caldera de
gran capacidad le permite obtener la extraccion de
café, vapor para capuchino y agua caliente con una ca-
pacidad de hasta 120 tazas por hora. "INSUPERABLE"

CARACTERISTICAS

- Cafetera italiana Semiautomatica.

- 1 Grupo profesional.

- Caldera de laton de 4.5 Its,

- 1 Lanceta de vapor.

- 1 Salida de agua caliente para Té.

- Frente en acero inoxidable.

- Cuerpo Exterior reforzado con elegante disefo
- Sistema de erogacion semiautomatica.

- Capacidad de erogacion hasta 120 tazas/hr.

- Manometro para la visualizacion de la presion de la caldera.
- Electrobomba incorporada.

- Nivel automatico.

MADE IN ITALY
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ESPECIFICACIONES TECNICAS
FRENTE FONDO ALTO PESO WATTS VOLTS Hz
385mm 530 mm 560 mm 34kg 1600 120 60

Mariano Matamoros #8613 Col. Linda Vista. C.p. 45520 Tlaquepaque, Jalisco
info@inmeza.com

{33) 3639 6518 Y (33) 3639 4679

23 33974231



