
ESTUFAS WOK
W-1, W-2, W-3 

● Cuerpo. Fabricados en Acero Inoxidable de Calibre 20.
● Cubierta. Fabricada en Acero Inoxidable de Calibre 18.
● Base Wok. Diámetro de la base del wok 30 cm.
● Quemadores. Alta presión. Quemador de alta presión tipo 

FD-4 modelo CMR27.
● Patas. Fabricadas en Tubular Redondo de 1 ½” de Calibre 18. 
● Regaton. Regaton de Plastico y  Acero Inoxidable de 1 ½”.
● Regulador de gas. Válvula Bola de ¼” Alta presión tipo 

Parker
● Llave. Mezcladora de agua de pared de 8” x 10” cromada.

CARACTERÍSTICAS GENERALES

Las wok´s INMEZA poseen un excelente poder en las 
preparaciones. Serán parte fundamental para tu cocina para 
preparaciones rápidas. La intensidad del calor que genera es 
perfecta para preparaciones en poco tiempo, manteniendo una 
excelente concentración de sabor. 

W-1

W-2

ESPECIFICACIONES Y DIMENSIONES

Modelo

Especificaciones Medidas

Quemador B.T.U. Frente Profundidad Altura

W-1 1 - CMR27 170,000 97.5 cm
(A)

97 cm
(B)

139 cm
(C)

W-2 2 - CMR27 340,000 167 cm
(A)

97 cm
(B)

139 cm
(C)

W-3 3 - CMR27 510,000 248 cm
(A)

97 cm
(B)

139 cm
(C)

APLICACIONES IDEALES

Restaurantes, Cocina Industrial.
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