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Maquinaria Internacional Gastronomica, S.A. de C.V. garantiza por el término
de 1 ANO este producto en partes mecénicas y mano de obra contra cualquier
defecto de fabricacion y/o funcionamiento en uso comercial o industrial a partir
de la fecha de entrega.

Las partes eléctricas cuentan con garantia de 30 dias a partir de recibido el
equipo.

Incluye la reparacion o remplazo gratuito de cualquier parte, pieza o componente
que eventualmente fallara,y la mano de obra necesaria para su revision,
diagndstico y reparacion.

CONDICIONES
1. Para hacer efectiva esta garantia se debera anexar la remision y/o copia de la
factura de venta del equipo. En su caso, presentar esta péliza de garantia con el
sello del distribuidor y la fecha de venta del equipo.
2. El tiempo de entrega de la reparacion en garantia no serd mayor a 7 dias a partir
de la fecha de entrada del producto al centro de servicio autorizado. El tiempo de
entrega podra ser mayor en caso de demoras en el servicio por causas de fuerza
mayor.
3. El equipo debera ser canalizado al centro de servicio, por medio del distribuidor
autorizado que realiz6 la venta del equipo.
Esta poliza de garantia quedara sin efectividad en:
a) Cuando el equipo sea utilizado en condiciones distintas a las normales ¢
carga excesiva de trabajo.
b) Cuando el equipo no sea operado de acuerdo al instructivo de operacion
que se acompana.
¢) Cuando el equipo hubiese sido alterado o reparado por personas no
autorizadas por MIGSA.
d) El equipo se deteriore por el uso y desgaste normal.
e) Manipulacion incorrecta o negligente.
4. Las garantias se haran efectivas directamente en nuestras instalaciones o en
los centros de servicio autorizados.

Al término de la pdliza de garantia, el centro de servicio autorizado, seguira
prestando el servicio de reparacion del equipo realizando el presupuesto de
reparacion y la autorizacién expresa del consumidor.

SELLO DEL DISTRIBUIDOR  PRODUCTO:
MARCA:

MODELO:

SERIE:
FECHA DE VENTA:

PRECAUCIONES Y ADVERTENCIAS

Lo siguiente es una lista de medidas de seguridad que deben ser observadas
al utilizar este equipo. Las advertencias indican el potencial de peligro para el
personal, y PRECAUCIONES indican el potencial de dafos al equipo. Estas
precauciones se repiten (en todo o en parte), dependiendo el caso, a lo largo
del manual.

Es importante revisar estas precauciones antes de usar el equipo.

ADVERTENCIA - PELIGRO DE LESIONES

Las reparaciones y ajustes deben ser atendidas por los mecanicos experi-
mentados totalmente familiarizados con este equipo. El uso de personal
sin experiencia y no calificado para trabajar en el equipo, o la instalacion de
piezas no autorizadas podria causar lesiones personales graves o dar como
resultado dafios muy costosos.

Se necesitan dos personas para montar el lavabo a la pared.
Advertencia-Posibles daios en el equipo:

Al limpiar el lavabo utilice una cera no abrasiva. Frote en un movimiento de iday
vuelta en la misma direccion de la superficie del grano.

INSTALACION
1. Con cuidado desempaque el lavabo.

2. Las piezas de montaje se encuentran debajo del lavabo, aseguradas al material
de envio. Asegurese de retirar todas las piezas antes de desechar el empaque.

3. Para las unidades montadas en la pared de la estructura del muro, este debe
ser capaz de soportar la carga. El sistema de soporte en la pared, se recomienda
para la instalacion en areas donde la resistencia de la pared no es suficiente.

4. Después de que se completa la instalacion de fontaneria, la presion del agua
puede ser ajustada para evitar exceso de salpicaduras. La presion puede ser
controlada mediante el ajuste de la valvula, (ver la figura) para encontrar la
ubicacion correcta de la valvula dependiendo del tipo de lavabo.
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