
Equipo desarrollado para preparar todo tipo de masas en panaderías, 
hoteles y similares en un intenso régimen de trabajo.

Estructura de acero SAE 1020.
Motor a 220V. bifásico de 1 velocidad. 
Mayor apertura de la rejilla que facilita su manipulación.

Capacidad máxima de masa lista
40 kilogramos

 
Consumo bifásico
2,3 kilovatios / h

 
Consumo trifásico
2,20 KW / h

 
Dimensiones (alto x ancho x largo)
1300 x 490 x 1085

 
Peso
185 kilogramos

 
Motor bifásico
3 HP 220V.

 

Amasadora de espiral 

Imágenes ilustrativas, pueden variar respecto al modelo
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gpaniz.mx


