DINCOLTEC LINICOL RF HQ Il Fecha: 2111172018

Innovation Colours Technology

1.

2.

3.

4.

NOMBRE:

LINICOL RF HQ II
Codigo producto: 10600

DESCRIPCION:

LINICOL RF HQ II es un colorante natural para alimentos obtenido a partir de los
extractos acuosos de la cochinilla (Dactylopius Coccus Costa).

Ingredientes: Carmin de cochinilla (E-120), Extractos vegetales y Maltodextrina de
patata.

INFORMACION TECNICA:

Apariencia :  Polvo rojo amarronado

Solubilidad :  Soluble en agua

Estabilidad : Estable a la luz y al calor

Tonalidad . “Rojo Ferrari”, sin tonalidad azulada

ESPECIFICACIONES FISICO-QUIMICAS:

Arsénico : No mayor a 1 mg/kg
Plomo : No mayor a 5 mg/kg
Mercurio : No mayor a 1 mg/kg
Cadmio : No mayor a 1 mg/kg
Metales pesados (Como Pb) : No mayor a 10 mg/kg
Aluminio : No mayor a 0,09%

ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS:

Recuento de Microorganismos : No mayor a 1000 ufc/g
Hongos : No mayor a 100 ufc/g
Levaduras : No mayor a 100 ufc/g
Salmonella : Negativo en 25g

APLICACIONES:

LINICOL RF HQ II ha sido disefiado para dar color a bebidas, productos carnicos,
lacteos y de panificacion, etc... Evitando la tonalidad azulada de un carmin comun.

EMBALAJE:

Caja con bolsa doble interior de polietileno. 1, 5, 10 o 25 kg.

ALMACENAJE:

Debe almacenarse en un recipiente cerrado a temperaturas inferiores a 20° C.
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