
 

BOBLER 
 

GRAND CRU CHAMPAGNE ”045” – Lafalise-Froissart 
175/995 

 
CHAMPAGNE RUINART – BLANC de BLANCS 

195/1.095 
 

CHAMPAGNE BLANC DE NOIRS, BRUT Regny-Pidansat 
100/495 

 
GRUNER VELTLINER SEKT brut, Diwald, Østrig 

85/395 
 

ROSÉ   
 

Liflig fransk  a la Edith Piaf 
70/325 

 
En sjælden, meget velkommen rosé SANCERRE 

100/475 
 

Her er chancen – prøv østrigsk frugtighed på Zweigelt 
80/350 

 
APERITIF MED VERMOUTH 

 
BIANCO m/tonic   79 
EXTRA DRY m/gin & lime 95 
ROSSO m/brus   69 

 
PORTVIN PÅ GLAS  

 
10 års Tawny, Quinta da Romaneira 

110/475 
 

20 års Tawny, Sandeman  
125/575 

 
30 års Tawny, Sandeman 

195/950 
 

40 års Tawny, Sandeman 
295/1.400 



 

HVIDVIN PÅ GLAS 
 

Topspunden CHABLIS fra magiske Vincent 
120/495 

 
TOP Sancerre – få flasker – pivlækkert 

135/595 
 

Mineralsk, klassisk BOURGOGNE CHARDONNAY  
100/450 

 
Øko lækker GRÜNER VELTLINER  

80/350 
 

Fadlagret Pouilly-Fuissé fra Sebastién Giroux 
130/550 

 
Ever tasted VIOGNIER – blød, fyldig og charmerende 

75/325 
 

SAUVIGNON BLANC “Mayfly” – sommer & hyldeblomst fra NZ 
80/375 

 
CHARDONNAY Wilyabrup - den ”falske” Meursault  

120/495 
 

Dansk ”GÅSEFOD” – Fejø’s Finest på Solaris  
90/395 

 
 
 

HVID NATURVIN PÅ GLAS  
  

RIESLING – ordentlig lækker druemost 
85/400 

 
GRUNER VELTLINER «Luft & Liebe» 

95/450 
 

Crispy style FURMINT - Ungarns nationaldrue i tør model 
90/425 

 
Er du vild med SPANSK  - Xarello på rød-lers qveri 

100/495 



 

 
 

RØDVIN PÅ GLAS 
 

Seriøs BAROLO  fra enkeltmark 2017 
180/695 

 
Saftig, sydfransk CARIGNAN – letdrikkelig, cremet stil 

75/325 
 

BOURGOGNE PINOT NOIR – frisk, ribset og saftig 
100/450 

 
RIBERA DEL DUERO – middelfyldig, afrundet 100% Tempranillo 

95/425 
 

NEBBIOLO Langhe – friske varer 2021  
100/450 

 
GRENACHE/CARIGNAN fra gamle stokke -  kraftig og krævende 

95/450 
 

BEAUJOLAIS ”cravings” – prøv ”Fejø style”  
90/395 

 
Supervinen  “GSM Riverside” fra troldmanden Powell 

125/575 
 
 

RØD NATURVIN PÅ GLAS 
 

«Dirty Deeds» saftig PINOT NOIR fra Slovenien 
115/500 

 
Toscansk saftig COQUELIOTER fra mirakel-Morandini 

90/450 
 

CABERNET SAUVIGNON – toscansk TOP klasse 
175/650 

 
PINOT NOIR ”Charmes” - muligvis Ungarns bedste! 

100/475 
 

 
 



 

 
ORANGEVIN PÅ GLAS 

 

NY slovensk charmetrold – “White Rabbit” on the list 
90/400 

 
Tysk SYLVANER– endda fra 2016  

100/425 
 
 

Zündstoff GRÜNER VELTINER 2021 fra Diwald i Østrig  
125/450 

 
STARMAN – Chardonnay/Riesling 

110/500 
 

HARVEST MOON – 42 dages skindkontakt 
110/500 

 
 

"DAGENS SÆT" Today`s set  
vine, der skifter, interchanging wines 

- det gør prisen også, så kig på de sorte døre ved baren                            
- the price varies too, so take a look at the black doors by the bar 

  
   We have around 700 other wines – ask if you dare J 

 
DRINKS  

                Luka, Asta, Amalie eller Sofia Special (popular drinks) 95,- 
      G/T eller G/T m/færøsk ingefærgin                   95/125,- 

Negroni 4 cl         95,- 
Chippers Old Fashioned 4cl      95,- 
Dry Martini 4 cl.        95,- 
Squeezy`s Margarita       95,- 
Boulevardier 4cl        95,- 
Classic Cosmo, 4cl        95,- 
Dirty Margarita 4 cl       95,- 

 

 
ØL fra Ebeltoft Gårdbryggeri, Beer selection from Ebeltoft Gårdbryggeri 

 

Wildflower IPA, Petroleum IPA, Helle’s, Raw Power    45,- 
Belgian Brown, Weissbier, Stout  Deep Blue, I am Triple 

 

Cantillon Beer - terrific blend,Lambic & Ciliegiolo 75cl 495,- 



 

ONCE IN A LIFETIME 
 Færøsk laks, røget af Mikael på Samsø      98,- 
 Salmon from the Faroe Islands, smoked to perfection                  
 

 
MAD/Food 
SNACKS 
Italienske trøffelpopcorn       69,- 
Italian truffle popcorn 
 

Wasabi / Himalaya salt chips      69,- 
  
Taggiascha oliven        39,- 
 
Marcona mandler, Marcona almonds     39,- 
 
Økologisk Brød & Olivenolie pr. pers.     25,- 
Organic bread & olive oil, per pers. 
 
 
3 DELERETTER/ 3 dishes for sharing   98,- pr. stk/pr. serving 
 
”Havets Fois Gras”       
Havtaskelever m/citronsalsa, syltede minifersker & sprødt brød 
Monkfiskliver w/lemonsalsa, pickled baby peaches & cruncy bread 
 
Blæksprutte m/syltet chili, kartofler og sorte oliven 
Octopus w/chili, potatoe & black olives   
 
Hjertemuslinger I koldpresset rapsolie m/forårsløg & hvidløgscroutoner 
Limfjord cockles w/rapeseeedoil, springonions & garliccrumbles 
 
 
 
 
 
 
Krogfanget bluefin tun - luksus      175,- 
”Get HOOKED” on  luxury bluefin tuna 
 
Sardiner m/revet parmesan       89,- 
Sardines w/grated parmesan 
 
Ansjoser I Vermouth m/revet parmesan    129,- 
Anchovies in Vermouth w/grated parmesan 

 
 



 

Veggie til 1                             129,- 
Veggie for one 

 
Wagyu Coppa                                                129,- 
15 g. af det bedste kød, du nogensinde har smagt 
- Eneste sted i DK!   
15g of the best meat you`ll ever try. The only place in DK 

 
 
 
 
KØD/MEAT 
 
Den lille sult – Charcuterie (kød)      109,- 
Snack portion 
 

Den store sult – Charcuterie (kød)      150,- 
Starving 
 

Nok til 2 – Charcuterie (kød)       280,- 
Portion for 2 
 
 
 
 
 
 
 
 
Anderillette  m/rødløg syltet i æblecider    129,- 
Rillette of duck w/red onion pickled in apple cider 
 

 
 
 
 
 
 
Prøv 48 mdrs Comté!        109,- 
Try Comté i a 48 month edition! 
 
Kaffe, Coffee 
Stempelkande p.p., French press p.p.     35,- 
 
Chokolader, Chocolates, 3 pcs.       50,-  
 
Vand – m/aktivt kulfilter, Carbonfiltered water 
m/u bobler per. person Still or sparkling per. Person   20,- 
 
    
 

OSTE (seriøse) Delicious cheeses                                                 135,- 
Specielt udvalgt fra flere producenter 
Specially selected from various cheese mongers 
 



 

Limonader fra Ebeltoft Gårdbryggeri, Lemonades  35,- 
 

Siciliansk citron eller Appelsin, Lemon/orange    
Rabarber, Rhubarb   Hindbær, Raspberry 
Lime & mynte, Lime & Mint  Ingefær & citron, Ginger & Lemon 
Jordbær, Strawberry 
 

Cider 
Galipette natur/øko, Brut eller Rosé, 33 cl    59,- 
 

Alkoholfri -  Alcoholfree drinks & alternatives 
GinISH DaiqurISH     Spritz     Mojito     45,- 
Dark’n’ Stormy  Pina Colada  
Sparkling Tea 75 cl        325,-  
Arensbak, kombucha, hvid/rød,                             75/295,- 
Retter, Østrigske safter, pure juices from Austria   95/395,-  
Beer           45,- 
 
AVEC/DIGESTIFS OUTSIDE DENMARK 
Calvados Adrien Camut 6 ans       95,- 
Calvados Pere Francois VSOP       65,- 
Cognac Pierre Ferrand 1er cru, Grande Champagne   95,- 
Brandy Aguardente Velha Reserva, CRF, Portugal   80,- 
Rum British Guyana “Demerara”   40 %   90,- 
Rum Jamaica, Pot Still, 5 years   50 %   95,- 
Rhum Clairin Sonson, Haiti , sirop de canne  53,2%  100,- 
Rum Cuba,  “Eminente” 7 years   41,3%  125,- 
Vodka Cristall, Russia        110- 
Vodka Belvedere, Poland       100,- 
Absinthe Vieux Pontarlier    65%   110,- 
Whisky Mackmyra, Sverige 29 btls. “Nyhauge” 54,3%  125,- 
Whisky Mackmyra, Sverige 49 btls. “Närodlat” 51,6%  150,- 
 
SAB`S lavet på Bourgognedruer/fade      
Marc Trés Vieux  46%   (1.000 bottles made)   125,-   
Fine, 7 år   46%  (1.200 bottles made)   125,- 
Poire Williams  46%   (2.000 bottles made)   125,- 
 
AVEC/DIGESTIFS INSIDE THE DANISH COMMONWEALTH 
North Atlantic  - Faroe Islands    39,8%  105,-  
CPH Akvavit Coffee ØKO/CPH SNAPS JULEN 40%   75,- 
HAVID 2020       50%   125,- 
Einars Single Malt Whisky no.522/1423 53%   250,- 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
CIGARS Pris: LAND STYRKE   

 
JC Newman Brick House Classic 

 
95 

 
NICA 

 
3/5 

  

 
Rocky Patel No.6 

 
175 

 
NICA 

 
4/5 

  

Rocky Patel Sixty Toro 275 NICA 3/5   
Rocky Betel White Label Toro 
 
AJF New World Gobernador Toro 
 
San Lotano Rquiem Habana 
 

325 
 
105 
 
100 

NICA 
 
NICA 
 
NICA 

3/5 
 
4/5 
 
3/5 

  

Perdomo Double 12 years Bourbon 250 NICA 3/5   
 
Don Carlos ”Eye of the shark” 
 

 
295 

 
DOM  
 

 
5/5 

  

A. Fuente Cazadore 8-5-8 Naturel 120 DOM 2/5   
A. Fuente Rothschilds Maduro 130 DOM 

 
4/5   

Partagas No. 4 
 
Cohiba 

275 
 
600/800 

CUBA 
 
CUBA 

4/5 
 
3/5 

  


