2016 PINOT NOIR
VALOGATAS | SELECTION

Etyek-Budai Oltalom alatt allé

Eredetmegjelolésii szaraz vorésbor

Elénk vilagos rubin szin. Légies rézsa, majd malna, ringldszilva
és cseresznye az illathan, a hattérben kis friss menta, rézsa és
fehér bors, szerecsendid, végul a karamell és szaritott
vorosafonya sotétebb jegyei. Kdéstoldskor konnyed viragos
jegyek (rézsa, ibolya), malna és csipkebogyd, valamivel
flszeresebb karakter gyombérrel és fehér borssal. A
lecsengésben enyhe, érett fligére emlékeztetd édesség és a
szaritott vordsafonya koncentracidja.

Vinifikacio

Kézi szlretelés, melyet bogydzas kdvet. A kozel 14 napig tartd
erjedés majd almasavbontds alatt az egyes szireti napok
termését kilon kezeljuk. A legigéretesebb tételek 300 literes
francia és osztrak télgyfa horddkban érnek
10 hdnapon keresztil (100% Uj). A legjobb horddk tartalmat
hdazasitjuk 6ssze ehhez az 1021 palackjahoz.

Ajanlott ételparositas
Barany mellé, gombdas vagy akdr szarvasgombds ételekhez,
érlelt félkemény sajtokhoz ajanljuk.

ESTERHAZY

CTVEK KURIA

— HUNGARY —

Dry red wine with Etyek-Buda Protected

Designation of Origin (PDO)

Brilliant light ruby colour. Ethereal rose, followed by
raspberry, red prune and cherry on the nose, subtle fresh
mint, rose and white pepper, nutmeg, with darker notes of
caramel and dried cranberry. On the palate, delicate flower
notes (rose, violet), raspberry and rosehip, a slightly spicier
character with ginger and white pepper. A touch of
sweetness in the finish, recalling ripe figs and the
concentration of dried cranberries.

Vinification

Grapes picked manually, then destemmed. Throughout the
14 day fermentation, the grapes are managed separately by
harvest day. The most promising lots are selected and
racked into 300 litre French and Austrian oak barrels for 10
months of aging (100% new). After a second round of tasting,
the best lots are blended to make these 1021 bottles.

Food Pairing
Great with lamb, dishes prepared with mushroom or even
truffles, as well as aged semi-hard cheese.

ETYVYEK KUK

PINOT NOIR

Szolofajta / Variety: Pinot Noir

Dilok / Cru: Nagy Lato-hegy | Alcsutdoboz
Talaj: Mészké alapon, l0sz, helyenként mélyrétegl
barna erdétalaj. Soil: Loess with occasional deep
brown forest soil; limestone subsoil.

Ultetvény / Plantation: A tékéket 2001-ben, 2006-ban
és 2007-ben Ultettlk. Vines planted in 2001, 2006 and
2007.

Miivelésmad / Cultivation: Guyot, alacsony kordon/
Guyot, low cordon

Klénok: 667, 777, F 105S, We M 845
Clones: 667, 777, F 105S, We M 845

Hozam / Yield: 20 hl /ha

Alkohol / Alcohol: 13,5 % Vol.

Savtartalom / Acidity: 55 g/l

pH: 3,51

Redukalo cukor / Reducing sugars : 1,2 g/l

Ajanlott fogyasztasi hdmérséklet / Recommended
drinking temperature: 14-16 °C
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