2022 KURIA ROSE
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CTVEK KURIA

— HUNGARY —

Dunantdli Oltalom alatt 4116

Foldrajzi Jelolést (OFJ) szaraz rosébor
Kozepes intenzitdsi  puderszin. Koénnyed  illatdban
intenziven dominal a malna, meggy, szaméca, melyet a
grapefruit tesz teljessé a hattérben. Szajban kéremesen telt,
érett, zamatos pirosbogyds gyiimolcsok, pirosribizli,
cseresznye, meggy maélna és malna joghurt, strukturélt
savakkal.

Vinifikacid

A sziiretelést és bogydzast 2 oras héjon aztatas kovet, majd
kiméletes préselés utan alacsony héfokon acéltartalyban
erjesztjiik.

Ajanlott ételparositas

Aperititként, hideg el6ételekhez, fiistolt és fott hal mellé,
azsiai flszerezésti ételekhez, piros bogyos gyiimolesds
desszertekhez.

Transdanubian Protected

Indication (PGI) dry rosé wine
Medium intensity blush colour. A delicate nose is intensely
dominated by raspberry, cherry and strawberry with a playful
twist of grapefruit in the background. The palate is similarly
defined by full-bodied, ripe, juicy red fruits, redcurrant, sour
cherry, raspberry and raspberry yoghurt with structured acitdity.

Geographical

Vinification

After harvest and destemming, the grapes are soaked on the
skins for 2 hours, carefully pressed. Fermentation takes place at
low temperature in stainless steel tanks. Rested and matured in
stainless steel tanks for 3 months, before bottling.

Food Pairing
As an aperitif or with cold starters, smoked or cooked fish,
Asian spiced dishes and desserts crowned with red berry fruits.
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Sz818fajta / Variety: Kékfrankos, Pinot noir
Alkohol / Alcohol: 12,5 % Vol.
Savtartalom / Acidity: 540/

pH: 3,19

Redukalé cukor / Reducing sugars : 3,6
g/l

Ajanlott fogyasztasi hémérséklet /
Recommended drinking temperature:8-10°C
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