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2014 PINOT NOIR — HuNGARY —

Etyek Budai Oltalom alatt all6 Dry red wine with protected Szélofajta / Variety: Pinot Noir
Eredetmegjeldlésii szaraz vorésbor denomination of origin, Etyek Buda Diilék / Cru: Nagy-Lato-hegy | Alcsttdoboz
lllataban intenziv meggy és cseresznye, leheletnyi The bouquet delivers intense scents of sour cherry and cherry,a slight Talaj: Mészké alapon, 16sz, helyenként mélyrétegli barna
fliszeresség, majd enyhe porkolt kavé. Szajban lédus spiciness, then a hint of roasted coffee note. The palate yields juicy erdétalaj. Soil: Loess with occasional deep brown forest
gylimolcsdsség, finom savak, barsonyos textdra. fruitiness, fine acidity and a velvety texture. A classic burgundy-style pinot soil; limestone subsoil.
Klasszikus burgundi stilust pinot noir. noir. Ultetvény / Plantation: A t6kék életkora 8-14 év.
Vinifikacié Vinification Age of vines: 8-14 years.
Tobb Iépcsds szelektiv kézi sziret. Kiméletes Grapes hand harvested in several steps, then carefully destemmed. Miivelésméd / Cultivation: Guyot, alacsony kordon/
bogydzas. A 14 napos héjon erjesztés, kadakban, Fermented for 14 days on the skins, in tubs, with manual punching down. Guyot, low cordon
kézi csdomoszoléssel torténik. Az almasav bontas After the spontaneous malolactic fermentation, the wine spent one year Klonok: 667, 777, F 105S, We M 845
spontan zajlik, majd egy évig 300 literes és 228 maturing in 300-litre oak barrels (30% new; 70% used). Clones: 667, 777, F 105S, We M 845
literes tolgyfahorddban érik a bor. Az Gjhorddk P
arénya 3093;0 ] Food Pairing Hozam / Yield: 20 hl /ha

' With duck, lamb dishes served with fruits, light game and aged cheeses. Alkohol / Alcohol: 13,5 % Vol.
Ajanlott Ajanlott fogyasztasi hémérséklet / Recommended
Gyumolcsokkel talalt kacsédhoz, baranyhoz, drinking temperature: 14-16 °C

kénnyebb vad husokhoz, érlelt sajthoz.

ETvER KURIA

Il\.

— )
¢ N

AZWHHE3ILES

2091 - Etyek, Oreghegy - 2699 Hrsz., T (36) 22-920-990, (36) 30-9225-261, F (36) 22-920-999, info@etyekikuria.com, www.etyekikuria.hu



