SO S

MOONCAKE

Ofen auf 175°C vorheizen

1. Vermische den Zuckerrilbensirup und das Ol, bis eine homogene Masse entsteht und
gib das gesiebte Mehl und den Vanillezucker unter standigem Rihren hinzu
]Oog Mehl 2. Sobald die Masse krimelig wird, kannst du sie mit den Handen zu einem glatten Teig
709 Zuckerri benSirUP kneten und den Teig fir 3 Stunden ruhen lassen
1 TL Erdnussol (alternativ 3. Forme anschlief3end ca. 15g schwere Kugeln daraus und rolle sie so dinn wie méglich
Son nenblumenﬁl) aus bevor du die Fille darauf gibst
PAIRY WY Ae @l Tipp: Die Fillung kann z.B. eine salzige Erdnusspaste oder eine siifle Schokocreme sein
IR YT 4 Schliele deinen Teig wie eine Hiille um die Filllung herum und presse die fertige Kugel
1 Ei mit unserem Mooncake Keks Stempel in Form
5. Lege die Mooncakes auf ein Blech und backe sie 15 Minuten

6. Bestreiche die Mooncakes zwischendurch mit einer Eigelb-Wasser-Mischung und backe
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sie fir weitere 15 Minuten im Ofen
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