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Einfiihrung

Sehr geehrte Damen und Herren,

Sie werden sicher sehr schnell feststellen, dass Sie
mit diesem Geréat einen betriebssicheren,
storungsfreien, wartungsfreundlichen und
preiswerten Grill erworben haben, der ein
ausgezeichnetes Grillergebnis liefert.

Lesen der Installations-, Bedienungs- und
Wartungsanleitung

Sehr geehrter Kunde, bitte lesen Sie vor der
Erstinbetriebnahme die Bedienungs- und
Installationsanleitung sorgfaltig durch, um
unsachgemafRe Handhabung und groRRere Schaden
zu vermeiden.

Installationsanleitung

Technische Regeln fiir Gasinstallation

Das Gas-Gyros-Grillgerat darf nur von einem
fachkundigen Installateur unter Beachtung der
technischen Regeln fiir Gasinstallation DVGW-TRGI
1986 (DVGW Arbeitsblatt G 600), sowie nach den
technischen Regeln fur Flissiggas TRF 1988 unter
Beachtung der berufsgenossenschaftlichen
»Richtlinien fur Verwendung von Flussiggas®, sowie
den ortlichen, baupolizeilichen Vorschriften
aufgestellt und angeschlossen werden. Das
Gasgerat mull nach dem DVGW Arbeitsblatt 634 fur
die Verbrennungsluftversorgung und der
Abgasabfiihrung installiert werden.

1.1
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Introduction

Cheéres Mesdames, chers Messieurs,

Vous allez sans aucun doute rapidement constater
que vous avez acquis un appareil d’'une grande
fiabilité, exempt de parasites, facile a entretenir et
peu colteux, qui fournit un résultat excellent.

Utilisation du manuel pour la mise en route, pour
le mode d’emploi et pour I'entretien

Chér(e) client(e),

Avant la premiére mise en route veuillez lire
attentivement ce manuel, afin d"éviter une utilisation
inadéquate et des endommagements.

Instructions d’installation

Réglementations techniques pour I'installation
L" installation et la mise en route des appareils a gaz
doivent étre réalisées uniquement par un technicien
professionnel, en conformité avec les
réglementations techniques et les directives locales
pour les installations a gaz.

1.1

21

Introduccion

Estimados Sras. y Sres.:

Vds. se daran cuenta rapidamente de que con este
aparato han adquirido una parrilla giratoria de
gyros de funcionamiento seguro, sin fallos, facil de
mantener y asequible, con la que obtendra
extraordinarios resultados de asado.

Leer las instrucciones de instalacion, manejo y
mantenimiento

Estimado cliente, lea por favor a fondo las
instrucciones de instalacion, manejo y mantenimiento
antes de la primera puesta en funcionamiento, para
evitar el manejo erréneo y dafios mayores.

Instrucciones de instalacion

Normas técnicas para la instalacion de gas

La parrilla giratoria de gyros debe ser colocada y
conectada solo por un instalador de gas
especializado respetando las normas técnicas tanto
para la instalacién de gas DVGW-TRGI 1986 (DVGW
hoja laboral G 600) asi como atendiendo a las
normas técnicas para gas liquido TRF 1988 bajo
consideracién de "las normas para el uso de gas
liquido" de la asociacion para la prevencion y el
seguro de accidentes locales de trabajo y respetando
las prescripciones locales de la inspeccion de obras.
La parrilla de gas tiene que ser instalada segun la
hoja laboral 634 de la DVGW para el abastecimiento
de aire para la combustion y del escape de gases.

1.1
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Introduction

Dear Sirs,

We are convinced that you will readily discover that
your newly purchased appliance is safe to operate,
reliable and cost-efficient, and produces amazing
grilling results.

How to use the installation-, operating- and
maintenance instructions

Dear customer, we kindly ask you to carefully read
this manual in order to avoid improper handling and
damages.

Installation instructions

Technical rules for gas installation

The installation and the start-up of the gas grills must
be done by a professional technician only, in
comformity with the technical rules and the local
directives for gas installations.



11

Eicaywyn

AyarrnToi TeAdTEG

Acpalwg Ba dIatmoTWoEeTe TTOAU GUvVTOMa, OTI YE TNV
ayopd TOU GUYKEKPIPMEVOU PNXAVAUATOG £XETE
QATTOKTHOEI £Va GOQAAEG, XWPIG TTPOBAARUOTA OTN
AgiIToupyia, EUKOAO OTN GUVTAPNON Kal OIKOVOUIKO
YKPIA yia TEAEIO WRolyo.

AiafdoTe TIG 00nyYigg eykaTdoTaAONG, ASITOUPYIOG
Kal ouvTRApNOoNg

AyatnTté TTeAETN, TTPOG ATTOPUYI OTTOIOUBNTTOTE
akaTtdAANAoU XEIPIGHOU KAl ONUAVTIKWY @BOpwWV TNG
OUOKEUNG, 0ag TTapokaAoUue va diaBAoeTe
TTPOCEXTIKA TIG 0dNYieg AeIToUpyiag KI eyKATAoTaoNG
NG TIPIV aTTé TNV TTPWTN B€0N TNG O€ AgiToupyia

Odnyieg eykardoTaong

Texvikég TpodIaypaPEg yia TRV EYKATACTAON
agpiou

H eykardoTaon kalr oUvdean Tou YKPIA yia yUpo,
povTéNO agpiou, TTPETTEN va DiEvePyEiTal ovo aTrd
€IBIKEUPEVO TTPOCWTTO PE THPNOT TWV TEXVIKWV
mpodiaypapwyv DVGW-TRGI 1986 (DVGW @UAo G
600) yia EykataoTtaon Aepiou, kKaBwg eTTiong
oUPQWVa PE TIG TEXVIKEG TTpodiaypa@és TRF 1988
yia uypaépio pe TApNon Twv «Pubpicewv yia Xpron
Yypagpiou» TOU OXETIKOU ETTAYYEAUQATIKOU
OUVOIKATOU Kal TEAOG PE TAPNON TWV KATA TOTTOUG
pubuiocewv TTEPi d0uNong. H eykatdoTaon Tou YKPIA
agpiou TTPETTEI va DIEEAYETAI CUNQPWVA UE TIG TEXVIKEG
mpodiaypaég DVGW @UAo 634 yia Tn diatipnon
NG aTéoPaIpag KaBapnG aTrd TTPoidvTa KaUuoewy,
KaBwg eTTiong yia TNV atraAAayr] atod e€aTUioEIg
KOUOEWV.

1.1

21

Girig

Sayin Bay ve Bayan,

cok yakin zamanda farkedeceksiniz ki, bu cihazla;
isletmesi emniyetli, arizasiz, bakimi kolay, uygun
fiyath ve gizel sonuclar elde edeceginiz bir
pisirme cihazina sahip oldunuz.

Kurma, kullanim

ve bakim talimatnamesinin okunmasi

Sayin musterimiz, hatali bir kullanimi ve buytk
zararlari 6nlemek icin lttfen ilk isletmeden 6nce
kurma, kullanim ve bakim talimatnamesini dikkatle
okuyunuz.

Kurma talimatnamesi

Gazli cihazin tesis edilmesi igin teknik sartlar
Gazli doner ocagl, yalnizca bir uzman tarafindan
yerel yasal hukimlere ve gas tesisatinin

gereksinimlerine uygun olarak monte edilmelidir.

1.1
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Introduzione

Gentile cliente,

Sicuramente si accorgera molto presto che ha
acquistato un apparecchio di grande affidabilita,
perfettamente funzionante, a basso costo e di facile
manutenzione.Un apparecchio che produce un
ottimo risultato di griglia

Come leggere le istruzioni per I'installazione,
'uso e la manutenzione

Caro cliente, prima dell’avviamento dell’apparecchio
grill gyros, La preghiamo di leggere accuratamente le
istruzioni per I'installazione e I'uso, per evitare una
utilizzazione inadeguata o danni piu ingenti.

Istruzioni per 'installazione

Norme tecniche per il collegamento alla rete

del gas

Linstallazione dell’ apparecchio e il suo collegamento
alla rete del gas possono essere realizzati soltanto
da un tecnico specializzato e secondo le norme
tecniche locali relative all'installazione delle
apparecchiature a gas. (DVGW-TRGI 1986 (DVGW
depliant G600).



2.2 Aufstellen des Gerates

Das Gerat darf nur auf eine feste, sichere und
ebene Standflache aus Edelstahl (rostfrei), allseitig
abgekantet, fettdicht verschweifdt, aufgestellt
werden.

Stellflachen aus Holz oder Kunststoff sind
unzulassig.

Das Gerat mull im Betrieb mit einer Fettwanne
ausgerUstet sein.

Der Mindestabstand von der Wand beim Gerat
GD5 betragt 200 mm. Das Gerat muss nach den
geltenden Vorschriften angeschlossen und darf nur
in einem gut bellifteten Raum benutzt werden, um
die Bildung unzuléssiger Konzentrationen
gesundheitsschadlicher Verbrennungsprodukte zu
vermeiden.

2.2 Montage de I'appareil

N’installer I"appareil que sur une surface fixe, stable
et plane en acier inoxydable, repliée sur tous les
cotés, soudée de maniére a ce qu’elle soit étanche a
la graisse.

Les surfaces en bois ou en matiére plastique sont
interdites.

L" appareil en service doit étre équipé d'une cuve
pour la graisse. La distance minimale entre |"appareil
GD?5 et le mur doit étre 200 mm.

L appareil doit étre connecté selon les directives en
vigueur et ne doit étre utilisé que dans une piece bien
ventilée afin d’éviter la formation de concentrations
non autorisées de produits de combustion nocifs.

2.2 Colocacion del aparato

El aparato se debe colocar sélo sobre una base fija,
segura y lisa de acero fino inoxidable, rebordeada,
soldada impermeable a las grasas. No se admiten
superficies de madera y de plastico. Mientras esté en
funcionamiento, el aparato tiene que estar dotado de
una bandeja para la grasa. La distancia minima de la
pared al aparato sera de 200 mm.

El aparato tiene que ser conectado segun las
prescripciones vigentes y debe ser utilizado solo en
un espacio bien ventilado para evitar la formacion de
concentraciones ilicitas de productos combustibles
nocivos para la salud.

2.2 Set-up of the device

The appliance mus be placed on a sturdy, secure
and level surface made of stainless steel. This steel
surface must have smooth bevelled edges and be
welded in such a way as to prevent grease leakage.
The grill may not be set up next to wooden or plastic
surfaces. During operation the grill must be equipped
with a grease pan.

For the model GD5 the minimum distance between
grill and wall must be 200 mm.

The grill must be connected in accordance with valid
regulations and may only be operated in a well-
ventilated room in order to prevent concentrations of
hazardous exhaust gasses from rising above
permissible levels.



2.2 TomoBféTnon TnG CUOKEURG 2.2 Installazione dell’apparecchio
H ouokeur TTpéTTel va TOTToBETEITAI HOVO ETTAVW OF Sistemare I'apparecchio su una superficie di
oTaBepn, a0@AAr Kal ETTITTEDN ETTIPAVEIQ OTTO appoggio fissa, piana e sicura, d’acciaio inossidabile,
avo&eidwTo aTadAl, KAEIoPEVN atrd OAEG TIG TIAEUPES con tutti i lati ripiegati e saldati in modo da
yla Tnv atrouyr| diappong AiTtoug. proteggerlo dal grasso. Superfici di legno o plastica
Agv emTPETTETAI N TOTTOBETNON TTAVW O€ ETTIPAVEIES non sono amesse.
atod {UAO 1) ouvBEeTIKO UAIKO. KaTtd Tn Asimoupyia Tng L'apparecchio deve essere dotato di un piatto
N CUCKEUN TTPETTEI va DIABETEI TAWAKI VI TN raccogli grasso. La distanza massima dal muro & di
OuyKEVTpwaon Tou Aitroug. H eAdxioTn amdéoTtaon 200 mm per il modello GD5.
atrd Tov ToixXo yia To povtéAo GD5 opileTal o€ L'apparecchio deve essere collegato secondo le
200 mm. norme vigenti e non puo essere utilizzato che in un
H eykardoToon Tng OUOKEUNG TTPETTEI va locale ben ventilato, per evitare una concentrazione
die€ayetal ye Baon TG Io0XUOUCEG PUBICEIG KOl N nociva di prodotti di combustione.

XPNon TG EMITPETTETAI HOVO O€ KOAG agpI{OuEvO
XWPO YIa TNV ATTOPUYT CUCOWPEUONS BAaBepwyv yia
TNV UyEia TTPOIOVTWY Kauong.

2.2 Cihazin kurulmasi
Cihaz sadece sabit, emniyetli, her bir kenari kiviriimis
ve yag sizdirmaz sekilde kaynatilmis ve diz bir
kiymetli celik (paslanmaz) ylizey Uzerine konulabilinir.
Ahsap veya plastik ylzeylere konulmasi yasaktir.
Cihaz isletildiginde, bir yag kuveti ile donatilimig
olmalidir.
GD5 modelinde, duvara 200 mm. mesafe olmalidir.
Cihaz, gecerli hukimlere uygun sekilde baglanmis
olmali ve sagliga zararli yanma Urunlerinin yasak
konsantrasyonlarinin olusmasini énlemek igin,
yalnizca iyi bir havalandirmasi olan odalarda
kullaniimalidir.



2.3 Technische Daten

Abmessungen
G1 G2
Geratebreite 395 395
Geratetiefe 500 500
Geratehohe ohne Motor 740 865
Geratehdhe mit Motor 790 915
max. Fleischhohe 320 450

max. Fleischgewicht 15 kg 30 kg
Brennflache (HXB) 370x135 500x135

GD1 GD2
GD1-S GD2-S
Geratebreite 320 395
Geratetiefe 365 500
Geratehdhe ohne Motor 540 865
Geratehdhe mit Motor 615 915
max. Fleischhdhe 180 430
max. Fleischgewicht 7 kg 30 kg
Brennflache (HXB) 190x125 425x135
GD4
GD4-S
Geratebreite 510
Geratetiefe 550
Geratehohe ohne Motor 1065
Geratehdohe mit Motor 1115
max. Fleischhohe 630
max. Fleischgewicht 70 kg
Brennflache (HXB) 645x185
2.3 Spécifications techniques
Dimensions
G1 G2
Largeur 395 395
Profondeur 500 500
Hauteur, moteur exclus 740 865
Hauteur, moteur inclus 790 915
Hauteur viande max. 320 450
Poids viande max. 15 kg 30 kg

Surface radiante 370x135 500x135

(haut.x larg.)

GD1 GD2

GD1-S GD2-S

Largeur 320 395
Profondeur 365 500
Hauteur, moteur exclus 540 865
Hauteur, moteur inclus 615 915
Hauteur viande max. 180 430
Poids viande max. 7 kg 30 kg

Surface radiante 190x125 425x135

(haut.x larg.)

GD4

GD4-S

Largeur 510
Profondeur 550
Hauteur, moteur exclus 1065
Hauteur, moteur inclus 1115
Hauteur viande max. 630
Poids viande max. 70 kg
Surface radiante 645x185

(haut.x larg.)
8

Modell

G3

455 mm

550 mm
1065 mm
1115 mm
620 mm

50 kg
620x135 mm

GD3

GD3-S

510 mm

550 mm

865 mm

915 mm

450 mm

40 kg
490x185 mm

GD5

GD5-S

660 mm

600 mm
1270 mm
1310 mm
810 mm

120 kg
810x185 mm

Modéle

G3

455 mm

550 mm
1065 mm
1115 mm
620 mm

50 kg
620x135 mm

GD3

GD3-S

510 mm

550 mm

865 mm

915 mm

450 mm

40 kg
490x185 mm

GD5

GD5-S

660 mm

600 mm
1270 mm
1310 mm
810 mm

120 kg
810x185 mm

2.3 Caracteristicas técnicas

Dimensiones de los aparatos Modelo

G1 G2 G3

Anchura 395 395 455 mm
Profundidad 500 500 550 mm
Altura sin motor 740 865 1065 mm
Altura con motor 790 915 1115 mm
Altura max. de la carne 320 450 620 mm
Peso max.de la carne 15 kg 30 kg 50 kg

Superficie de combustion 370x135 500x135 620x135 mm
(alt. x anch.)

GD1 GD2 GD3

GD1-S GD2-S GD3-S

Anchura 320 395 510 mm
Profundidad 365 500 550 mm
Altura sin motor 540 865 865 mm
Altura con motor 615 915 915 mm
Altura max. de la carne 180 430 450 mm
Peso méax.de la carne 7 kg 30 kg 40 kg

Superficie de combustion 190x125 425x135 490x185 mm
(alt. x anch.)

GD4 GD5

GD4-S GD5-S

Anchura 510 660 mm

Profundidad 550 600 mm

Altura sin motor 1065 1270 mm

Altura con motor 1115 1310 mm

Altura max. de la carne 630 810 mm

Peso max.de la carne 70 kg 120 kg

Superficie de combustion 645x185 810x185 mm
(alt. x anch.)

2.3 Technical specifications Dimensions

Model

G1 G2 G3

Appliance width 395 395 455 mm
Appliance depth 500 500 550 mm
Appliance height w/o motor 740 865 1065 mm
Appliance height w motor 790 915 1115 mm
Max. height of meat 320 450 620 mm
Max. weight of meat 15 kg 30 kg 50 kg
Burner surface (HxW) 370x135 500x135 620x135 mm
GD1 GD2 GD3

GD1-S GD2-S GD3-S

Appliance width 320 395 510 mm
Appliance depth 365 500 550 mm
Appliance height w/o motor 540 865 865 mm
Appliance height w motor 615 915 915 mm
Max. height of meat 180 430 450 mm
Max. weight of meat 7 kg 30 kg 40 kg
Burner surface (HxW) 190x125 425x135 490x185 mm
GD4 GD5

GD4-S GD5-S

Appliance width 510 660 mm
Appliance depth 550 600 mm
Appliance height w/o motor 1065 1270 mm
Appliance height w motor 1115 1310 mm
Max. height of meat 630 810 mm
Max. weight of meat 70 kg 120 kg

Burner surface (HxW) 645x185 810x185 mm



2.3 Texvikd oToixEia
MeTpRoeig - AlaoTAOEIg

G1 G2
[MAGTOG CUOKEUAG 395 395
BdaBog ouokeung 500 500
"YWoG OUOKEUNG XWPIg
KIivnTrpa 740 865
"Ywog ocuokeung e kivnripa 790 915
pey. UWog KpEaTog 2 450
Mey. BApog KpEaTog 15 kg 30 kg

Eme@adveia BeppavTikwyv 370x135 500x135
owpatwy (YxIT)

GD1 GD2

GD1-S GD2-S

MA&Tog cuokeung 320 395

BdaBog ouokeung 365 500
"YWog OUOKEUAG Xwpig

KivnTApa 540 865

"YWog OUOKEUAG pE KIvNTApa615 915

pey. UWog KpEaTog 180 430

pey. Bapog KpEaTog 7 kg 30 kg

Emedveia BeppavTikwv 190x125 425x135
owpdTtwv (YxIT)

GD4
GD4-S
MAd&Tog cuokeung 510
BaBog ouokeung 550
“YWog OUOKEUAG XWwpig
KivnThpa 1065
"YWog OUOKEUAG PE KIvNTHpa 1115
pey. UWog KpEaTog 630
Mey. BApog KpéaTog 70 kg
Emoedveia BeppavTikwyv 645x185
owpaTwy (YxIT)
2.3 Teknik bilgiler
Olgiiler
G1 G2
Cihaz genisligi 395 395
Cihaz derinligi 500 500
Cihaz yiksekligi motorsuz 740 865
Cihaz yiksekligi motorlu 790 915
Azami et yuksekligi 320 450
Azami et agirhgi 15 kg 30 kg
Yanma alani (EXD)  370x135 500x135
GD1 GD2
GD1-S GD2-S
Cihaz genisligi 320 395
Cihaz derinligi 365 500
Cihaz yUksekligi motorsuz 540 865
Cihaz yUksekligi motorlu 615 915
Azami et ylksekligi 180 430
Azami et agirhgi 7 kg 30 kg
Yanma alani (EXD)  190x125 425x135
GD4
GD4-S
Cihaz genisligi 510
Cihaz derinligi 550
Cihaz yiksekligi motorsuz 1065
Cihaz ylksekligi motorlu 1115
Azami et yuksekligi 630
Azami et agirhgi 70 kg
Yanma alani (EXD) 645x185

Movrélo

G3
455 mm
550 mm

1065 mm
1115 mm
620 mm

50 kg
620x135 mm

GD3
GD3-S
510 mm
550 mm

865 mm

915 mm

450 mm

40 kg
490x185 mm

GD5
GD5-S
660 mm
600 mm

1270 mm
1310 mm
810 mm

120 kg
810x185 mm

Model

G3

455 mm

550 mm
1065 mm
1115 mm
620 mm

50 kg
620x135 mm

GD3

GD3-S

510 mm

550 mm

865 mm

915 mm

450 mm

40 kg
490x185 mm

GD5

GD5-S

660 mm

600 mm
1270 mm
1310 mm
810 mm

120 kg
810x185 mm

2.3 Dati tecnici
Dimension
G1
Larghezza dell’ apparecchio 395
Profondita dell’ apparecchio 500
Altezza dell’ apparecchio

senza motore 740
Altezza dell’ aparecchio
con motore 790

Altezza massima della carne 320
Peso massimo della carne 15 kg

Superficie radiante 370x135
(altezza x larghezza)

GD1

GD1-S

Larghezza dell’ apparecchio 320
Profondita dell’ apparecchio 365
Altezza dell’ apparecchio

senza motore 540
Altezza dell’ aparecchio
con motore 615

Altezza massima della carne 180
Peso massimo della carne 7 kg
Superficie radiante 190x125
(altezza x larghezza)

Larghezza dell’ apparecchio
Profondita dell’ apparecchio
Altezza dell’ apparecchio
senza motore

Altezza dell’ aparecchio

con motore

Altezza massima della carne
Peso massimo della carne
Superficie radiante

(altezza x larghezza)

G2
395
500

865

915
450
30 kg
500x135

GD2
GD2-S
395
500

865

915

430

30 kg
425x135

GD4
GD4-S
510
550

1065

1115
630
70 kg
645x185

Tipo

G3

455 mm
550 mm

1065 mm

1115 mm
620 mm

50 kg
620x135 mm

GD3
GD3-S
510 mm
550 mm

865 mm

915 mm

450 mm

40 kg
490x185 mm

GD5
GD5-S
660 mm
600 mm

1270 mm

1310 mm
810 mm

120 kg
810x185 mm



Warmeleistung

Puissance calorifique

Type

10

2 Qn

i)

i)
8,75 kW(Hi)

2,80 kKW(Hi)
5,60 KW(Hi)
8,40 KW(Hi)

5,25 kW(H
(H
(
(
E

11,2 KW(Hi)
(
(
(
(
(
(

7,00 kW

14,0 KW(Hi)
3,50 KW(Hi)
7,00 KW(Hi)
10,5 KW(Hi)
14,0 KW(Hi)
17,5 KW(Hi)

Verbrauch

0,41 kg/h
0,55 kg/h
0,70 kg/h
0,22 kg/h
0,44 kg/h
0,66 kg/h
0,88 kg/h
1,10 kg/h
0,28 kg/h
0,56 kg/h
0,84 kg/h
1,12 kg/h
1,40 kg/h

Verbrauch

0,54m?/h
0,72m?h
0,90m?/h
0,30m*/h
0,60m%/h
0,90m%/h
1,20m%h
1,50m%h
0,37m?%h
0,74m%h
1,11m%h
1,48m%h
1,85m%h

> Qn consommation consommation

5,25 kKW(Hi)
7,00 KW(Hi)
8,75 KW(Hi)
2,80 kW(Hi)
5,60 kW(Hi)
8,40 kW(Hi)
11,2 KW(Hi)
14,0 kW(Hi)
3,50 kW(Hi)

(

(Hi

(

(

14,0 KW(Hi)
17,5 KW(Hi)

0,41 kg/h
0,55 kg/h
0,70 kg/h
0,22 kg/h
0,44 kg/h
0,66 kg/h
0,88 kg/h
1,10 kg/h
0,28 kg/h
0,56 kg/h
0,84 kg/h
1,12 kg/h
1,40 kg/h

0,54m%h
0,72m?h
0,90m%h
0,30m%h
0,60m®h
0,90m%h
1,20m%h
1,50m%h
0,37m?h
0,74m?/h
1,11m%h
1,48m%/h
1,85m%h

Rendimiento térmico

ZQn
5,25 kW(Hi)
7,00 KW(Hi)
8,75 kW(Hi)
2,80 kW(Hi)
5,60 kW(Hi)
8,40 kW(Hi)
11,2 KW(Hi)
14,0 KW(Hi)
3,50 kW(Hi)
7,00 kKW(Hi)
10,5 KW(Hi)
14,0 KW(Hi)
17,5 KW(Hi)

Consumo
0,41 kg/h
0,55 kg/h
0,70 kg/h
0,22 kg/h
0,44 kg/h
0,66 kg/h
0,88 kg/h
1,10 kg/h
0,28 kg/h
0,56 kg/h
0,84 kg/h
1,12 kg/h
1,40 kg/h

Consumo
0,54m3%h
0,72m3h
0,90m3%h
0,30m3%h
0,60m?h
0,90m%h
1,20m%h
1,50m?%h
0,37m?%h
0,74m3h
1,11m3h
1,48m3h
1,85m?%h

¥ Qn Consumption Consumption

Heat capacity

Type

G1 5,25 kW(Hi)
G2 7,00 kW(Hi)
G3 8,75 kW(Hi)
GD1 2,80 kW(Hi)
GD2 5,60 kW(Hi)
GD3 8,40 kW(Hi)
GD4 11,2 KW(Hi)
GD5 14,0 KW(Hi)
GD1-S 3,50 kW(Hi)
GD2-S 7,00 kW(Hi)
GD3-S 10,5 KW(Hi)
GD4-S 14,0 KW(Hi)
GD5-S 17,5 KW(Hi)

0,41 kg/h
0,55 kg/h
0,70 kg/h
0,22 kg/h
0,44 kg/h
0,66 kg/h
0,88 kg/h
1,10 kg/h
0,28 kg/h
0,56 kg/h
0,84 kg/h
1,12 kg/h
1,40 kg/h

0,54m?h
0,72m?h
0,90m?/h
0,30m%/h
0,60m*/h
0,90m%/h
1,20m%h
1,50m%h
0,37m%h
0,74m?h
1,11m%h
1,48m%h
1,85m%h



OepuikA arédoon

MovrtéAo

Is1 glicii

Model

¥ Qn KatavdAwon KatavdAwon

5,25 kW
7,00 kW

i)

i)
8,75 kW(Hi)

(H

H

2,80 kKW(Hi)
5,60 kW(Hi)
8,40 KW(Hi)
11,2 KW(Hi)
14,0 KW(Hi)
3,50 kW(Hi)
7,00 kW(Hi)
10,5 KW(Hi)
14,0 KW(Hi)
17,5 KW(Hi)

2 Qn

5,25 kKW(Hi)
7,00 KW(Hi)
8,75 KW(Hi)
2,80 kW(Hi)
5,60 kW(Hi)
8,40 kW(Hi)
11,2 kW(Hi)
14,0 kW(Hi)
3,50 kW(Hi)

(

(Hi

(

(

14,0 KW(Hi)
17,5 KW(Hi)

0,41 kg/h
0,55 kg/h
0,70 kg/h
0,22 kg/h
0,44 kg/h
0,66 kg/h
0,88 kg/h
1,10 kg/h
0,28 kg/h
0,56 kg/h
0,84 kg/h
1,12 kg/h
1,40 kg/h

Tiiketim

0,41 kg/h
0,55 kg/h
0,70 kg/h
0,22 kg/h
0,44 kg/h
0,66 kg/h
0,88 kg/h
1,10 kg/h
0,28 kg/h
0,56 kg/h
0,84 kg/h
1,12 kg/h
1,40 kg/h

0,54m?/h
0,72m?h
0,90m%/h
0,30m%/h
0,60m%/h
0,90m?/h
1,20m%h
1,50m%h
0,37m?%h
0,74m%h
1,11m%h
1,48m%h
1,85m%h

Tiketim

0,54m%h
0,72m?h
0,90m%h
0,30m%h
0,60m?h
0,90m%h
1,20m%h
1,50m%h
0,37m?h
0,74m?/h
1,11m%h
1,48m%/h
1,85m%h

Potenza termica

Tipo

ZQn

5,25 kW(Hi)
7,00 KW(Hi)
8,75 kW(Hi)
2,80 kW(Hi)
5,60 kW(Hi)
8,40 kW(Hi)
11,2 KW(Hi)
14,0 KW(Hi)
3,50 kW(Hi)
7,00 kKW(Hi)
10,5 KW(Hi)
14,0 KW(Hi)
17,5 KW(Hi)

Consumo

0,41 kg/h
0,55 kg/h
0,70 kg/h
0,22 kg/h
0,44 kg/h
0,66 kg/h
0,88 kg/h
1,10 kg/h
0,28 kg/h
0,56 kg/h
0,84 kg/h
1,12 kg/h
1,40 kg/h

Consumo

0,54m3h
0,72m3h
0,90m%h
0,30m3h
0,60m3h
0,90m3h
1,20m%h
1,50m%h
0,37m%h
0,74m3h
1,11m%h
1,48m%h
1,85m?%h
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Giiltig ab 01.05.2002
Diisentabelle fiir Gas-Gerate der Baureihe

G1/G2/G3
Leistung pro Brenner 1,75 kW

Fliissiggas Kategorie

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Hauptduse 0,59 Kleinstelldise 0,48
Fliissiggas Kategorie

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Hauptduse 0,65 Kleinstelldise 0,57
Erdgas Kategorie

"2LL 20 mbar

Hauptdise 1,15 Kleinstelldise 0,75
Erdgas Kategorie

'2H & '2E 20 mbar '2E+ 20/25 mbar
2L 25 mbar

Hauptduse 1,0 Kleinstelldiise 0,75

Valable a partir du 01.05.2002

Tableau des injecteurs pour les appareils a gaz de la série:

G1/G2/G3
puissance par brdleur 1,75 kW

gaz liquéfié catégorie

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
injecteur principal 0,59 injecteur de réduction 0,48
gaz liquéfié catégorie

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
injecteur principal 0,65 injecteur de réduction 0,57
gaz naturel catégorie

"2LL 20 mbar

injecteur principal 1,15
gaz naturel catégorie
'2H & '2E 20 mbar '2E+
2L 25 mbar
injecteur principal 1,0

injecteur de réduction 0,75
20/25 mbar

injecteur de réduction 0,75
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Valida desde el 01.05.2002
Tabla de toberas para aparatos de gas de la serie
de construccion

G1/G2/G3
Rendimiento por cada quemador 1,75 kW

Categoria gas liquido
3B/P 50 mbar '3+
Tobera principal 0,59
Categoria gas liquido
'3B/P 30 mbar '3+
Tobera principal 0,65
Categoria gas natural
'2LL 20 mbar
Tobera principal 1,15
Categoria gas natural

'2H & '2E 20 mbar '2E+
2L 25 mbar
Tobera principal 1,0

50/67 mbar
Tobera inferior 0,48

30/37 mbar
Tobera inferior 0,57
Tobera inferior 0,75
20/25 mbar

Tobera inferior 0,75

Valid as from 01.05.2002
Nozzle table for gas grills of the series

G1/G2/G3
capacity per burner 1,75 kW

LPG category

3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
main nozzle 0,59 reduction nozzle 0,48
LPG category

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
main nozzle 0,65 reduction nozzle 0,57
natural gas category

"2LL 20 mbar

main nozzle 1,15 reduction nozzle 0,75
natural gas category

'2H & '2E 20 mbar '2E+ 20/25 mbar
2L 25 mbar

main nozzle 1,0 reduction nozzle 0,75



loxuer aré 01.05.2002
Mivakag akpo@uaiwyv yia YKPIA agpiou TG oEIpAg

G1/G2/G3
Amédoon avd kauoTtApa 1,75 kW

Kartnyopia uypagpiou

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Kupio akpo@uaio 0,59  Aeutepelov puBpioTIKé akpo@ualo 0,48

KaTtnyopia uypagpiou

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Kupio akpo@ualo 0,65  Aeutepelov puBpioTiko akpogualo 0,57
Katnyopia @uaoikol agpiou

2LL 20 mbar

Kupio akpo@uaio 1,15  Aeutepetov puBuioTiké akpo@uaio 0,75
Karnyopia @uoikou agpiou

'2H & '2E 20 mbar '2E+
‘2L 25 mbar

Kupio akpoguaio 1,0 Aeutepetov puBpioTiké akpo@uaio 0,75

20/25 mbar

01.05.2002°den itibaren gecerlidir.
Model serisindeki gazli cihazlara ait jiklor tabelasi

G1/G2/G3
Her bir radyanin gucu 1,75 kW

LPG kategorisi

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Ana jiklor 0,59 Kuagultme jiklord 0,48
LPG kategorisi

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Ana jiklor 0,65 Kugultme jiklora 0,57
Dogalgaz kategorisi

'2LL 20 mbar

Ana jiklor 1,15 Kugultme jiklort 0,75
Dogalgaz kategorisi

'2H & '2E 20 mbar '2E+ 20/25 mbar
‘2L 25 mbar

Ana jiklor 1,0 Kugultme jiklora 0,75

In vigore dal 01.05.2002

Tabella degli iniettori per i modelli a gas

I3+
di riduzione

I3+
di riduzione

G1/G2/G3

Potenza per bruciatore 1,75 kW
GPL categoria

3B/P 50 mbar
principale 0,59
GPL categoria

'3B/P 30 mbar
principale 0,65
Gas naturale categoria
'2LL 20 mbar
principale 1,15

Gas naturale categoria

'2H & '2E 20 mbar
‘2L 25 mbar
principale 1,0

di riduzione
'2E+

di riduzione

50/67 mbar
0,48

30/37 mbar
0,57
0,75
20/25 mbar

0,75
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Giiltig ab 01.05.2002
Diisentabelle fiir Gas-Gerate der Baureihe

GD1-S / GD2-S /| GD3-S /| GD4-S /| GD5-S
Leistung pro Brenner 3,5 kW

Flussiggas Kategorie

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Hauptduse 0,81 Kleinstelldise 0,65
Fliissiggas Kategorie

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Hauptduse 0,88 Kleinstelldise 0,75
Erdgas Kategorie

"2LL 20 mbar

Hauptdise 1,53 Kleinstelldise 1,0
Erdgas Kategorie

'2H & '2E 20 mbar '2E+ 20/25 mbar
2L 25 mbar

Hauptduse 1,45 Kleinstelldiise 1,0

Valable a partir du 01.05.2002

Tableau des injecteurs pour les appareils a gaz de la série:

GD1-S / GD2-S /| GD3-S / GD4-S / GD5-S
puissance par brdleur 3,5 kW

gaz liquéfié catégorie

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
injecteur principal 0,81 injecteur de réduction 0,65
gaz liquéfié catégorie

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
injecteur principal 0,88 injecteur de réduction 0,75
gaz naturel catégorie

2LL 20 mbar

injecteur principal 1,53
gaz naturel catégorie
'2H & '2E 20 mbar '2E+
'2L 25 mbar
injecteur principal 1,45

injecteur de réduction 1,0
20/25 mbar

injecteur de réduction 1,0
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Valida desde el 01.05.2002
Tabla de toberas para aparatos
de gas de la serie de construccion

GD1-S / GD2-S / GD3-S / GD4-S / GD5-S
Rendimiento por cada quemador 3,5 kW

Categoria gas liquido
'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Tobera principal 0,81 Tobera inferior 0,65
Categoria gas liquido

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Tobera principal 0,88 Tobera inferior 0,75
Categoria gas natural
'2LL 20 mbar
Tobera principal 1,53
Categoria gas natural

'2H & '2E 20 mbar '2E+
'2L 25 mbar
Tobera principal 1,45

Tobera inferior 1,0
20/25 mbar

Tobera inferior 1,0

Valid as from 01.05.2002
Nozzle table for gas grills of the series

GD1-S / GD2-S /| GD3-S /| GD4-S /| GD5-S
capacity per burner 3,5 kW

LPG category

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
main nozzle 0,81 reduction nozzle 0,65
LPG category

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
main nozzle 0,88 reduction nozzle 0,75
natural gas category

"2LL 20 mbar

main nozzle 1,53 reduction nozzle 1,0
natural gas category

'2H & '2E 20 mbar '2E+ 20/25 mbar
‘2L 25 mbar

main nozzle 1,45 reduction nozzle 1,0



loxuer aré 01.05.2002
Mivakag akpo@uaiwyv yia YKPIA agpiou TG oEIpAg

GD1-S / GD2-S / GD3-S / GD4-S / GD5-S
Amédoon avd kauoTtApa 3,5 kW

Karnyopia uypagpiou

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Kupio akpoguaio 0,81 Aeutepetov pubuiaTiké akpoguaio 0,65
KaTtnyopia uypagpiou

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Kupio akpoguaio 0,88 Aeutepetov pubuiaTikd akpopuaio 0,75
Katnyopia @uaoikoU agpiou

'2LL 20 mbar

Kupio akpogualo 1,53 Aeutepetov pubuiaTikd akpopUaio 1,0
Katnyopia @uaoikoU agpiou

'2H & 2E 20 mbar '2E+
‘2L 25 mbar

Kupio akpoguaio 1,45 Aeutepetov pubuiaTikd akpouaio 1,0

20/25 mbar

01.05.2002’den itibaren gegerlidir.
Model serisindeki gazli cihazlara ait jiklor tabelasi

GD1-S / GD2-S /| GD3-S /| GD4-S /| GD5-S
Her bir radyanin guict 3,5 kW

LPG kategorisi

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Ana jiklor 0,81 Kugltme jiklori 0,65
LPG kategorisi

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Ana jiklor 0,88 Kugultme jiklort 0,75
Dogalgaz kategorisi

'2LL 20 mbar

Ana jiklor 1,53 Kugtltme jiklora 1,0
Dogalgaz kategorisi

'2H & '2E 20 mbar '2E+ 20/25 mbar
'2L 25 mbar

Ana jiklor 1,45 Kagultme jiklord 1,0

In vigore dal 01.05.2002
Tabella degli iniettori per i modelli a gas

GD1-S / GD2-S /| GD3-S /| GD4-S | GD5-S
Potenza per bruciatore 3,5 kW

GPL categoria

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
principale 0,81 di riduzione 0,65

GPL categoria

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
principale 0,88 di riduzione 0,75

Gas naturale categoria

'2LL 20 mbar

principale 1,53 di riduzione 1,0

Gas naturale categoria

'2H & '2E 20 mbar '2E+ 20/25 mbar
2L 25 mbar

principale 1,45 di riduzione 1,0
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Giiltig ab 01.05.2002
Diisentabelle fiir Gas-Gerate der Baureihe

GD1/GD2/GD3/GD4/GD5
Leistung pro Brenner 2,8 kW

Flussiggas Kategorie

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Hauptduse 0,75 Kleinstelldise 0,65
Fliissiggas Kategorie

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Hauptduse 0,85 Kleinstelldise 0,75
Erdgas Kategorie

"2LL 20 mbar

Hauptdise 1,45 Kleinstelldise 1,0
Erdgas Kategorie

'2H & '2E 20 mbar '2E+ 20/25 mbar
'2L 25 mbar

Hauptduse 1,30 Kleinstelldiise 1,0

Valable a partir du 01.05.2002

Tableau des injecteurs pour les appareils a gaz de la série:

GD1/GD2/GD3/GD4/ GD5
puissance par brdleur 2,8 kW

gaz liquéfié catégorie
'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
injecteur principal 0,75 injecteur de réduction 0,65
gaz liquéfié catégorie

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
injecteur principal 0,85 injecteur de réduction 0,75
gaz naturel catégorie
2LL 20 mbar
injecteur principal 1,45
gaz naturel catégorie

'2H & '2E 20 mbar '2E+
'2L 25 mbar
injecteur principal 1,30

injecteur de réduction 1,0
20/25 mbar

injecteur de réduction 1,0
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Valida desde el 01.05.2002
Tabla de toberas para aparatos
de gas de la serie de construccion

GD1/GD2/GD3/GD4/GD5
Rendimiento por cada quemador 2,8 kW

Categoria gas liquido
'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Tobera principal 0,75 Tobera inferior 0,65
Categoria gas liquido

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Tobera principal 0,85 Tobera inferior 0,75
Categoria gas natural
'2LL 20 mbar
Tobera principal 1,45
Categoria gas natural

'2H & '2E 20 mbar '2E+
'2L 25 mbar

Tobera principal 1,30

Tobera inferior 1,0
20/25 mbar

Tobera inferior 1,0

Valid as from 01.05.2002
Nozzle table for gas grills of the series

GD1/GD2/GD3/GD4 / GD5
capacity per burner 2,8 kW

LPG category

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
main nozzle 0,75 reduction nozzle 0,65
LPG category

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
main nozzle 0,85 reduction nozzle 0,75
natural gas category

"2LL 20 mbar

main nozzle 1,45 reduction nozzle 1,0
natural gas category

'2H & '2E 20 mbar '2E+ 20/25 mbar
'2L 25 mbar

main nozzle 1,30 reduction nozzle 1,0



loxuer aré 01.05.2002
Mivakag akpo@uaiwyv yia YKPIA agpiou TG oEIpAg

GD1/GD2/ GD3/ GD4 / GD5
Amédoon avd kauoTtApa 2,8 kW

Katnyopia uypagpiou

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Kupio akpo@uaio 0,75 Acutepelov pubuiaTikd akpo@uaio 0,65
KaTtnyopia uypagpiou

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Kupio akpoguaio 0,85 Acutepelov pubuiaTikd akpoguaio 0,75
Katnyopia @uaoikoU agpiou

'2LL 20 mbar

Kupio akpo@ualo 1,45 Acutepelov puBuioTikd akpogualo 1,0
Katnyopia @uaoikoU agpiou

'2H & '2E 20 mbar '2E+ 20/25 mbar
‘2L 25 mbar

Kupio akpoguaio 1,30 Acutepelov puBuioTikd akpoguaio 1,0

01.05.2002’den itibaren gegerlidir.
Model serisindeki gazli cihazlara ait jiklor tabelasi

GD1/GD2/GD3/GD4/ GD5
Her bir radyanin giict 2,8 kW

LPG kategorisi

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Ana jiklor 0,75 Kuglltme jiklori 0,65
LPG kategorisi

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Ana jiklor 0,85 Kugultme jiklori0,75
Dogalgaz kategorisi

'2LL 20 mbar

Ana jiklor 1,45 Kugtltme jiklora 1,0
Dogalgaz kategorisi

'2H & '2E 20 mbar '2E+ 20/25 mbar
'2L 25 mbar

Ana jiklor 1,30 Kagultme jiklord 1,0

In vigore dal 01.05.2002
Tabella degli iniettori per i modelli a gas

GD1/GD2/GD3/GD4/ GD5
Potenza per bruciatore 2,8 kW

GPL categoria

'3B/P 50 mbar '3+
principale 0,75 di riduzione
GPL categoria

'3B/P 30 mbar '3+
principale 0,85 di riduzione
Gas naturale categoria

2LL 20 mbar

principale 1,45 di riduzione
Gas naturale categoria

'2H & '2E 20 mbar '2E+

'2L 25 mbar

principale 1,30 di riduzione

50/67 mbar
0,65

30/37 mbar
0,75

1,0

20/25 mbar

1,0
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2.4 Elektrischer Motorantrieb

Synchrongetriebemotor 230 V/50 Hz/3,5 W / 1
Umdrehung/Minute

Auf Wunsch: 2 Umdrehungen/Minute
Sonderspannungen, z.B. 12 V Gleichstrom

2.5 GasanschluB-Zeichnung
-\ Grol3stellung

=l Klenstellung

(el Druckmef3nippel

Pl Gasanschlu® 1/2 ¢

2.6 Zubehor / Ersatzteile

Motor
Warmeschutzblech
Spiel}

Brenner
Thermoelement
Teller

Schaufel
Fettwanne
Kabel Halter
Feststellknebel
Motorkabel
Gasknebel
DruckmeRnippel
Gasanschluf
Feststellknebel

1
p
3
4
5
6
7
8
9

2.4 Moteur électrique
Moteur synchrone 230 V /50 Hz /3,5 W /1 rpm
Sur demande : 2 rpm, tensions spéciales, par exemple
12 V courant continu

2.5 Diagramme connexion gaz

bouton a gaz

injecteur de réduction
raccord mesurage pression
connexion a gaz

ooOw>»

moteur

plaque protéctrice
broche

braleur
thermocouple
assiette de broche
pelle

cuve pour la graisse
support cable

vis de blocage
cable moteur
bouton a gaz
raccord mesurage pression
connexion a gaz

vis de blocage

O©CoO~NOGOBRWN=

2.4 Motor eléctrico

Motor con engranaje sincronizado

230V/50 Hz/3,5 W/1 rpm

Opcional: 2 rpm

Tensiones especiales como p.ej. 12 V de corriente continua

2.5 Dibujo de la conexién para gas

posicion de maxima graduacion
Tobera inferior

Boquilla manomeétrica

para conexion de gas 1/2 “

0w >

2.6 Accesorios / Refacciones

Motor

Chapa antitérmica

Asador

Quemador

Pila termoeléctrica

Asador tamafo

Pala

Bandeja para la grasa
Cable titular

Tornillo de sujecion

Cable del motor

Muletilla para la llave de gas
Boquilla verificadora para la conexién de gas
Conexion para gas

Tornillo de sujecion

1
2
K)
4
5
6
7
8
]

2.4 Electrical motor
Synchronised-drive motor 230 V /50 Hz /3,5 W /1 rpm
Upon request : 2 rpm
Special voltage ratings e.g. 12V DC.

2.5 Gas connection diagram

Capital setting
reduction nozzle
pressure test nipple
1/2” gas connection

ooOow>»

2.6 Accessories / spare parts

Motor

Head Shield
Skewer

Burner
Thermocouple
Platter

Shovel

Grease Pan
Cable Support
Fixing Screw
Motor Cable
Gas Tap Knop
Pressure test Nipple
Gas Connection
Fixing Screw

OCOoO~NOGOBRWN-=



2.4 HAekTpIKA AsiToupyia pe KivnTApa
Kivntrpag ouyxpovikng Asitoupyiag 230 V/50 Hz/3,5
W /1 repiotpo@n / Aetrtd. Katd TrapayyeAia: 2
TTEPIOTPOPEG / AETITO, EIDIKEG TATEIG, TT.X. CUVEXEG
pevpa 12V

2,

(3,

Zx€d10 ouvdeong agpiou

AguTepelov pubuIoTIKG akpoPUaIo
AIOKOTITNG agpiou

20vdeon agpiou

EvdéTng pérpnong tieong

ooOow>

2.6 ASegoouap / AVTaAAOKTIKO

Kivntpag

MpooTaTeuTiko EAaoua KATA UTTEPBEPUAVONG
>ouBAa

Kauotpag

OepuoaToIxEio (Cwua)

Aiokog

dTuapdki

Tawdki yia Tn OuykéVTPWON Tou AiTToug
YTmrodoxn otnpitewg kaAwdiou
AvTioThpIyda (OTOTTEP)

KaAwdio kKivntApa

AIOKOTITNG agpiou

Evdétng pétpnong trieong

>Uuvdeon agpiou

AvTioThpIyda (oTOTTEP)

1
p
3
4
5
6
7
8
9

2.4 Elektrikli motorla isletme
Senkron mekanizmali motor 230 /50 Hz/3,5 W /
dakikada 1 devir - Talep Uzerine: dakikada 2 devir
Ozel gerilimler, érnegin 12 V dogru akim

2.5 Gaz baglantisi plani

Gaz mafsali
Kugultme jiklori
Basing 6lgme nipeli
Gaz baglantisi

ooOw>»

Aksesuarlar / Yedek Parcgalar

Motor

IsI koruma saci
Sis

Radyan

Termo eleman
Tabla

Klrek

Yag kuveti

Kablo makarasi
Tespit mafsali
Motor kablosu
Gaz mafsall
Basing 6lgme nipeli
Gaz baglantisi
Sikistirma mafsali

O©CoO~NOGOBRWN=

2.4 Funzionamento del motore elettrico
Motore sincronizzato 230 V/ 50 Hz/ 3,5 kW/ 1r per min
Su richiesta: 2 r per min
Tensioni particolari, per esempio: 12V DC

2.5 lllustrazione del collegamento del gas

Massima posizione

di riduzione

Vite Misura Pressione
Collegamento gas

ooOw>»

2.6 Accessori/ Parti di ricambio

Motore

Scudo termico

Spiedo

Bruciatore

elemento termo-elettrico
Piatto

Paletta

Piatto raccogli grasso
Titolare del cavo

Di bloccaggio regolabile
Cavo motore

Gas

1
2
3
4
)
6
7
8
9

Allacciamento del gas
Di bloccaggio regolabile
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3.2

Bedienungs- und Wartungsanleitung
Gerateaufbau/Kurzbeschreibung

Das Potis Gyros-Grillgerat besteht aus einem
rostfreien Edelstahlgehause (CrNi 1.4301), das auf
einem Rohrrahmen befestigt ist. Die untere
FUhrungsstange (Edelstahl CrNi 1.4301), auf die der
Gyros-Spiel® aufgesetzt wird, ist mit dem Rohrrahmen
fest verschweilt.

Die obere Fuhrungsstange an der der Motor befestigt
wird, ist mit einem Warmeschutzblech fest verbunden.
Dieses Warmeschutzblech schutzt den Motor vor
Uberhitzung. Die Fiihrungsstange mit dem
Warmeschutzblech wird in das am Gerat befestigte
Flhrungsrohr eingeschoben und mit dem dazu
gehdrigen Gewindebolzen fest verschraubt.

Die beiden Fihrungsstangen sind gegeneinander
versetzt, so dass der Spiel3 bei aufgesetztem Motor
im Gerat senkrecht steht.

Verwendungsmoglichkeit

Das Gerat ist nur fur gewerbliche Zwecke vorgesehen.

3.3 Wichtige Hinweise

Bitte achten Sie darauf, dass Schutzfolien und
eventuelle Verpackungsriickstande vom Gerat
entfernt werden.

Es dirfen nur Personen an diesem Gerat arbeiten, die
entsprechend der Bedienungs- und
Installationsanleitung eingewiesen worden sind.

Das Gerat darf wahrend des Betriebes nicht
unbeaufsichtigt bleiben.

3.2

3.3
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Mode d’emploi et instructions d’entretien
Montage/bref description

L appareil de Gyros POTIS se compose d un boitier
en acier inoxydable (Cr.Ni1.4301) suspendu dans un
chassis tubulaire. La barre de conduite inférieure
(Cr.Ni1.4301) pour la broche a Gyros est soudée au
chassis tubulaire.

La barre de conduite supérieure a laquelle est fixé le
moteur est relié a une plaque calorifuge.

Cette plaque calorifuge protége le moteur de la
surchauffe. La barre de conduite avec la plaque
calorifuge est introduite dans le tube conducteur fixé
a lI'appareil et vissée avec le boulon fileté
correspondant. Les deux barres de conduite sont
décalées I'une par rapport a I'autre de telle maniere
que la broche soit verticale dans |'appareil lorsque le
moteur est encastré.

Possibilités d utilisation
L appareil n'est prevu qu’a des fins professionnelles.

Avis importantes

Veillez a enlever toutes les emballages ou matériaux
d’emballage, feuilles protectrices etc. Seulement les
personnes qui ont attentivement lu ces instructions
ou alors des personnes bien instruites sont
autorisées a travailler avec |"appareil.

Ne jamais laisser |"appareil en service sans
surveillance.
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3.2

3.3

Instrucciones de manejo y mantenimiento

Estructura del aparato/breve descripcion

La parrilla giratoria de Potis estd compuesta de una
caja de acero fino inoxidable (CrNi 1.4301),colgada
en un bastidor tubular. La barra de guia inferior (acero
fino inoxidable CrNi 1.4301) , sobre la que se sujeta el
asador de gyros, esta soldada fijamente al bastidor
tubular.La barra de guia superior sobre la que se
sujeta el motor esta firmemente unida con una chapa
antitérmica. Dicha chapa antitérmica protege el motor
contra el sobrecalentimiento. La barra de guia con la
chapa antitérmica se introduce en el tubo de guia
sujeto al aparato y se atornilla fijamente con el perno
roscado. Ambas barras de guia estan desplazadas
entre si, de modo que el asador, con el motor
insertado por la parte superior se halla en posicion
vertical.

Posibilidades de uso
El aparato esta previsto solo para el uso profesional

Advertencias importantes

Quiten por favor las laminas de proteccion y los restos
de embalaje .En este aparato pueden trabajar sélo
personas que hayan leido atentamente y estén al
corriente de las instrucciones de manejo y de
mantenimiento. Mientras esté en funcionamiento la
parrilla no debe quedarse sin vigilancia.

Operating and maintenance instructions

Set up/short description

Our grill consists of a stainless steel housing (Cr.Ni
1.4301) supported by a tubular frame. The bottom
guide arm (stainless, Cr.Ni1.4301) supporting the
gyros skewer is welded to the tubular frame. The top
guide arm which also serves as the motor mount, is
permanently connected to a heat shield. This heat
shield protects the motor and keeps it from
overheating. The guide arm/heat shield unit is
inserted into the guide tube which is mounted at the
tubular frame and tightened by means of the provided
bolts. The guide arms are offset, thus assuring an
upright position of the skewer in the grill once the
motor has been mounted.

3.2 Possible use

This grill is intended for commercial use only.

3.3 Important advices

Make sure that the protection foils and possible
packaging remains are removed.

Only persons who already read the installation -,
operating - and maintenance instructions repectively
appropriated trained personal are allowed to use this
appliance.

The grill in operation must never be unattended.



0dnyieg AsiIToupyiag Kal CUVTAPNGONG
ZuvapHoAOGYyNoN TNG CUCKEUNG / ZUVTOMN
TEPIYPOAPN

H ouokeun ykpIA yia yupo Tng eTaipeiag Potis
atroTeAgiTal atmd €va BaAapo atrd avogeidwTo atadAl
(rdtrou CrNi 1.4301), uttooTnPIfOUEVO OTTO £va
peTaAAIKO TTAdiolo. O kaTw Bpaxiovag odnyrnoswg
(atmd avoteidwTo atadAl, Tutrou CrNi 1.4301), rdvw
OTOV OTTOI0 AKOUWUTTA N coURAa Tou yupou, gival
oTaBepd ouvdedEPEVOG OTO HETAAAIKO TTAaicIo. O
EMAVW Bpayiovag 0dnynoewg, TTavw OTOV OTIoI0
gival guvdedeEVOG O KIVNTHAPAG, CUVOEETAI OTABEPG
ME éva HETAAAIKO éAaopa TTpoaTaciag KaTd NG
BeppodTNTAG. AUTO TO HETOAAIKO TTPOCTOTEUTIKO
£Aaoua TTpooTaTelEl TOV KIVATHPA aTTd
utrepBéppuavan. O Bpaxiovag odnyRoews Pe TO
METAAAIKO TTPOCTATEUTIKO EAACUA EICAYETAI OTO
OwANva 0dnynoewg, o0 OTToiog gival oTabepd
OuVvOEDEPEVOG OTO PINYXAVNUA, KOl OTABEPOTTOIEITAI PE
TIG KAT@AANAeG Bideg. O1 dUo Bpayioveg 0dNyHoewg
gival TapaAAnAol peTagl Toug, WwaTe N ooUBAa TNG
OUOKEUNG va BpiokeTal o kGBeTn diglBuvon otav
AeIToupyei o KivnTrpag.

3.2 AuvarétnTta XpnRong

H ouokeun gival KatdAANAn JOvo yia eTTayYEAUATIKA
xpron.

3.2

3.3

Kullanim ve bakim talimatnamesi

Cihazin yapisi / Kisa tarif

Potis doner ocagi, bir boru gergevenin lizerine
oturtulmus ve paslanmaz kiymetli gelikten yapiimis
bir gévdeden (CrNi 1.4301) ibarettir. Uzerine

doner sisinin takildigi alttaki idare gubugu (kiymetli
celik CrNi 1.4301), boru gergeve ile kaynak yaparak
siki bir sekilde birlestirilmistir. Motorun takildigr st
idare gubugdu ise, bir 1s1 koruma saci ile siki bir
sekilde birlestirilmistir.

Bu 1sI koruma saci, motoru asiri isinmadan korur.
idare gubugu ile 1s1 koruma saci, cihazin igerisinde
sabit olan idare borusuna sokulur ve germe civatasi
ile sikilanir. Idare gubuklari birbirine karsi durur,
bdylelikle sis, motorun takili halinde dik durur.

Kullanim imkanlari
Cihaz, yalnizca ticari kullanim igin 6ngdrilmustir.

Onemli agiklamalar

Latfen, olasi koruma folyelerinin ve ambalaj
kalintilarinin cihazdan giderilmesine dikkat ediniz.
Bu cihazin baginda, yalnizca kullanim ve kurma

talimatnamesi kendilerine anlatiimis kisiler calisabilir.

Cihaz calisir vaziyette iken, kesinlikle kontrol
altinda olmalidir.
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3.2

3.3

Istruzioni per I'uso e la manutenzione

Descrizione dell’ apparecchio

L'apparecchio POTIS grill gyros si compone di una
custodia di acciaio inossidabile (CrNI 1.4301) che
posa su un telaio tubolare. L'asta centrale inferiore
(CrNi 1.4301), sulla quale & messo lo spiedo, &
saldata fissa con il telaio tubolare. L'asta centrale
superiore, sulla quale é fissato il motore, & dotata di
uno schermo che protegge il motore da un eventuale
surriscaldamento. L'asta centrale superiore, insieme
con lo schermo di protezione, € inserita nel condotto
corrispondente sull’ apparecchio e fissata. Le due
aste centrali sono interposte in modo che lo spiedo
rimanga verticale nell’ apparecchio quando il motore &
acceso.

Usi possibili
L'apparecchio & previsto per il solo uso professionale.

Importanti misure

Vi preghiamo di accertarvi che qualsiasi strato di
protezione o eventuale residuo d’'imballaggio sia tolto
dall’apparecchio. L'uso dell’apparecchio € solamente
consentito a persone competenti conformemente alle
istruzioni d’'uso e d’installazione. L’'apparecchio in
attivita non deve essere mai lasciato fuori
sorveglianza.
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3.4

Inbetriebnahme

Durch das Offnen des Gasabsperrhahnes bzw.
Flaschenventils wird das Geréat betriebsbereit.

Mit dem Zindvorgang immer am obersten Brenner
beginnen:

Den oberen Knebel auf Grof3stellung (siehe Zeichnung
Seite 6) drehen und eindriicken.

Das ausstromende Gas von dem oberen Brenner an
dem Brennergitter anziinden. Den Knebel so lange
fest eingedriickt lassen, bis das Brennergitter eine
rotliche Farbung erreicht hat (ca. 20 Sekunden).
Danach kann die gewiinschte Temperatur stufenlos
eingestellt werden. Zur Inbetriebnahme der anderen
Brenner wird der Vorgang mit den jeweiligen Knebeln
wiederholt.

3.4 Mise en marche

L appareil est prét a étre mis en service en ouvrant le
robinet principal ou la valve de la bouteille de gaz.
Lors du processus d’allumage, commencez toujours
par le braleur supérieur: Tournez le bouton supérieur
sur la position maximale et enfoncez. Allumez au
grillage de combustion le gaz qui s"échappe du
brdleur supérieur. Maintenez le bouton enfoncée
jusqu’a ce que le grillage de combustion ait atteint
une couleur rouge (env. 20 secondes). Vous pouvez
alors régler en continuation la température souhaitée.
Pour mettre les autres brlleurs en marche, répétez le
processus avec les boutons correspondants.

3.5 Fonctionnement avec moteur

24

Fixez le moteur sur la barre de conduite supérieure
en utilisant la pincepoussoir supérieure, la vis de
blocage et le contre-garrot. L inclinaison du moteur
peut étre modifiée en desserrant le contre-garrot et
en réglant I'inclinaison voulue. Puis il faut resserrer le
contre-garrot. Posez la broche a Gyros sur la pince-
poussoir inférieure et amenez-la dans la position
verticale. Poussez la pince-poussoir de |’axe du
moteur vers le haut et insérez la téte de la broche,
puis repoussez.

3.4 Puesta en funcionamiento

Abriendo la llave principal para gas o la valvula de la
botella, la parrilla esta lista para ser puesta en
funcionamiento. Empezar siempre por el quemador
superior para iniciar el proceso de encendido:

Girar la muletilla superior en posicion de maxima
graduacion (véase dibujo en pagina 6) y presionarla.
Atraveés de la rejilla de combustion, encender el gas
que emana por el quemador superior. Mantener
presionada la muletilla (aprox. 20 segundos) hasta
que la rejilla de combustién haya alcanzado una
coloracion rojiza. Posteriormente se podra proceder a
la regulacion segun la temperatura que se desee.
Para poner en funcionamiento los otros quemadores
se habra de repetir el proceso con las muletillas
correspondientes.

3.4 Start up

By opening the shut-off valve to the gas line or gas
bottle, the grill is ready for use. Always ignite the top
burner first:

Turn the top knob to the highest setting (see diagram
page 6) and press down. Ignite the gas as it exits the
grating of the top burner. Hold the knob pressed untill
the grating glows red (approx. 20 sec.). At this point,
the temperature can be infinitely adjusted to the level
desired. To start the other burners, repeat above
procedure using the appropriated knobs.

3.5 Motor operation:

Attach the motor to the top guide arm using the top
sliding sleeve, the fixing screw and the T-shaped
countering handle. Adjusting the motor angle is
simple: loosen the countering handle, set the motor to
the desired angle and re-tighten the countering
handle to secure the adjustment. Place the gyros
skewer onto the bottom sliding sleeve, adjusting the
skewer angle until it is perpendicular with the ground.
Slide the top sleeve up onto the motor axle and insert
the skewer head.

Slide the top sleeve back down again. Hang up the
motor connection lead to the heat shield.
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ZnMavTikég uTrodEielg

MapakaAoUpe, BePaiwBeite OTI ExETE aPaIpETEl ATTO
TN OUOKEUN TTPOCTATEUTIKGA QUAAQ KOl OTTOIOONTTOTE
UTTOAOITTO TNG CUOKEUATIag TNG. H xprion Tng
OUOKEUNG EMTPETTETAI HOVO OE TTPOCWTTA TTOU £XOUV
EVNUEPWOET OXETIKA PE TIG 0ONYiEG XPNOEWGS KI
eykataoTaong. H ouokeur| TTPETTEl va eAEyXETaI
BIapKWG KaTa TN SIGPKEIQ TNG AgITOUpYiag TNG.

AgiToupyia

H ouokeun gival €Toiun yia Asitoupyia pe 1o dvolyua
TNG OTPOPIYYOG POAG TOou agpiou N TNG BaABidag Tng
@IGANG. MNa TNV apxIkr avagAegn EeKIVAOTE TTAVTOTE
ME TOV TTAVW KAUOTAPA: ZTPIYTE TOV TTAVW OIAKOTITN
aTnv avwTaTn pubuion (BA. oxédio agAidag 6) kal
mEDTE TOV. AVaQAEETE TO aépIo TTou DlappEel aTTo TovV
TAvWw KOQUOTAPA OTO TTAEYUO TOU KAUGTHPA.
KpaTtioTe 10 S10KOTITN OTABEPG TTIETUEVO (VOTTOU TO
TTAEYHQ TOU KOUOTHPA VO TTAPEI VO KOKKIVWTTO
xpwua (Trep. 20 deUTEPOAETTTA).ZTN CUVEXEIQ
UTTOPEITE VO pUBUICETE XWPIG TTEPIOPIOUOUG TN
Beppokpaaia Trou emOupeite. MNa TN B€on Twv
UTTOAOITTWV KAUOTHPWYV € AeIToupyia eTTavaAdpeTe
TNV idia d1adIKATia PE TOUG OXETIKOUG OIAKOTITEG.

3.4

3.5

isletme

Gaz kisma muslugunun veya sise supap vanasinin
aclimasi ile cihaz isletmeye hazirdir. Yakma iglemine
surekli en Ustteki radyan ile baglayiniz:

Ustteki diigmeyi, (sayfa 6’daki cizime bakiniz) yiiksek
ayara gevirerek bastiriniz.

Ust radyandan ¢ikan gazi, radyan i1zgarasinda
yakiniz. Radyan izgarasi kizarana kadar (yaklasik 20
saniye) dugmeyi basili tutunuz. Bundan sonra,
istenilen 1s1 basamaksiz olarak ayarlanabilir.

Diger radyanlari yakmak igin, ayni islemi diger
digmelerle tekrarlayiniz

Motorla igletme

Motoru, Ustteki strgllu kovani, sikigtirma vidasini ve
karsi mafsalini kullanarak Ust idare gubuguna takiniz.
Motorun egilimini, karsi mafsalini gevseterek ve
istenilen egilimi ayarlayarak degistirebilirsiniz. Bu
islemden sonra karsi mafsal tekrar sikilmaldir. Déner
sisini, alttaki strgli kovanin tzerine dikey sekilde
oturtunuz. Sirglli kovani, motor ekseninden
yukariya itiniz ve sis bashgini takinz, strglli kovani
tekrar asagiya gekiniz.

Emniyet fisini prize takiniz ve eger varsa, salteri 1’ e
ceviriniz. Motor gévdesinin tGzerindeki salteri
kullanarak, dénme yonunu belirleyebilirsiniz.

3.4 Avviamento

Con l'apertura del rubinetto del gas (o del rubinetto
della bombola), I'apparecchio & operativo.
Accendere sempre in primo luogo il bruciatore
superiore. Posizionare la manopola sulla posizione
grande fiamma e mantenerla, quindi avvicinare un
fiamminfero alla griglia di cottura per accendere il gas.
Mantenere fissa la manopola finché la griglia di
cottura diventera rossa (ca. 20 secondi).
Successivamente, sara possibile regolare la
temperatura di riscaldamento tramite la manopola
anche al di fuori delle posizioni indicate. Procedere
nella stessa maniera con gli altri bruciatori.
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3.5 Motorbetrieb:

Den Motor unter Verwendung der oberen
Schiebemuffe, der Feststellschraube und des
Konterknebels an der oberen Fihrungsstange
befestigen. Die Neigung des Motors kann verandert
werden, indem der Konterknebel geldst und die
gewtnschte Neigung eingestellt wird. Danach muss
der Konterknebel wieder angezogen werden. Den
Gyros-Spiel® auf die untere Schiebemuffe aufsetzen
und senkrecht stellen. Die Schiebemuffe an der
Motorachse hochschieben und den SpielRkopf
einlegen, Schiebemuffe wieder herunterschieben.
Den Schukostecker in eine Steckdose stecken und
wenn Kippschalter vorhanden auf 1 stellen. Durch
Betatigung des Wippschalters an dem

Motorgehause kann die Drehrichtung bestimmt
werden:

— linksdrehend (Wippschalter oben driicken)

— Aus-Position (Wippschalter Mittelstellung)

— rechtsdrehen (Wippschalter unten driicken)
Mochte man den Abstand zwischen Grillgut und
Heizflache verandern, missen Feststellschraube und
Konterknebel der oberen, sowie die Feststellschraube
der unteren Schiebemuffe gelost werden. Beide
Schiebemuffen wechselseitig mit dem Fleischspiel
soweit verschieben, bis die Flache des FleischspielRes
parallel zur Heizflache verlauft. Danach werden die
Feststellschraube und Konterknebel wieder
angezogen.

la pince-poussoir vers le bas. Mettez la fiche en
contact dans une prise et positionnez |'interrupteur
sur 1.

En actionnant I'interrupteur a bascule du boitier du
moteur vous pouvez déterminer le sens de rotation:

- vers la gauche (interrupteur a bascule vers le haut)
- position arrét (interrupteur a bascule au milieu)

- vers la droite (interrupteur a bascule vers le bas)

Si vous désirez modifier la distance entre la viande et
la surface chauffante, vous devez desserrer la vis de
blocage et le contre-garrot de la pincepoussoir
supérieure ainsi que la vis de blocage de la pince-
poussoir inférieure. Déplacez les deux pinces-
poussoir alternativement avec la broche de viande
jusqu’a ce que la surface de la broche de viande soit
paralléle a la surface chauffante. Puis resserrez la vis
de blocage et le contre-garrot.

3.6 Fonctionnement manuelle
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Un croisillon peut étre livré comme accessoire en
supplément. Il permet d utiliser la broche sans
moteur. Fixez la pince-poussoir supérieure a la barre
de conduite supérieure a |'aide de la vis de blocage.
Puis introduisez la téte de la broche dans I’anneau
soudé de la pince-poussoir inférieure et positionnez-
la verticalement. Introduisez par le haut le croisillon
au-dessus de la téte de la broche dans | “anneau
soudé de la pince-poussoir supérieure.

3.5

Funcionamiento a motor

Sujetar el motor usando el manguito corredizo
superior, el tornillo de sujecion y la contratuerca de
mango en la barra de guia superior. Se puede variar
la inclinacion, aflojando la contratuerca de mango,
ajustando la inclinacion deseada y volviendo a apretar
la contratuerca. Colocar el asador de gyros sobre el
manguito corredizo inferior y ponerlo en posicién
vertical. Subir el manguito corredizo por el eje del
motor e introducir la cabeza del asador. Volver a bajar
el manguito corredizo. Colgar el cable de conexion del
motor en el tubo guiacables (en la chapa antitérmica).
Introducir el enchufe con puesta a tierra en una toma
de corriente y poner el interruptor basculante en 1.
Operando el interruptor basculante que se halla en el
carter del motor, se puede determinar el sentido de
giro:

1. giro hacia la izquierda

(presionar el interruptor basculante hacia arriba)

2. posicion fija

(interruptor basculante en la posicion central)

3. giro hacia la derecha

(presionar interruptor basculante hacia abajo).

Si quiere modificar la distancia entre la carne a asar y
la superficie de calefaccién, hay que aflojar el tornillo
de sujecion y la contratuerca de mango del manguito
corredizo superior, asi como el tornillo de sujecion del
inferior. Desplazar ambos manguitos corredizos
alternativamente con el asador de carne, hasta que la
superficie del asador se encuentre en paralelo a la
superficie de calefaccion. A continuacion se aprietan el
tornillo de sujecion y la contratuerca de mango.

3.6

Insert the shock-proof plug into nearest available
socket and set switch to position 1. Using the rocker
switch on the motor housing, the rotation direction
can be set :

- left hand rotation (press up on rocker switch)

- off position (rocker switch in middle position)
- right hand position (press down on rocker switch).
If you wish to change the distance between the
heating surface and the meat being grilled, the fixing
screw and the countering handle for the top sliding
sleeve must be loosened along with the fixing screw
of the bottom sliding sleeve. Move both sleeves
together with the skewer until the desired distance is
attained, making certain that the meat surface is
parallel to the heating surface. Then retighten the
fixing screw and the countering handle.

Manual operation

The cross handle can also be separately delivered as
a special spare part, so that the skewer can be used
without motor. After tightening the bottom fixing
screw, place the gyros skewer onto the bottom sliding
sleeve and adjust skewer angle until it is erpendicular
with the ground. Next, loosen the top fixing screw,
position the top sliding sleeve over the skewer head
and then tighten the fixing screw. The cross handle
can now be inserted from above through the welded
ring of the top sliding sleeve and onto the head of the
skewer.



3.5

AsgiToupyia pe KivnTipa

O KIvNTAPAG TNG CUCKEUNG OTABEPOTTOIEITAI OTOV
EMAVW Bpayiova 0dnynocwg Pe Xprion Tou eavw
OUPOUEVOU OUVOETIKOU PAVIKIOU, TNG OTEPEWTIKNG
Bidag ka1 Tng AaPng pnxavikAg avtiotaong. H kAion
TOU KIvNTHpa Ptropei va aAaxBei xahapwvovTag Tn
AaBr pnxavikig avriotaong, puBuifovrag Tnv KAion
avdAoya kai o@iyyovTag Eava mn Aafr unxavikng
avtiotaong. TorroBetroTe TN coUBAa Tou yUpou
KAOeTa £TTAVW OTO KATW CUPOUEVO HAVIKI.
AvaoonKWoTE TO CUPOKEVO Pavikl atré Tov dfova Tou
KIVNTAPA Kal TTEPAOTE JETA TNV KEQAAR TNG COURAAG.
KareBdaoTe kal TaAI To paviki. BaATte TN @ica coldko
oTnVv TPIfa KAl YUPIioTE TOV TTEPIOTPOPIKO SIAKOTITN,
av d100€Tel N ouokeun, oto 1. Mg To IOKOTITN TPIWV
Béoewv OTO KIBWTIO TOU KIVATAPA UTTOPEITE va
pubuioete Tn d1EUBUVON TTEPIOTPOPNG:

-yIO apIOTEPN TTEPIOTPOPN (TTIECTE TO OIAKOTITN TPIWV
Béoewv TTPOG TO TTAVW)

-eKTOG AeIToupyiag (o d1akdTITNG OTN pegaia B€an)
-y1a 8e€IG TTEPIOTPOPN (TTIECTE TO SIAKOTITN TTPOG TA
KATW)

Av B€AeTe va aAAGgeTE TNV aTOOTOON PETOEU TOU
KpEaTog 0Tn ooUBAa KAl TNG BEPUAVTIKAG ETIPAVEIAG,
TIPETTEI VO XOAQPWOETE TN OTEPEWTIKN Bida Kail T
AaBr pnxavikAg avTioTaong Tou ETAVW CUPOUEVOU
OUVOETIKOU PAVIKIOU, KOBWG £TTIONG TN OTEPEWTIKN
Bida Tou KATW Pavikiou. MeTaToTTioTE EVAANAKTIKA TO
000 oupdueva CUVOETIKA Pavikia Pe T ocoUBAa Tou
KPEATOG PEXPIG OTOU TO KPEQG €pBel TTapAAANAa TTPOg
TN BeppavTikn emQAavela. TEAOG OQIETE Kal TTAAI TIG
OTEPEWTIKEG BideG Kal TN Aafr) unXavikAg avTioTaong.

3.6

- sola donme (salteri yukariya itiniz)
- kapali (salteri ortaya itiniz)
- saga donme (salteri agsagiya itiniz)

Ocak ve et arasindaki mesafeyi degistirmek
istediginizde, Ust surgulu kovanin sikistirma vidasi ve
karsi mafsalini ve de alt surguli kovanin sikistirma
vidasini gevsetmeniz gerekir. Et sisini tasiyan iki
surgult kovani karsilikh olarak, et sisi ocaga paralel
olana kadar itiniz. Bundan sonra sikistirma vidasini
ve kargi mafsalini tekrar sikilayiniz.

Elle igletme

Ayrica 6zel aksesuar olarak, bir gevirme kolu temin
edilebilir. Boylelikle et sisi motorsuz da isletilebilir. Ust
surguld kovani, sikistirma vidasi ile Ust idare
gubugunda sikilayiniz. Sonra, sis bashgdini Ust
surgllu kovanin kaynakla tutturulmus halkasina
sokunuz. Et gisini alt sirguli kovana dikey sekilde
oturtunuz. Cevirme kolunu, tst stirglli kovanin
halkasindan girerek sig bagligina sokunuz.

3.5 Funzionamento del motore

Fissare il motore sull’asta centrale superiore,
servendosi del manicotto scorrevole superiore,
'impugnatura di bloccaggio e la manopola di arresto.
Linclinazione del motore pud essere modificata:
allentare la manopola di arresto, cambiare
l'inclinazione, restringere la manopola di arresto.
Posizionare lo spiedo sul dispositivo d’appoggio del
manicotto scorrevole inferiore e tenerlo in verticale.
Spingere verso l'alto il manicotto scorrevole

sull’asse del motore, inserirci la testa dello spiedo e
poi abbassare di nuovo il manicotto scorrevole.
Mettere la spina con il contatto di protezione (Schuko)
nella presa e, se c’e un interruttore, posizionarlo sulla
posizione 1.

Grazie all'interruttore orientabile che si trova sulla
custodia del motore, € possibile regolare il senso di
rotazione dello spiedo:

- interruttore girato in alto rotazione a sinistra

- interruttore nel mezzo posizione di arresto

- interruttore girato in basso rotazione a destra

E possibile regolare la distanza tra lo spiedo e i
bruciatori grazie alle impugnature di bloccaggio
(manicotti scorrevoli) inferiore e superiore. Allentare e
spostare alternativamente le due impugnature
(manicotti) insieme allo spiedo, finché lo spiedo si
trovera parallelo alla superficie dei bruciatori. Poi
restringere le impugnature.
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3.6 Handbetrieb
Als Sonderzubehor kann ein Handkreuz mitgeliefert
werden. Dadurch kann der Fleischspiel3 auch ohne
Motor betrieben werden. Die obere Schiebemuffe wird
mit der Feststellschraube an der oberen Fiihrungs-
stange festgezogen. Danach den Spief3kopf in den
angeschweilten Ring der oberen Schiebemuffe
einfihren. Den Fleischspiel3 dann auf die untere
Schiebemuffe aufsetzen und senkrecht stellen. Das
Handkreuz von oben durch den angeschweiften Ring
der oberen Schiebemuffe tber den SpielRkopf stecken

3.7 Reinigung
Das Gerat sollte nach taglichem Gebrauch gereinigt
werden. Zur Reinigung empfehlen wir die im Handel
erhaltlichen Grillreiniger.

Achtung: Die Brennerplatten diirfen nicht in Kontakt
mit dem Reiniger kommen!

3.8 Wartung
Das Gerat sollte, je nach Betriebsdauer, mindestens
einmal pro Jahr auf seine Funktion Uberpruft werden.
Dieses muss durch einen fachkundigen Gas-
Installateur oder werksseitig durch Einsenden des
Gerates erfolgen. Beim Austausch schadhafter Teile
ist darauf hinzuweisen, dass ausschlief3lich Original-
Ersatzteile verwendet werden durfen.

3.9 Garantie
6 Monate Materialgarantie, fachgerechter Anschluss
und sachgemale Bedienung vorausgesetzt.

3.7 Nettoyage
Nous recommandons le nettoyage quotidien de
I"appareil avec des nettoyants pour appareils a griller
que |'on trouve dans le commerce.

Caution: Ce  nettoyant ne doit jamais contacter les
plaques céramiques des brileurs.

3.8 Entretien
L appareil doit étre révisé, selon sa durée de
fonctionnement, au moins une fois par an. Ce
contréle doit étre effectué par un installateur de gaz
compétant. Si vous échangez des piéces
défectueuses, veilleza n’utiliser que des piéces de
rechange originales.

3.9 Garantie
6 mois de garantie pour le matériel, a condition que le
raccordement soit exécuté de maniére appropriée et
que |"appareil soit utilisé de maniére adéquate.
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3.6 Funcionamiento a mano
Como accesorio adicional puede suministrarse una
palanca cruciforme. De esta manera se puede usar el
asador de carne también sin motor. Se aprieta el
manguito corredizo superior con el tornillo de sujecion
en la barra de guia superior. A continuacion se
introduce la cabeza del asador en el anillo del
manguito corredizo superior. Luego hay que colocar el
asador de carne sobre el manguito corredizo inferior y
ponerlo en posicion horizontal. Introducir la palanca
cruciforme por arriba a través del anillo del manguito
corredizo superior encima de la cabeza del asador.

3.7 Limpieza del aparato
Recomendamos los limpiadores para grills de acero
inoxidable asequibles en el comercio.
Después del uso diario, es oblogatorio limpiar
seguidamente el aparato.

3.8 Mantenimiento
Segun la duracion de servicio se ha de revisar el
funcionamiento del aparato, como minimo, una vez al
ano. Un instalador de gas especializado tiene que
hacerse cargo de estas comprobaciones. Si se
cambian componentes defectuosos usen
exclusivamente piezas de repuesto originales de
POTIS.

3.9 Garantia
6 meses de garantia por el material, siempre y cuando
la conexién haya sido hecha perfectamente y se haya
hecho un uso debido del aparato.

3.7 Cleaning
The appliance should be cleaned after daily use. For
cleaning purposes, we recommend commercially
available grill cleaning products.

Caution: The burner plates must notget in contact
with the cleanser.

3.8 Maintenance
The appliance must be checked for proper function,
depending on the number of operating hours, at least
once a year. This inspection must be performed by a
qualified gas technician. If parts are damaged
and to be replaced, they are only to be replaced with
original parts.

3.9 Guarantee
6 months guarantee on materials, provided the
appliance is installed and operated properly.



3.6 Asaitoupyia pe 1O XEpI
Qg €10IKG €CAPTNUO UTTOPEITE VO TTAPOAGBETE Kal Hia
oTaupoeidn Aafn, e Tn BorBeia Tng otroiag n coufAa
JTTOPEI va XpnaIuoTroinBei kai Xwpig KivnTApa.
BidwoTe o1aBepd TO ETTAVW CUPOPEVO GUVOETIKO
paviki pe Tn oTePEWTIKA Bida aTov eTdvw Bpaxiova
00NYNOEWG. TN CUVEXEIQ TTEPACTE TNV KEQAAN TNG
oouBAag péoa atod 1o OAKTUAIO TOU ETTAVW
OUPOWPEVOU PavIKIoU. TOTTOBETAOTE ETTEITA TN
OoUBAa KABETA TTAVW OTO KATW CUPOUEVO HAVIKI.
Méow Tou dakTUAiou Tou €TTAVW CUPOUEVOU UAVIKIOU
TOTTOBETAOTE TN OTAUPOEIdA AaBA TTAVW aTTd TNV
KEQAARA TNG ooUBAaG.

3.7. KaBapiopuog
H ouokeun pémel va kabapileTal kaBnuepIva YETa
T xpnon mg. MNa Tov KaBapiouod TNG 0ag POTEIVOUNE
Ta KOBAPIOTIKA YIa YKPIA, TTOU KUKAO@OPOUV OTO
eUTTOPIO.
Mpoooxn: amayopeUeTal n AR TWV TTAAKWY TOU
KQUOTAPQ YE TO KABApIOTIKO!

3.8. ZuvtApnon
O €Aeyxog TNG AsIToupyiag TNG CUOKEUNG TTPETTEI VO
dieEayetal, avaloya pe T SIGPKEIQ Xpriong TG,
TOUAGXIOTOV pia @opd 10 Xpodvo. O £Aeyxog TTPETTEl va
die&dyeTal atro KATToIoV €I0IKO YIa £YKATACTAON
agpiou. Ze TEPITTTWAON AAAAYAG EAATTWHATIKWY
€€apTNUATWY, 0OG UTTEVOUNICOUE, OTI ETTITPETTETAI
QATTOKAEIOTIKA N XPAoN AuBEVTIKWY aVTOAAAKTIKWV.

3.9. Eyyuinon
6 PrVveg eyyunon UAIKOU, epOooV £XEl YiVEl
ETTOYYEAPATIKI) OUVOEDN KAl XPrON TNG OUOKEUNG.

3.7 Temizleme
Cihazi, hergun kullandiktan sonra piyasadan temin
edebileceginiz 1zgara deterjanlariyla temizlemeniz
Onerilir.
Dikkat: Temizleme deterjanlarinin brinér plaklar ile
temas etmemesi gerekir!

3.8 Bakim
Cihazin igletme slresine bagl olarak, senede en az
bir defa kontrolden gegirilmelidir. Bu kontrolu, uzman
bir gaz tesisatgisi tarafindan yaptirmaniz gerekir.
Hasarl pargalarin degisiminde, yalnizca orjinal yedek
parcalar kullaniimalidir.

3.9 Garanti
Uzman tarafindan tesis edilmesi ve uygun sekilde
kullaniimasi sartlariyla, alti ay materyal garantisi
verilmektedir.

3.6 Comando manuale
Come accessorio supplementare possiamo
consegnarVi il volante a crociera, che permette un
comando manuale (senza motore) dello spiedo.
Stringere il manicotto scorrevole superiore con
'impugnatura di bloccaggio sull’asta centrale
superiore. Inserire la testa dello spiedo nell’anello
saldato al manicotto scorrevole superiore. Posizionare
lo spiedo sul dispositivo d’appoggio del manicotto
scorrevole inferiore e tenerlo in verticale. Poi, dall’alto
introdurre il volante a crociera attraverso I'anello.

3.7 Pulizia
L'apparecchio dovrebbe essere pulito ogni giorno
dopo l'uso
ATTENZIONE:
Le Piastre del Bruciatore non devono venire a contatto
con il detergente

3.8 Manutenzione
L'aparecchio deve essere controllato, a seconda della
sua durata di funzionamento, almeno una volta
all’'anno. Questo controllo deve essere effettuato da un
elettricista competente o da nostri tecnici, spedendoci
il Vostro apparecchio. Vi preghiamo di tener conto, che
in caso di sostituzione di pezzi danneggiati, potranno
essere utilizzati solamente pezzi di ricambio originali

3.9 Garanzia
6 mesi di garanzia sul materiale, a condizione che il
collegamento sia stato eseguito in maniera
adeguata e che I'apparecchio sia stato utilizzato
correttamente.
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