GAMME
PROFESSIONNELLE

Dynamic 2024

[ .l % N - 1
Yo AEEARN
w57 N
y l! J-_..

7 |
0%
.rl__r’ -

e

an/aw:f 1964

dynamicmixers.com



4

&

CATALOGUE PROFESSIONNEL 2024

Depuis 1964

Noftre savoir-faire & engagements
Un réseau mondial
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GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS FIXES | 250W | Ta 8L

Recommandé par I'école du grand
chocolat VALRHONA.

AT o robudfle

4 Robustesse
Monobloc, pied en acier inoxydable et lames inox
avec revétement en Titane. Ultra-résistant, optimisant
sa durée dans le temps dans le cadre d’'un usage
intensif.

+ Sécurité
Mise en marche de I'appareil sécurisée par un bouton.,

%+ Ergonomie
Confort d'utilisation par sa prise en main et poids
parfaitement adapté a I'utilisateur
(gréce a des matériaux de haute technologie). \

4 Hygiéne
Tube de plongée et cloche en acier inox pour .
une hygiéne parfaite.

4+ Couteaux

2 ou 4 lames. Dynamic, partenaire d’Alexis SOSZYNSKI

Worldskills 2022




Couteau

Puissance

Long. totale

Long. tube + cloche
Diametre de cloche
Poids / Conditionné
Vitesse fr/min

Code article

]60 (50100 TRSIEIIITIIRERS

VViegger varishle

en option

4 lames / 2 lames
250 W

445 mm

160 mm

55 mm

1,2kg /1,5 kg

11 500

MX008 / MX010
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DYNAMIX

GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS DEMONTABLES | 220/250W | 1a 8L

+
+
+

Performance

Des outils speciaux permettant une finesse de mixage.

Robustesse
Pied en acier inoxydable.

Ergonomie
Variateur de vitesse accessible rapidement.

Hygiene
Pied entierement démontable, tube et cloche
tout en inox pour un entretien facilité,

Confort
Legereté permettant une utilisation aisée.

Polyvalence
De nombreux accessoires, Fouet, Bol Cutter,
outil Presse-Purée, Pied Blender.

£ S

gl

Couteau

Puissance

Long. totale

Long. tube + cloche
Diameétre de cloche
Poids / Conditionné
Vitesse fr/min

Code article

..'l 60 (0010 0 RESIIIIIIIERAIS

Veger veriakle

3 pales

220 W

395 mm

160 mm

35 mm
1,2kg/ 1,5 kg
3 000 a 13 000

MX100




Dynamix® DMX 160 Dynamix® DMX 190

Couteau 2 lames Couteau 4 lames
Puissance 220 W Puissance 250w
Long. totale 395 mm Long. totale 425 mm
Long. tube + cloche 160 mm Long. tube + cloche 190 mm
Diamétre de cloche 55 mm Diameétre de cloche 66 mm
Poids / Conditionné 1kg/1,2kg Poids / Conditionné 1kg /1,5 kg

3 000 a 13 000
MX090

3 000 a 13 000
MX050

Vitesse tr/min Vitesse tr/min

Code article Code article




NOMAD

GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS DEMONTABLES | 2 000 mAh 12Vdc | 1a 8L

4 Polyvalence
Des outils spéciaux permettant une finesse de mixage.

4 Robustesse
Pied en acier inoxydable.

4+ Hygiene
Pied entierement démontable, tube et cloche
fout en inox pour un entretien facilité.

CONFORME .
AUX NORMES C €



Dynamix® Nomad 160* Dynamix® Nomad 190*

..t 'l 60 10010 0 FEEEEIRIRTIE

===

1A
aL

===

1A
8L

Couteau 2 lames Couteau 2 lames
Puissance 2 000 mAh 12vVdc Puissance 2 000 mAh 12Vdc
Long. totale 450 mm Long. totale 480 mm

Long. tube + cloche 160 mm Long. fube + cloche 190 mm
Diamétre de cloche 55 mm Diamétre de cloche 66 mm

Poids / Conditionné 1,1 kg /1,9 kg Poids / Conditionné 1,5kg /2,2 kg
Vitesse tr/min 10 000 Vitesse fr/min 10 000

Code article MX130 Code article MX140

* Autres accessoires (sauf Blender) disponibles séparement.

Chargeur batterie

Code article AC590
Encombrement réduit et faible  Livré avec chargeur Batterie
poids de la batterie pour un et batterie Lithium-lon. Code article AC585

fravail sans fatigue. Temps de charge :
Remplacement facile et rapide. 45 min

21



PIEDS DEMONTABLES | 220/250W | 1a 8L

=2
s

4 Performance
2 vitesses (8 000 tr/min et 13 000 tr/min)

4+ Robustesse
Pied en acier inoxydable.

4+ Hygiene
Pied entierement démontable, tube et cloche
tout en inox pour un entretien facilité.

4 Confort

Légeéreté permettant une utilisation aisée.

4 Polyvalence
De nombreux accessoires, Fouet, Bol Cultter,
outil Presse-Purée, Pied Blender.

DYNAMIX® V2§

GAMME PROFESSIONNELLE

3 coloris au choix

Coloris orange par défaut

Orange / Noir

Code article MX055
Rouge / Noir

Code article MX056
Blanc / Noir

Code article MX057

Orange / Noir

Code article MX095
Rouge / Noir
Code article
Blanc / Noir
Code article




Dynamix® DMX 160 V2* Dynamix® DMX 190 V2*

&
&
o
o
Couteau 2 lames Couteau 2 lames
Puissance 220 W Puissance 250 W
Long. totale 395 mm Long. totale 425 mm
Long. tube + cloche 160 mm Long. tube + cloche 190 mm
Diameétre de cloche 55 mm Diomeétre de cloche 66 mm
Poids / Conditionné 1kg/1,2kg Poids / Conditionné 1,2kg/ 1,5 kg
Vitesse 1 tr/min 8 000 Vitesse 1 tr/min 8 000

Vitesse 2 tr/min 13 000
Code article

Selon coloris

Vitesse 2 tr/min 13 000
Code article Selon coloris
iF
* Autres accessoires disponibles séparement.
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[ef weceggoires of [of

Accessoires disponibles séparement.

BM 160 BM 190
Puissance 220 W 250 W
Code article AC515 AC514 Couteau Couteau Couteau
standard  émulsion
® M160 © M190

Couteau 2 lames 4 lames
Vitesse fr/min 3 000/ 13 000 3 000/ 13 000
Diameétre de cloche 55 mm 66 mm
Code article AC521 AC550
Capacité 1 a 4 litres 1 a 8 litres

Blender Fouet PP

© Dynamix® © Dynamix® o Dynamix®

Vitesse fr/min 3000/ 13 000 600/ 2 500 70/ 300
Code article AC560 AC516 AC517
Capacité 1 a 4 litres 1 a 4 litres 1a5kg

@ Bloc Moteur Dynamix®

prcky

'I(?O (2070 0 TESERICTI AR
]60 (00100 TEIRI IR

ﬁ? df o
iSo®

batteur

Couteau
pour foisonner

@ M Shake 190

Compatible bol gradué

4 lames
3 000/ 13 000
66 mm

AC530
1 a 8 litres

(8]

Pack
Couteaux

AC540



Fouet
extractible
e Produit Q
exclusif

— <ME Be
B

Lames

inversées
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Po) Bol cutter ® Bol 1L gradué ® Bol inox 3L Dynamix®
Dynamix® Dynamix® Compatible induction
Vitesse fr/min 600/ 2 500 - -
Code article AC518 AC510 AC513
Capacité - 1 litre 3 litres
GAMME DYNAMIX® {)

0+:0+0 0:0+0+0

Dynamix® Dynamix® Trio 160
Combi 160

1 Bloc moteur 220 W
1 Bloc moteur 220 W 1 Pied 160 mm
1 Pied 160 mm Couteau 2 lames
Couteau 2 lames 1 Fouet 185 mm
1 Fouet 185 mm 1 Presse-Purée 126 mm
Code article MF052 Code article MF050

25
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JUNIOR

GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS FIXES | 270W | Ta 251

@ 0 PRODUITS

4 Performance
Des outils spéciaux permettant une finesse de mixage.

4+ Robustesse
Pied en acier inoxydable.

4+ Ergonomie
Variateur de vitesse accessible rapidement.

4+ Hygiéne
Pied entierement démontable, tube et cloche
fout en inox pour un entretien facilité.

4 Confort

Legereté permettant une utilisation aisee.

4 Polyvalence
De nombreux accessoires, Fouet, Bol Cutter,
outil Presse-Purée, Pied Blender.

4 Sécurité
Mise en marche de I'appareil sécurisée par bouton.



Junior MX 225 Junior Fouet

S

Vfesger varioble Vietge variable
en option
T -
—
£
£ £
P £
N Yo}
; 2
H i
Couteau 2 lames
Puissance 270 W Puissance 270 W
Long. totale 505 mm Long. totale 500 mm
Long. tube + cloche 225 mm Long. tube + cloche 185 mm
Poids / Conditionné 1,7 kg /2 kg Poids / Conditionné 1,4kg /1,7 kg
Vitesse fr/min 12 000 Vitesse fr/min 300 a 2 000

Code article MX020 / MX020.V Code article FT005




JUNIOR

GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS DEMONTABLES | 270 W | 1a 251

_

Puissance
Code article
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Accessoires disponibles seéparement.
F

ouet
e extractible

prcky

Produit
exclusif

|
" i
e _ — B — _@’;‘('“E Bp&g
{ = : : : Lames
= o = : g inversees
£ S £ g €
wn
S & \ 2 S
(1 (2] (3 (4 (5 (6
Blender Fouet Presse-Purée Bol Cutter
M225 M300 Junior Junior Junior Junior
Vitesse fr/min 3000/12000 3000/12000 3000/12000 600/2500 70/ 300 600/ 2 500
Capacité 5 a 25 litres 5 a 25 litres 1 a 10 litres 1 a 5 litres 1a10kg 0,8 litres
Code arficle  AC101 AC105 ACO066 AC102 AC103 AC104

Junior COMBI 225
Junior DMX 225

1 Bloc moteur 270 W

1 Pied 225 mm 1 Bloc moteur 270 W
Couteau 2 lames 1 Pied 225 mm
1 Fouet 185 mm Couteau 2 lames
Code article MX022 Code article MX021.V

Junior DMX 225 Blender

270 W
Blender 225 mm
3 pales

MX110
29
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SENIOR

GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS FIXES | 350 W | 20 & 40 L

=
Mw m\fnm«j c/& M

Futforetle o colfefin
les c PRODUITS

4 Performance
Des outils spéciaux permettant une finesse de mixage.

4+ Robustesse
Pied en acier inoxydable.

»_ + Ergonomie
Variateur de vitesse accessible rapidement.

_

4+ Hygiene
Pied démontable pour un entretien facilite.

4 Confort

Légereté permettant une utilisation aisée.

4 Polyvalence
De nombreux accessoires, Fouet, Bol Cutter,
outil Presse-Purée.

4 Sécurité
Mise en marche de I'appareil sécurisée par bouton.
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Couteau 3 lames
Puissance 350 W
Long. totale 600 mm
Long. fube + cloche 300 mm
Poids / Conditionné 2,4kg /2,9 kg
Vitesse fr/min 9 500
Code article MX007 / MX007.V

CONFORME AUX NORMES

ce

-




SENIOR S

GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS DEMONTABLES 350 W | 5a 40 L

Puissance

Code article



Accessoires disponibles separement.

Produit
6 exclusif

Fouet
- extractible

!

[ef wecetpoires o ey poucky

12/

V‘LE Bké"/,

)

L5

400 mm
420 mm

300 mm

e 205 MM eeeeeeeeeees

o P} (4] (5 )
M300 M400 Fouet Presse-Purée Bol Cutter
Senior Senior inox Senior
Vitesse tr/min 2800/9500 2800/9500 300/ 900 100/ 600 400/ 1 500
Capacité 20 a 40 litres 20 a 40 litres 5 a 20 litres 10a 15 kg 5 litres
Code article ACO006 ACO016 ACO007 AC004 AC055
o+
Senior COMBI 300 \ Senior DMX 300

1 Bloc moteur 350 W
1 Pied 300 mm 1 Bloc moteur 350 W
Couteau 3 lames 1 Pied 300 mm
1 Fouet 205 mm Couteau 3 lames
Code article MF003 Code article MX006

33
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MASTER

GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS FIXES | 600 W | 5a 100 L

les Q PRODUITS

4+ Performance
Des outils spéciaux permettant une finesse de mixage.

Robustesse
Pied en acier inoxydable.

Ergonomie
Variateur de vitesse accessible rapidement.

Hygiene

Pied et cloche entfierement démontables sans outil,
tube et cloche tout en inox pour un entretien facilite.

Confort

Légereté permettant une utilisation aisée.

Polyvalence
De nombreux accessoires, Fouet, Bol Cutter,
outil Presse-Purée, Pied Blender.

Sécurité

Mise en marche de I'appareil sécurisée par bouton.

CONFORME
AUX NORMES

Long. fotale

Long. tube + cloche
Poids / Conditionné
Vitesse fr/min

Code article

Long. fotale

Long. tube + cloche
Poids / Conditionné
Vitesse fr/min

Code article

Ve varioble

AT0 NI oereeeeeeeeereeeeeeenees

Master MX 91-410

Master MX 91-500

3,4kg/ 3,8 kg

3,6kg/4kg

500 (0010 0 TECIEIIE AL TR

==
40A
100L

MXO005 / MX005.V

&)

MX045 / MX045.V




Master MX 410 Master Fouet

)
Vet vriale

Fouet
extractible

Couteau 3 lames

Puissance 600 W Puissance 600 W

Long. fotale 720 mm Long. totale 650 mm

Long. tube + cloche 410 mm Long. fube + cloche 245 mm

Poids / Conditionne 3,5kg/4,1kg Poids / Conditionné 3,3kg/ 3,7 kg
Vitesse tr/min 10 500 Vitesse tr/min 300 a 900

FTOO1

Code article MX004 / MX004.V Code aricle



MASTER

GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS DEMONTABLES | 600 W | 5 ¢ 100 L

Clean

Pied et cloche
entierement démontables

Pour un neftoyage facile, un entretien et une
hygiene parfaite. Tout en inox pour une durabilité
accrue de votre pied. Lavable en machine.
Ce dispositif  exclusif Dynamic est conforme
aux recommandations HACCP.




\ (‘) Accessoires disponibles seéparement.
]/'7;5" varioble Clean &m

© o

0+0+0 0+0+06+0
Master Combi 410.H Master Trio 410.H

1 Bloc moteur 600 W 600 W

1 Pied 410 mm 410 mm

Couteau 3 lames 3 lames

1 Fouet 245 mm 245 mm

1 Presse-Purée - 420 mm

Code article MF002.H MFO0O01.H

&

X
, , B o

Viesser variakle Viegge voriable TR

Master DMX 410 Blender Master DMX 410.H

1 Bloc moteur 600 W 1 Bloc moteur 600 W

1 Pied 410 mm 1 Pied 410 mm

Couteau 3 pales Couteau 3 lames

Code article MX120 Code article MX003.H

37



MASTER

GAMME PROFESSIONNELLE
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Accessoires disponibles séparement,

ANE BR,
ME BRe,
S
) ™

\y77/

Avec un couteau
(standard ou denté)
Qu choix

= 500 mm
700 mm

PR

/ G:o’rion du couteau

Fixation
du couteau par un clip. Se démonte
par une vis sans tfournevis.

M410.H M410.HC M500 FM420 FM600 FM700 Bol Cutter
Vitesse f/min 3000/ 10500 3 000/10500 3000/10500 100/600 100/600 100/600 400/ 1 500
Capacité 204100 L 204100 L 204100 L 200200L 20a200L 20a200L 5L
Code article  AC002.H AC002.HC AC500 AC202 AC200 AC201 ACO055
Produit
exclusif
Fouet
extractible . —
? £ £
o o £ - £
. = g E E
E B B o o
o} H : : .
< : : H :
Fouet Blender Presse-Purée M300 CC Blender CC
Master Master Master Master Master
Vitesse tr/min 300/ 900 3000/10500 100/600 3 000/ 10500 3 000/ 10500
Capacité 5 a 20 litres 5 a 40 litres 10 a 30 kg 20 a 100 litres 5 a 40 litres
Code article AC003 ACO070 AC004 AC260.HC AC265
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SMX -

PIEDS FIXES / DEMONTABLES
850/1000W | 75 a 300 1L

4 Polyvalence

Des outils spéciaux permettant une finesse de mixage.

Robustesse
Pied en acier inoxydable.

4+ Hygiene
Pied et cloche entierement démontables sans outil,
tube et cloche tout en inox pour un entretien facilité.

Confort

Utilisation facilitée grace a leur support.

Sécurité

Mise en marche de I'appareil sécurisée par bouton.

Puissance
Nouvelle motorisation pour un meilleur rendement.

+

AT - 1

+ + +

CONFORME
AUX NORMES

*Uniquement pour le marché francgais

T T ——

—— GAMME PROFESSIONNELLE B  SMX 600 Turbo

Couteau

Puissance

Long. totale

Long. tube + cloche
Poids / Conditionné
Vitesse fr/min

Code article

3 lames

850 W

800 mm

530 mm

6,1 kg /7,7 kg
11 000

MX002T







: S M X

—— GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS DEMONTABLES | 1000 W | 75 & 300 L

l Puissance 1 000W

Code article ACO052T

CONFORME C € (ﬂl}) @TD

AUX NORMES

B —



[ef wecespoirey

450 mm

el

Pied 700
Turbo

Vitesse f/min -~ 11 000
Code article AC075T

Accessoires disponibles séparement.

- 520 mm

425 mm

- 'l 70 (00108 DRERRRIRE
- 'l 70 0010 0 TEERRITI

Blender CC
SMX Turbo

M300 CC

SMX Turbo SMX Turbo
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PRESSE-PUREE

GAMME PROFESSIONNELLE

PIEDS FIXES | 20 & 100 kg

520 mm

les Q PRODUITS

PP520 PP300

4+ Robustesse .

Pied en acier inoxydable. Puissance 650 W 650 W

i Long. fotale 870 mm 600 mm

4+ Hygiene , ,

Conforme aux recommandations HACCP. Poids / Condii.  4,9kg/5,9kg 4,7 kg /5,7 kg

, e s Vitesse tr/min 500 500

+ Securite Code arficle PPOO1 PP0O03

Mise en marche de I'appareil sécurisée par bouton.



& -‘:l

- i

" PIEDS DEMONTABLES
y 3 20 & 100 kg
Y, ~
-«

] Viesger vriable

PP520 plus

Puissance 650 W

Long. totale 870 mm

Poids / Condii. 4,9 kg /5,9 kg
Vitesse tr/min 150 a 500

PP002

Code article

(&5 neceppoires

Accessoires disponibles séparement,

Vitesse fr/min
Code article

Presse-Purée

150/ 500
AC220

)

Vet verinble
BM PP
Puissance 650 W
Code article AC221
-
&
o
0
<
=== ===
20A 40A
100 KG 100L
N J N J

FM PP

150/ 500
AC208

690 mm

45
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GIGAMIX XS

GAMME PROFESSIONNELLE

TURBO BROYEURS | 1,5/ 2,2 Kw
40 a 300L

les 0 PRODUITS

4+ Confort

Maniabilité accrue gréce aux roulettes et facilité
de rangement de par son gabarit.

4+ Ergonomie
Compact, faible empietement soit
un encombrement minimum.

4+ Hygiéne

Tout en inox pour un entretien facilité.

aoxnorves C €




CONTACTEZ-NOUS

pour une démonstration

Croquis encombrement

Vitesse tr/min
Tension alimentaire
Puissance

Code article

Gigamix XS Blender
Triphase

2 800

400 V, triphasé + neutre, 50 Hz
1,5 Kw

TB120

Gigamix XS Blender
Monophase

2 800

230V, monophasé, 50 Hz
1,5 Kw

TB120.2

47



GIGAMIX

GAMME PROFESSIONNELLE

N four wog g grandes
frzfunfw.

les Q PRODUITS

-
4+ Confort
Maniabilite accrue gréce aux roulettes et facilité

de rangement.

4+ Polyvalence
Des accessoires nombreux pour toute utilisation.
%+ Ergonomie
Encombrement minimum.
+ Hygiéne
Tout en inox pour un entretien facile.
+ Puissance ,
Moteur puissant de 2,2 KW,
4+ Performance
Gain de temps et vitesse de travail maximale.

OPTION Variateur 2 800 / 4 000 tr/min.

Indispensable pour monophasé.

Monté uniquement en usine.
Vq—% pouriod ! Code article TBO10




CONTACTEZ-NOUS

pour une démonstration

Croquis encombrement

Tube de plongée
Vitesse fr/min

Tension alimentaire

Puissance
Code article

Tube de plongée
Vitesse fr/min

Tension alimentaire

Puissance
Code article

Gigamix
460-500

570 mm
4 000

400 V, triphasé
+ neutre, 50 Hz

2,2 Kw
TBOO1

' ' 4 ' 4

Gigamix
460-500 V.V
Variateur inclus

570 mm
2 800/ 4 000

400 V, triphasé
+ neutre, 50 Hz*

2,2 Kw
TB0O02

Version Surbaissee

Gigamix
460-210

570 mm
4 000

400 V, triphasé
+ neutre, 50 Hz

2,2 Kw
TBOOS

Gigamix
460-210 V.V
Variateur inclus

570 mm
2 800/ 4 000

400 V, triphasé
+ neutre, 50 Hz*

2,2 Kw
TBO06

Gigamix
Blender

570 mm
4 000

400 V, triphasé
+ neutre, 50 Hz

2,2 Kw
TBO20

Version Standard

Gigamix
Blender V.V
Variateur inclus

570 mm
2 800/ 4 000

400 V, triphasé
+ neutre, 50 Hz*

2,2 Kw
TBO21

Version Demontable

Gigamix
DMX

570 mm
4 000

400V, triphasé
+ neutre, 50 Hz

2,2 Kw
TBOO8

* Autres tensions sur demande

Gigamix
DMX V.V
Variateur inclus

570 mm
2 800/ 4 000

400 V, triphasé
+ neutre, 50 Hz*

2,2 Kw
TBOO9

49



Vitesse tr/min
Hauteur
Diametre

Code article

Vitesse tr/min
Hauteur
Dioameétre

Code article

Hauteur
Code article

50
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Accessoires disponibles séparement.

© Fouet Gigamix
Variateur obligatoire

800/ 1 600
410 mm
170 mm

TBO14

© Cloche Gigamix

2 800/ 4 000
133 mm
280 mm

TBO12

© Cloche Gigamix

pour sauteuse

300 mm
TB012.2

© Blender Gigamix

2 800/ 4 000
93 mm
98 mm

TB0O4

Pied Presse-Purée
Variateur obligatoire

800/ 1 600
250 mm
165 mm

TBO13

O Rallonge Tube de plongée

TBO15



Dynapompe

Grdace a son procédé innovant, la pompe Dynamic s’adapte parfaitement au Pied Blender
Gigamix pour transférer rapidement et sans effort la préparation mixée vers I'unité
de conditionnement.

La Dynapompe permet de transvaser 100 litres d’eau (pour information, la viscosité de I'eau
est égale a 1 centipoise) en 1 minute a vitesse maximum (4000 tours).

Pistolet Gigamix Dynapompe Gigamix

Option pour Dynapompe Adaptable sur Blender uniquement
Diametre 178 mm

Code article TB040 Code article TBO30

ity g g o el oty |

Compatibilité pied blender uniquement

51
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I COMBINE &
COUPES-LEGUMES

| GAMME PROFESSIONNELLE

; JUSQU'A 300 KG PAR HEURE ADAPTE
JUSQU'A 400 COUVERTS PAR SERVICE

4+ Hygiene

Lavage de tous les accessoires au lave-vaisselle.

Confort
Moteur silencieux 50 Db et sans vibrations.

Ergonomie
Adapté pour droitiers et gauchers.
Montage et démontage rapides.

Performance
Gain de productivité gréice aux disques de
grande taille (diamétre le plus large du marché).

axnorves C €
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Capacité nominale 5,4 litres
Capacité utile 4,3 litres

[
Combiné 2V Combiné WV Combiné WV Ecran
Affichage digital
Vitesse Coupe L.fr/min 320 et 640 3204720 3204720
Vitesse Cutter tr/min 1 500 et 3 000 350 a 3 500 350 a 3 500

Pulse, Reverse*,

Fonctions Pulse & Reverse* Pulse & Reverse* Timer* et Chronomeétre*
Puissance 1100wW 1100wW 1100W
Code article CL312 CL322 CL350

* Cutter uniquement

Coupe-Légumes Coupe-Légumes Coupe-Légumes Coupe-Légumes
v 2V \'A'/ VV Ecran
Avec cadran LEDS  Affichage digital

Vitesse fr/min 320 320 et 640 320 a 720 3204720
Fonctions - - Pulse Pulse
Vitesse - - 5 niveaux 5 niveaux
Puissance 1100w 1100W 1100W 1100W
Code article CL100 CL110 CL121 CL150
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L’d’ aceeffoires
Accessoires disponibles séparement,

Disque a émincer

Code article
CL1005 0,5 mm
CL1015 1,5 mm
CL1025 2,5 mm
CL1030 3 mm
CL1040 4 mm
CL1050 5 mm
CL1070 7 mm
CL1080 8 mm
CL1090 2 mm
CL1110 11T mm
CL1120 12 mm
CL1130 13 mm

Disque a julienne

Code article

CL3032 3x2 mm

CL3042 4x2 mm =

CL3044 4x4 mm

CL3055 5x5 mm

CL3052 5x2 mm

CL3088 8x8 mm

CL3010 10x10 mm

Disque a raper

Code article

CL2002 2 mm
CL2003 3 mm
CL2005 5 mm
CL2009 2 mm

Kit Macédoine

Code article
CL4008 8x8 mm
CL4010 10x10 mm
Kit Frites
L Code article
— f CL5008 8x8 mm
Support de disques

De table ou mural, modulaire

Code article CL7000




Accessoires disponibles séparement,

PACK complet Coupe-Légumes
Couvercle, poignée et bac

Code article

CL9000

PACK complet Cutter
Cuve, couvercle et couteau lisse

Code article

CL9001

PACK Collectivité

PACK Brasseries / Traiteurs
= 4 disques a émincer : 0,5 mm, 2,5 mm, 5 mm
et 11 mm

= 2 disques a rdper : 2 mm et 5 mm

# 2 disques a julienne : 4x4 mm et 10x10 mm

Code article

4 3 disques & émincer : 1,5 mm, 3 mm et 5 mm
+ 1 disque a rdper 2 mm

+ 3 disques a julienne : 4x4 mm, 8x8 mm
et 10x10 mm
CL6003

Code article

CL6002
& =
N

e

D
PACK Buffet

Jﬁ%
+ 3 disques & émincer : 1,5 mm, 3 mm et 5 mm

+ 1 disque & réper 2 mm

""i:-i'-'
PACK Pizza
Code article

< 2 disques & émincer : 2,5 mm et 4 mm
1 disque a rGper de 5 mm
CL6001 Code article

CL6000
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CUTTER DE TABLE ELECTRIQUE

BLEND & MIX

GAMME PROFESSIONNELLE

100 GR A 4 KG ADAPTE
POUR 20 A 100 COUVERTS
PAR SERVICE

4+ Hygiene

Lavage de tous les accessoires au lave-vaisselle.

4 Confort

Moteur silencieux 50 Db et sans vibrations.




Livré avec un couteau lisse

Cutter 1V Cutter 2V Cutter VW Cutter WV Ecran

Avec cadran LEDS  Affichage digital
Convertible Convertible Coupe-Légumes
Coupe-Légumes

Vitesse fr/min 1 500 1500et3000 350a 3500 350 a 3 500

Fonctions - Pulse & Reverse Pulse & Reverse Pulse & Reverse, timer & chronomeétre

Vitesse - - 10 niveaux 10 niveaux

Puissance 1100W 1100W 1100W 1100W

Code article  CL200 CL212 CL222 CL250

<ME By
Y
) m

FONCTION 2EN 1
Idéal pour les textures modifiées

Livré avec un couteau lisse
et un couteau microdente

Blend & Mix 2V Blend & Mix WV Blend & Mix VV Ecran
Avec cadran LEDS Affichage digital

Vitesse fr/min 1 500 et 3 000 350 a 3 500 350 a 3 500

Fonctions Pulse & Reverse Pulse & Reverse Pulse & Reverse, timer & chronomeétre
Vitesse - 10 niveaux 10 niveaux

Puissance 1100W 1100W 1100W

Code article CL412 CL422 CL450

[ef accespoires
Couteau lisse Couteau denté Couteau microdenté
Code article CL8001 Code article CL8002 Code article CL8003
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DYNACUBE

GAMME PROFESSIONNELLE

COUPE-LEGUMES MANUEL
30 & 50 kg/H

4+ Rapidité
i Mise en place aisée.
" 4 Hygiéne
Facilite d’'entretien.
" 4 Confort

Facilement fransportable.
4 Polyvalence
Outils spécifiques permettant différentes coupes.

4 Sécurité
Pas de contact direct avec les grilles
durant I'utilisation.
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Diameétre
Hauteur totale
Poids / Conditionné

Code article

Code article

+6 0+0 O0+0 0+6 0+0 0+0

Dynacube Dynacube Dynacube Dynacube Dynacube Dynacube

+ grille 5,5x5,5  + grille 7x7 + grille 8,5x8,5 + grille 10x10 + grille 14x14 + grille 17x17
+ poussoir + poussoir + poussoir + poussoir + poussoir + poussoir
400 mm 400 mm 400 mm 400 mm 400 mm 400 mm
330 mm 330 mm 330 mm 330 mm 330 mm 330 mm
31/44kg 3,1/44kg 3,1/44kg 3,1/44kg 3,1/44kg 3,1/4,4kg
CL007 CL005 CL003 CL006 CL008 CL009

(2 (7] (4 (3] (6 (5]

Kit grilles 5,5x5,5 Kit grilles 7x7 Kit grilles 8,5x8,5 Kit grilles 10x10  Kit grilles 14x14  Kit grilles 17x17
+ poussoir + poussoir + poussoir + poussoir + poussoir + poussoir
ACO065 AC060 ACO061 AC062 AC063 AC064
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EM98 Electrique

ESSOREUSES

GAMME PROFESSIONNELLE

MANUELLES & ELECTRIQUES | 5 & 20 L

Disponible avec Temporisation
(temps de marche 1 min)

Code article E003.T

Diamétre 430 mm
Hauteur fotale 630 mm
Poids / Conditionné 8,3kg/ 10 kg
Puissance 200w

Vitesse en charge 500 tr/min

Conseillé pour 3 a 5 salades
Code article E003

4+ Hygiéne
Antibactérien incorporé conforme
d la recommandation HACCP

4+ Confort

Fermeture hermétique évitant fout épanchement
d'eau.

4+ Polyvalence

Utilisation intensive. " Code article

4+ Robustesse
Engrenage avec une goupille en inox incorporée.

Berceau (E20 & E20 SC) ACO019

Jeux de pignons (E10 - E20) 2815.1

CONFORME
AUX NORMES C € (6“1) Jeux de pignons (E20 SC) 2815.2

- .




ES5SC Manuelle

Etanche

Diametre

Hauteur totale
Poids / Conditionné
Conseillé pour

Code article

E20 Manuelle*

L

Diametre

Hauteur totale
Poids / Conditionné
Conseillé pour

Code article

275 mm

342 mm

1,6 kg

1 a 2 salades

EO07

430 mm
500 mm
3,6 kg/ 4,8 kg
3 a 5 salades

E002

E10 Manuelle*

Diamétre

Hauteur totale
Poids / Conditionné
Conseillé pour

Code article

420 mmmn e

330 mm

420 mm
2,4kg/3 kg
2 a 3 salades

EOO1

E20 SC Manuelle*

Etanche

-

Diamétre

Hauteur totale
Poids / Conditionné
Conseillé pour

Code article

- 500 mm

430 mm
500 mm
3,6 kg/ 4,8 kg
3 a 5 salades

E004




: DIVERS

GAMME PROFESSIONNELLE

100 & 150 AGRUMES A 'HEURE

' 4= Robustesse
Silencieux et trés robuste.

%+ Ergonomie
Démontage et remontage facile et rapide
des parties.



Dynajuicer

Presse-agrumes

Livié avec 2 cobnes ogives

Diametre 220 mm
Hauteur totale 330 mm
Puissance 200w
Vitesse tr/min 1 500
Poids 3,7 kg
Code article PAOO1

- A ECOONEE T

- 1000/ 1200 mm

FMA 90 FMA 91
Longueur 1200 mm 1 000 mm
Poids 1,1 kg 1,1 kg
Capacité 20 a 200 litres 20 a 200 litres
Code article AC210 AC211







Supports de mixeurs
(Pour votre sécurité et votre confort)

SM 4 SM 6 SM 8 SM 10 SM 12 SA
Poids 1,9 kg 2,3 kg 2,6 kg 2,8 kg 3,2 kg 0,7 kg
Co Largeur
Diametre 400 mm 600 mm 800 mm 1 000 mm 1 200 mm
rebord 55 mm*
Code article  SMO001 SM002 SMO003 SMO004 SMO005 SMO006

* Dimensions d’utilisation maxi

Support mural de mixeurs

Servomix
Longueur 300 mm
Profondeur 150 mm
Hauteur 800 mm
Poids 18 kg
Code article SM060

Dites halte aux T.M.S.
) Avec ce crochet

permettant une

maniabilité accrue

de vos mixeurs.

Ce crochet se place

sur le rebord
d’'une marmite.

Support Dynamix® Crochet de maintien
orange ou noir Inclus dans 1 versions demontables
Code article SM030 / SMO30N Code article  SM020
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