
清酒及飲品



所有價目須收取加一服務費
開瓶費: 每支葡萄酒或清酒 $400 (750毫升)

All prices are subject to 10% service charge

Corkage fee: $400 per bottle of wine or sake (750ml)



Glass
Carafe

(300ml)SAKE

Prefecture: Yamaguchi

Rice: Yamadanishiki

Rice Polishing: 45%

Drinking Method: Chilled

Texture: Sweet

Prefecture: Niigata 

Rice: Sakeyoi 

Rice Polishing: 47%

Drinking Method: Chilled

Texture: Slightly Dry to Balance

Prefecture: Fukushima

Rice: Gohyakumangoku

Rice Polishing: 65%

Drinking Method: Chilled / Warmed

Texture: Dry

Prefecture: Miyagi

Rice: Asahi

Rice Polishing: 50%

Drinking Method: Chilled

Texture: Sweet

生產地區: 山口縣
釀酒用米種: 山田錦
精米步合: 45%
建議飲用方式: 冷飲
口感: 甘口

每杯 每酌

生產地區: 新潟縣
釀酒用米種: 夢山水
精米步合: 47%
建議飲用方式: 冷飲
口感: 微辛口至平衡

生產地區: 福島縣 
釀酒用米種: 五百萬石
精米步合: 65%
建議飲用方式: 冷飲/熱飲
口感: 辛口

生產地區: 宮城縣
釀酒用米種: 朝日米
精米步合: 50%
建議飲用方式: 冷飲
口感: 甘口

105

105

95

105

220

220

195

220

獺祭 45 純米大吟釀
Dassai 45 Junmai Daiginjo

飛龍 純米大吟釀
Hiryu Junmai Daiginjo

七賢絹の味 純米大吟釀
Shichiken Kinunoaji Junmai Daiginjo

大七 生酛 純米
Daishichi Kimoto Junmai

清酒



純米大吟釀: 伴隨著酸度和香味，與其他類型的清酒相比，純米大吟釀具有突出的水果風味，如柑橘，香蕉和蜜瓜。
Junmai Daiginjo: Compared with other types of sake,  
Junmai Daiginjo has a fresher aroma, acidity and flavor that is usually quite fragrant.  
It has distinctive fruits flavor such as citrus, banana, and honeydew melon.

FUMI CELLAR

生產地區: 福井縣 
釀酒用米種: 
兵庫縣特Ａ地區山田錦
精米步合: 20%
建議飲用方法: 冷飲
口感: 甘口

生產地區: 茨城縣
釀酒用米種: 日立錦
精米步合: 8%
建議飲用方式: 冷飲/常温
口感: 微辛口

生產地區: 宮城縣	
釀酒用米種: 山田錦	
精米歩合: 35%	
建議飲用方法: 冷飲/常温
口感: 果香

生產地區: 福井縣
釀酒用米種: 山田錦
精米步合: 35%
建議飲用方式: 冷飲
口感: 微辛口至平衡

生產地區: 石川縣
釀酒用米種: 山田錦
精米步合: 50%
建議飲用方式: 冷飲
口感: 微辛口

Bottle

3,280

2,800

2,380

1,930

1,680

皇室御用 地位超然
梵 超吟 純米大吟釀  (720ml) 

Born Chougin Junmai Daiginjo

茨城老舗 挑戰極限
來福 純米大吟釀 超精米 8%  (720ml) 

Raifuku Junmai Daiginjo Ultra 8%

遠心分離 旨味純淨  ‘Robert Parker 95pts’

勝山 曉 純米大吟釀  (720ml)

Katsuyama Akatsuki Junmai Daiginjo

首相專機 指定清酒
梵・日本の翼　純米大吟醸  (720ml)

Born Wing of Japan

鹿野酒造 火の吻 純米大吟釀 (720ml)

Kano Shuzo Kiss of Fire Junmai Daiginjo

Prefecture: Fukui

Rice: Hyogo A-grade 

Yamadanishiki

Rice Polishing: 20%

Drinking Method: Chilled

Texture: Sweet

Prefecture: Ibaraki

Rice: Hitachinishiki

Rice Polishing: 8%

Drinking Method: Chilled / 

Room Temperature

Texture: Slightly Dry

Prefecture: Miyagi

Rice: Yamadanishiki

Rice Polishing: 35%

Drinking Method: Chilled /

Room Temperature 

Texture: Fruity

Prefecture: Fukui 

Rice: Yamadanishiki

Rice Polishing: 35%

Drinking Method: Chilled

Texture: Slightly Dry to Balance

Prefecture: Ishikawa

Rice: Yamadanishiki

Rice Polishing: 50%

Drinking Method: Chilled

Texture: Slightly Dry

FUMI酒窖

每瓶



純米大吟釀: 伴隨著酸度和香味，與其他類型的清酒相比，純米大吟釀具有突出的水果風味，如柑橘，香蕉和蜜瓜。
Junmai Daiginjo: Compared with other types of sake,  
Junmai Daiginjo has a fresher aroma, acidity and flavor that is usually quite fragrant.  
It has distinctive fruits flavor such as citrus, banana, and honeydew melon.

THE ELEGANCE OF JUNMAI DAIGINJO
Bottle

生產地區: 山口縣 
釀酒用米種: 山田錦
精米步合: 23%
建議飲用方式: 冷飲
口感: 甘口

1,480獺祭 二割三分 純米大吟釀 (720ml)

Dassai Migaki 23% Junmai Daiginjo

Prefecture: Yamaguchi

Rice: Yamadanishiki

Rice Polishing: 23%

Drinking Method: Chilled

Texture: Sweet

生產地區: 山形縣
釀酒用米種: 出羽燦燦
精米步合: 33%
建議飲用方式: 冷飲
口感: 甘口

780楯野川 33% 純米大吟釀  (720ml)

Tatenokawa 33% Junmai Daiginjo

Prefecture: Yamagata

Rice: Dewasansan

Rice Polishing: 33%

Drinking Method: Chilled

Texture: Sweet

生產地區: 福井縣 
釀酒用米種: 山田錦
精米步合: 50%
建議飲用方式: 冷飲
口感: 甘口

780梵DIAMOND 純米大吟釀  (720ml)

Born DIAMOND Tokusen Junmai Daiginjo

Prefecture: Fukui

Rice: Yamadanishiki

Rice Polishing: 50%

Drinking Method: Chilled

Textrue: Sweet

生產地區: 福岡縣
釀酒用米種: 愛山
精米步合: 50%
建議飲用方式: 冷飲
口感: 甘口

880三井の壽 純米大吟釀 愛山  (720ml)

Miinokotobuki Junmai Daiginjo

Prefecture: Fukuoka

Rice: Aiyama

Rice Polishing: 50%

Drinking Method: Chilled

Texture: Sweet

生產地區: 奈良縣 
釀酒用米種: 奈良縣產秋津穗
精米步合: 50%
建議飲用方式: 冷飲
口感: 微辛口

680風之森 秋津穗 純米大吟釀  (720ml)

Kaze No Mori Akitsuho Junmai Daiginjo

Prefecture: Nara

Rice: Akitsuho (Nara Pref.)

Rice Polishing: 50%

Drinking Method: Chilled

Texture: Slightly Dry

生產地區: 山口縣
釀酒用米種: 山田錦
精米步合: 50%
建議飲用方式: 冷飲
口感: 辛口

680貴 純米大吟醸  (720ml)

Domaine Taka Junmai Daiginjo

Prefecture: Yamaguchi

Rice: Yamadanishiki

Rice Polishing: 50%

Drinking Method: Chilled

Texture: Dry

純米大吟釀之選

每瓶



BALANCE OF DAIGINJO

生產地區: 山形縣
釀酒用米種: 山田錦
精米步合: 35%
建議飲用方式: 冷飲
口感: 甘口

1,380出羽櫻 雪漫漫 大吟釀 (五年冰點下熟成酒) (720ml) 

Dewazakura Yuki Manman Gonen Hyotenka 

Prefecture: Yamagata

Rice: Yamadanishiki

Rice Polishing: 35%

Drinking Method: Chilled

Texture: Sweet

生產地區: 福井縣 
釀酒用米種: 五百萬石
精米步合: 50%
建議飲用方式: 冷飲/熱飲
口感: 甘口

880九頭龍 大吟釀 (720ml) 

Kuzuryu Daiginjo

Prefecture: Fukui

Rice: Gohyakumangoku

Rice Polishing: 50%

Drinking Method: Chilled / Warmed

Texture: Sweet

生產地區: 廣島縣
釀酒用米種: 八反錦, 戀小町
精米步合: 50%
建議飲用方式: 冷飲/熱飲
口感: 平衡

賀茂鶴 特製GOLD 大吟醸 (720ml)

Kamotsuru Special Gold Daiginjo

Prefecture: Hiroshima

Rice: Hattan-nishiki, Komachi

Rice Polishing: 50%

Drinking Method: Chilled / Warmed

Texture: Balance

Bottle

780

大吟釀: 大吟釀跟吟釀相似，但精米步合需要50%以下， 
相較吟釀有更豐富的香味並更為優雅。
Daiginjo: Daiginjo is similar to Ginjo, but requires less than 50% of the rice to be polished.  
Compared with Ginjo, Daiginjo has a richer fragrance and is more elegant.

大吟釀

每瓶



JAPANESE UMAMI JUNMAI GINJO

生產地區: 茨城縣
釀酒用米種: 山田穗
精米步合: 50%
建議飲用方式: 冷飲
口感: 辛口

550

Prefecture: Ibaraki

Rice: Yamadaho

Rice Polishing: 50%

Drinking Method: Chilled

Texture: Dry

來福 純米吟釀 山田穗  (720ml) 

Raifuku Junmai Ginjo Yamadaho 

生產地區: 兵庫縣
釀酒用米種: 山田錦
精米步合: 60%
建議飲用方式: 冷飲
口感: 微辛口

620

Prefecture: Hyogo

Rice: Yamadanishiki

Rice Polishing: 60%

Drinking Method: Chilled

Texture: Slightly Dry

福壽 純米吟醸 (720ml) 

Fukuju Junmai Ginjo 

生產地區: 宮城縣
釀酒用米種: 山田錦
精米步合: 50%
建議飲用方式: 冷飲
口感: 微辛口

880

Prefecture: Miyagi

Rice: Yamadanishiki

Rice Polishing: 50%

Drinking Method: Chilled

Texture: Slightly Dry

勝山 献 純米吟醸 (720ml) 

Katsuyama Ken

Bottle

純米吟釀: 以吟釀方式釀造，不可以添加釀造酒精。 
相較純米，酸度及香味較不明顯，有吟釀香。
Junmai Ginjo: Brewed in the Ginjo method, no brewing alcohol can be added.  
Compared with Junmai, the acidity and aroma are less obvious, and there is a Ginjo fragrance.

純米吟釀

每瓶



純米吟釀: 以吟釀方式釀造，不可以添加釀造酒精。 
相較純米，酸度及香味較不明顯，有吟釀香。
Junmai Ginjo: Brewed in the Ginjo method, no brewing alcohol can be added.  
Compared with Junmai, the acidity and aroma are less obvious, and there is a Ginjo fragrance.

SPRING AROMAS FROM JUNMAI GINJO

生產地區: 京都府
釀酒用米種: 非公開
精米步合: 58%
建議飲用方式: 冷飲/常温/熱飲
口感: 辛口

生產地區: 長野縣 
釀酒用米種: 人心地米,
美山錦(長野縣產), 
山田錦(兵庫縣加東市山國地區產)
精米步合: 55% (全部自家精米)
建議飲用方式: 冷飲/常温/熱飲
口感: 辛口

520

520

富翁 純米吟醸 祇園小町  (720ml) 

Tomio Junmai Ginjo

真澄 辛口生一本 純米吟釀 (720ml)

Masumi Karakuchi-Kiippon Junmai Ginjo

Prefecture: Kyoto

Rice: Non-Publicise

Rice Polishing: 58%

Drinking Method: Chilled / 

Room Temperature / Warmed

Texture: Slightly Dry

Prefecture: Nagano

Rice: Miyama-Nishiki, Hitogokochi,

Top A Grade Yamadanishiki (Hyogo Pref.)

Rice Polishing: 55%

Drinking Method: Chilled /

Room Temperature / Warmed

Texture: Dry

生產地區: 高知縣
釀酒用米種: 松山三井
精米步合: 55%
建議飲用方式: 冷飲/熱飲
口感: 微辛口

580

Prefecture: Kouchi

Rice: Matsuyama Miitsui

Rice Polishing: 55%

Drinking Method: Chilled / Warmed 

Texture: Slightly Dry

美丈夫 純麗 純米吟醸  (720ml) 

Bijofu Junrei Junmai Ginjo

SPARKLING

生產地區: 山口縣 
釀酒用米種: 山田錦
精米步合: 45%
建議飲用方式: 冷飲
口感: 甘口

290獺祭 45 純米大吟釀 有氣濁酒  (360ml) 

Dassai 45 Junmai Daiginjo SP Champagne 

Prefecture: Yamaguchi

Rice: Yamadanishiki

Rice Polishing: 45%

Drinking Method: Chilled

Texture: Sweet

Bottle

Bottle

每瓶

每瓶

純米吟釀

氣泡酒



純米酒: 具有低甜度，酸度和濃郁的香氣， 
香氣濃度中等，能最好地感受到米和麴的味道。
Junmai: With mild sweetness and acidity,  
Junmai has a medium aroma concentration and presents a strong flavor of rice and koji.

EARTH EXPRESSION OF JUNMAI

生產地區: 福岡縣
釀酒用米種: 山田錦
精米步合: 70%
建議飲用方式: 冷飲/常温/熱飲
口感: 平衡

生產地區: 岩手縣
釀酒用米種: 銀乙女
精米步合: 55%
建議飲用方式: 冷飲/暖飲
口感: 微辛口

生產地區: 福岡縣
釀酒用米種: 山田錦
精米步合: 70%
建議飲用方式: 冷飲 
口感: 大辛口

生產地區: 東京都
釀酒用米種: 國產米
精米步合: 70% 
建議飲用方式: 冷飲
口感: 平衡

生產地區: 高知縣
釀酒用米種: 國產米
精米步合: 55%
建議飲用方式: 冷飲 / 常温
口感: 辛口

550

580

550

520

520

大賀 純米酒 (720ml)

Ooga Junmai

南部美人 特別純米酒  (720ml) 

Nanbubijin Tokubetsu Jumai

美田 辛醸 山廢純米 (720ml) 

Biden Shinjo Yamahai Junmai

多満自慢 純米無濾過  (720ml) 

Tamajiman Junmai Muroka

醉鯨 特別純米酒  (720ml) 

Drunken Whale Tokubetsu Junmai

Prefecture: Fukuoka 

Rice: Yamadanishiki

Rice Polishing: 70%

Drinking Method: Chilled /

Room Temperature / Warmed

Texture: Balance

Prefecture: Iwate

Rice: Ginotome

Rice Polishing: 55%

Drinking Method: Chilled / Warmed 

Texture: Slightly Dry

Prefecture: Fukuoka 

Rice: Yamadanishiki

Rice Polishing: 70%

Drinking Method: Chilled

Texture: Very Dry

Prefecture: Tokyo 

Rice: Japanese Rice

Rice Polishing: 70%

Drinking Method: Chilled

Texture: Balance

Prefecture: Kochi 

Rice: Japanese Rice

Rice Polishing: 55%

Drinking Chilled /

Room Temperature

Texture: Dry

Bottle
每瓶

純米酒



Gummy
Vodka, Pineapple Juice, Peach Liqueur, 

Campari, Lemon Juice

伏特加、菠蘿汁、蜜桃酒、苦艾酒、檸檬汁

178

138

108

108

108

108

108

108

108

128

Yamazaki High-Ball 
Yamazaki Whisky, Soda Water

威士忌、梳打水

SAN’S REOMMENDED COCKTAILS

Smoke C.
Yamazaki Whisky, Fresh Lemon Juice,

Cinnamon Syrup, Homemade Cinnamon Bitters 

威士忌、檸檬汁、肉桂糖漿、自家製肉桂苦精

Lychee Lover
Sake, Lychee Liqueur, Yuzu Puree, Lime Juice, Calpis 

清酒、荔枝酒、柚子蓉、青檸汁、乳酸

Plum & Fizz
Gin, Plum Wine, Lemon Juice, Soda Water

氈酒、梅酒、檸檬汁、梳打水 

Tinker Bell
Vodka, Sour Apple Liqueur, Green Apple Puree, 

Lime, Mint Leaf, Soda Water

伏特加、酸蘋果酒、青蘋果蓉、青檸、薄荷葉、梳打水

Pampelle Angel
Pampelle, Prosecco, Dover Shiso Liqueur, Soda Water

西柚酒、氣泡酒、和酒紫蘇、梳打水

Sakura
Sake, Cherry Blossom Syrup, Cranberry Juice, 

Lime Juice, Egg White

清酒、櫻花糖漿、紅莓汁、青檸汁、蛋白

Black Moon
Sake, Cream de Cassis, Pineapple Juice, Lemon Juice, Blackberry

清酒、黑加侖子酒、菠蘿汁、檸檬汁、黑莓

Don’t Ask Me
Omakase From Bartender

調酒師發辦
?

雞尾酒



Ø ALCOHOL TIME

Summer Lover 
Lychee Puree, Orange Juice, 

Watermelon Juice, Soda Water

荔枝蓉、橙汁、西瓜汁、梳打水

Fuji Honey
Lychee Puree, Pomelo Honey, Chrysanthemum Tea

荔枝蓉、柚子蜜糖、菊花茶

Rose Pink Tea (Hot or Cold)

Rose Syrup, Cranberry Juice, English Breakfast Tea 

玫瑰糖漿、紅莓汁、英式早餐茶

Mango Fizz
Mango Puree, Pineapple Juice, 

Orange Juice, Soda Water

芒果蓉、菠蘿汁、橙汁、梳打水

Fumi Ice Tea
Raspberry, Mint Leaf, Lime Juice, 

Earl Grey and Peppermint Tea

紅莓、薄荷葉、青檸汁、伯爵及薄荷茶

Red Chiller
Watermelon Juice, Lime, Mint, Ginger Ale

西瓜汁、青檸、薄荷、薑味汽水

Kiwi Cooler
Kiwi Puree, Lemongrass Syrup, Lime Juice, Soda Water

奇異果蓉、香茅糖漿、青檸汁、梳打水

Purple In Love
Butterfly Pea Tea, Lemon Juice, 

Lemonade, Grapefruit Juice

蝶荳花茶、檸檬汁、檸檬汽水、西柚汁

Tyler
Grapefruit Juice, Lemon Juice, Mint, Ginger Ale

西柚汁、檸檬汁、薄荷、薑味汽水

88

88

88

88

88

88

88

88

88

無酒精雞尾酒



BUBBLES

SWEET & DESSERT  甜酒

2,980

490

1,580

420

88

1,380

108

988

85

880

138

480

85

Dom Perignon 2012
Champagne, France  香檳、法國

Clos Cibonne, Rosé, Tentation 2020 (ROSE’)
Provence, France  普羅旺斯、法國

Bubbles 氣泡酒

Red 紅酒

White 白酒

Alfred Gratien, Blanc de Blancs, Brut 2015
Champagne, France  香檳、法國

Suntory Akadama Kem
Japan 日本

Prosecco Casa Gheller
Veneto, Italy  威尼托、意大利

Alfred Gratien, Brut Rose’ N.V.
Champagne, France  香檳、法國

Pask Instinct, Sauvignon Blanc, Bud Burst 2020
Marlborough, New Zealand 馬爾堡、紐西蘭 

 
Jean Loron Chardonnay 
IGP Pays d’Oc, France  奧克地區、法國　

Laurent-Perrier, La Cuvée, N.V.
Champagne, France  香檳、法國

Taittinger Brut Reserve
Champagne, France  香檳、法國

Domaine Maurice Charleux,  Pinot Noir, Marange AOC 2020
Burgundy, France  勃根地、法國

Prosecco Casa Gheller
Veneto, Italy 威尼托、意大利

Jean Loron Pinot Noir
Vin de France  法國

Bottle

Bottle

WINE BY THE GLASS Glass葡萄酒

氣泡酒

每杯

每瓶

每瓶

178Laurent-Perrier, La Cuvée, N.V.
Champagne, France  香檳、法國



WHITE WINE

RED WINE

690

1,180

650

590

780

550

690

550

690

450

590

490

590

450

Maurice Charleux, Marange VV, Burgogne Blanc 2019
Burgundy, France  勃根地、法國

Domaine Dominique Gallois, Gevrey Chambertin 2017
Burgundy, France  勃根地、法國

Domaine Francois Carillon, Bourgogne Aligote 2018
Burgundy, France  勃根地、法國

Gini, Soave Classico 2020
Veneto, Italy  威尼托、意大利

Clos de la Cure, Saint Emilion Grand Cru 2014
Bordeaux , France  勃根地、法國

Eugenio Collavini, Pinot Grigio, Villa Canlungo 2020
Friuli, Italy  弗留利、意大利

Mastrojanni, Rosso di Montalcino 2019
Tuscany, Italy  托斯卡納、意大利

Pask Instinct, Sauvignon Blanc, Bud Burst 2019
Marlborough, New Zealand  馬爾堡、紐西蘭

Domaine Maurice Charleux, Pinot Noir, Marange AOC 2019
Burgundy, France  勃根地、法國

Jean Loron Chardonnay 
IGP Pays d’Oc, France  奧克地區、法國　

Alkoomi, Shiraz Viognier 2016
Frankland River, Australia  法蘭克蘭河、澳洲

Michele Satta, Bolgheri Rosso DOC 2019
Tuscany, Italy  托斯卡納、意大利

Pask, Merlot 2016
Gimblett Gravels, New Zealand 吉布利特礫石區、紐西蘭

Jean Loron Pinot Noir
Vin de France  法國

Bottle

Bottle紅酒

白酒 每瓶

每瓶



JAPANESE FRUIT LIQUEUR

780

780

780

780

78

78

78

78

鶴梅 完熟梅 濁酒 和歌山縣 
Tsuruume Kanjuku Nigori (Plum) Wakayama

八海山 黒梅酒 和歌山縣
Hakkaisan Kuromeshu (Plum) Wakayama

黒牛 特製 柚子酒  和歌山縣 

Kuroushi Special (Citrus) Wakayama

竹林 白桃妃  岡山縣
Chikurin Hakutouhi (Peach) Okayama

680

680

600

85

85

70

鳥飼 熊本縣  (720ml)  

Torikai Ginka (Rice) Kumamoto

芋-京屋 平八郎  宮崎縣 (720ml)

Kyoya Heihachirou 25% (Sweet Potato) Miyazaki 

中々 宮崎縣 (720ml) 
Naka Naka (Barley) Miyazaki

ALTERNATIVE FROM SAKE  Bottle

Bottle

Glass

Glass

燒酌

日本果酒

每瓶

每瓶

每杯

每杯



2,680

6,280

3,280

2,380

7,800

980

3,280

980

980

138

328

178

128

388

95

178

95

95

竹鶴
Nikka Taketsuru Slim Pure Malt

山崎12年
Yamazaki Single Malt 12yrs

山崎
Yamazaki Single Malt

宮城峽
Miyagikyo Single Malt

白州12年
The Hakushu Single Malt 12yrs

Ballantine’s 12yrs

白州
The Hakushu Single Malt

Maker’s Mark Bourbon

Buffalo Trace Bourbon

竹鶴21年 
Nikka Taketsuru Slim Pure Malt 21yrs

竹鶴17年
Nikka Taketsuru Slim Pure Malt 17yrs

BEAUTY OF WHISKY BottleGlass

Please ask 
server

Please ask 
server

威士忌 每瓶每杯



VODKA PROSPECTIVE

GIN & BOTANICALS 

RUM PHILOSOFY

MEXICAN JOURNEY

Suntory Haku Vodka  

Snow Leopard Vodka

Ron Zacapa 23yrs Rum

Hendrick’s Gin 

Tanqueray London Dry Gin

Grey Goose Vodka    

Akori Gin                    

108

105

145

120

95

125

120

Belvedere Lake Vodka 105

Clase Azul Reposado                   KAH Tequila Reposado             145 125

伏特加

氈酒

龍舌蘭

冧酒



BEER

Orion Draft 70

60Sapporo Premium Beer

Suntory Premium Malt’s Draft 70

Hennessy XO Cognac 380 Remy Martin VSOP Cognac 120

FRENCH HISTORY 干邑

啤酒



SOFT DRINK / 
JUICE & BOTTLED WATER

COFFEE & TEA

Soft Drink 汽水
Coke / Coke Zero / Sprite /

Ginger Ale / Soda Water / Tonic Water

可樂 / 無糖可樂 / 雪碧 / 
薑味汽水 / 梳打水 / 湯力水

Double Espresso
雙份濃縮咖啡

Cappuccino
泡沫咖啡

Mocha
朱古力咖啡

English Breakfast Tea
英式早餐茶

Peppermint Tea
薄荷茶

Daily Juice  是日果汁 
Orange Juice / Waterlemon Juice 
橙汁 / 西瓜汁

Acqua Panna Still Water
天然礦泉水
(750ml) 

San Pellegrino Sparkling Water
有氣礦泉水
(750ml) 

Japanese Calpis 日本乳酸 
Green Apple / Rose / Lychee /

Sakura / Elderflower

青蘋果 / 玫瑰 / 荔枝 / 
櫻花 / 接骨木花

45

50

45

45

40

40

50

50

50

50

Espresso
濃縮咖啡

Café Latte
鮮奶咖啡 

Regular Coffee
咖啡 

Earl Grey Tea 
伯爵茶

45

45

40

40

汽水、果汁及瓶裝水

咖啡、茶



所有價目須收取加一服務費
開瓶費: 每支葡萄酒或清酒 $400 (750毫升)

All prices are subject to 10% service charge

Corkage fee: $400 per bottle of wine or sake (750ml)




