Vinicius
Rouge

Millésime : 2020
Cépages : 90% syrah, 10% grenache
Degré : 14,5%

La couleur trés soutenue, profonde, aux reflets violets
presque noirs.

Le nez intense évoque les fruits noirs tres murs et
libere une touche fraiche et épicée des I'agitation.

La bouche est enveloppante et tres volumineuse.
Développant son amplitude en libérant une grande
diversité d’arémes de fruits et d’épices rappelant la
garrigue, elle révele une touche boisée, légerement
toastée. Une délicate amertume, un tanin treés
soyeux, viennent compléter cet ensemble généreux et
conferent a 'ensemble une interminable longueur.

Notre conseil : parfait sur des viandes en sauce, cote de boeuf,
gigot d'agneau, gibiers et fromages.

Servir entre 16° et 17° C
Pour une oxygénation et ouverture plus rapide la mise en
carafe est conseillée.
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